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Fachgruppe Lebensmittelchemie
im Bayerischen Medizinalbeamtenverein e.V.

im Mérz 1995

Sehr geehrte Damen und Herren,

es ist uns eine groBe Freude und Ehre lhnen die Festschrift unserer Vortrags-
veranstaltung vom 6. Oktober 1994 (berreichen zu dirfen. In diesem Zusam-
menhang mochten wir uns fiir die Unterstiitzung beim Bayerischen Staats-
ministerium fiir Arbeit und Sozialordnung, Familie, Frauen und Gesundheit,

besonders bei Frau Dr. Manninger, recht herzlich bedanken.

Mit freundlichen GriiBen

LD J--%\.}-L...-:L1

Dr. Knut Werkmeister
Fachgruppenvorsitzender
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GrufSwort
von Herrn Staatsminister Dr. Gebhard Gliick
am 6. Oktober 1994 in Oberschleiffheim

Zunéichst einmal méchte ich mich recht herz-
lich fiir die freundliche Einladung zur heutigen
Jubilaumsveranstaltung hier im Landesuntersu-
chungsamt Stidbayern bedanken. Ich bin Ihrer Ein-
ladung gerne gefolgt, um Ihnen die Wertschétzung
der Bayerischen Staatsregierung, aber auch meine
ganz personliche als zustdndiger Fachminister fir
Ihre Arbeit zu iibermitteln. '

Wir feiern heute nicht nur einen Geburtstag,
sondern - man konnte fast sagen: nicht kleckern,
sondern klotzen - gleich drei Geburtstage: Namlich

110 Jahre Lebensmittelkontrolle,

100 Jahre Staatspriifung fiir Lebensmittelchemiker
und
20 Jahre Landesuntersuchungsamter fiir
das Gesundheitswesen in Bayern.

Die Gesundheit steht in der Wunschliste der
Menschen seit eh und je ganz oben. Bereits Scho-
penhauer stellte fest: ,Gesundheit ist nicht alles,
aber ohne Gesundbheit ist alles nichts”.

Und weil man bereits 1884, also vor 110 Jahren
wufdte, dafl ,man ist, was man ist”, wurden die
»staatlichen chemischen Untersuchungsanstalten”
gegriindet, die schliefflich 1974 in die Landesunter-
suchungsdmter Nord- und Sitidbayern umgewan-
delt wurden.

Die Landesuntersuchungsiamter leisten damit
seit 20 Jahren durch ihre Arbeit in den Bereichen
Humanmedizin, Veterindrmedizin und Chemie
einen wertvollen Beitrag fiir die Gesundheit der
Menschen. Die Landesuntersuchungsamter und vor
allem ihre Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind
ein unersetzliches Steinchen im groffen Mosaik
unseres Gesundheitswesens geworden; und sowas
kommt nicht von ungeféhr. Fiir die in diesen 2 Jahr-
zehnten geleistete Arbeit, fiir IThren Einsatz und Ihr
Engagement, mochte ich Ihnen an dieser Stelle ein
aufrichtiges, herzliches Dankeschon aussprechen.

Wie wertvoll die Arbeit der Landesuntersu-
chungsamter ist, wird jeder erkennen, der die
Tatigkeitsbereiche etwas néher betrachtet:

In der Abteilung Humanmedizin steht die
Erkennung, Verhiitung und Bekdmpfung tlibertrag-
barer Krankheiten im Mittelpunkt. Auch wenn die
wklassischen” Seuchen aufgrund des hohen hygieni-
schen Standards in Westeuropa mittlerweile ver-
schwunden sind, so haben die dichte Besiedlung in
Ballungsgebieten, die Fluktuation der Bevolkerung
und der Ferntourismus andere Infektionsmoglich-
keiten geschaffen, die wir nicht unterschétzen diir-
fen - denken Sie z.B. nur an die Schlagzeilen letzte
Woche zur Beulenpest in Indien. Auch neue Infekti-
onskrankheiten wie Aids oder die Legionérskrank-
heit stellen die Humanmedizin vor immer neue
Herausforderungen .



Der erste Schritt zur Behandlung der Krankheit
ist dabei natiirlich die richtige Diagnose; allein 1993
wurden deshalb in den Labors der Landesuntersu-
chungsimter Nord- und Siidbayern rund 1,2 Mio.
Materialproben untersucht und ca. 70000 Men-
schen auf HIV getestet.

Die veterindrmedizinischen Abteilungen sind
einerseits mit der Diagnostik von Tierseuchen und
andererseits mit der Lebensmittelmikrobiologie
betraut,

Insbesondere das Auftreten der Schweinepest
und der Rinderseuche BSE schlug in der Offentlich-
keit hohe Wellen. Auch hier leisteten die Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeiter der Landesuntersuchungs-
amter Nord- und Stidbayern hervorragende Arbeit:
- Nach Ausbruch der sogenannten klassischen

Schweinepest in den Landkreisen Pfaffen-

hofen, Dachau und Freising in diesem Jahr

mufdten in kiirzester Zeit Tausende von

Blutproben zuséatzlich untersucht werden.

- Die im Auftrag der Européischen Union in

den vergangenen Jahren durchgefiihrten

Untersuchungen auf den sogenannten

sRinderwahnsinn” (BSE) verlangte der

Pathologie einiges ab. Dort war man nicht

nur an der Diagnostik positiver Falle aus

anderen Bundeslidndern beteiligt, sondern

konnte auch nachweisen, daf8 in rund 400

Fallen von Rindern mit zentralnervisen

Storungen aus Bayern keinerlei Anzeichen

von BSE zu finden waren.

Die veterindrmedizinischen Abteilungen der
Landesuntersuchungsamter Nord- und Siidbayern
leisten aber auch neben der Bekdmpfung von
Schweinepest und Rinderwahnsinn wertvolle Arbeit
auf Gebieten von geringerem Medieninteresse, die
aber nicht weniger bedeutsam sind.

- So wird beispielsweise zentral fiir ganz
Bayern hier in Oberschleiffheim die Tollwut-
diagnostik durchgefiihrt. Die Untersuchungen
ergaben, daf$ seit der 1983 nach dem soge -
nannten ,,bayerischen Modell” begonnenen
Immunisierung der Fiichse ein starker
Riickgang der Tollwut zu verzeichnen ist.
Wurden 1983 noch tiber 1500 infizierte Tiere
in Bayern festgestellt, so waren es 1993 nur
noch gut 200.

- Die Untersuchungen zum Schutz gegen die
Aujeszky’sche Krankheit stellen erneut eine
hohe Arbeitsbelastung fiir die Landesuntersu-
chungsdmter Nord- und Stidbayern dar.

Ich bin aber sicher, daf die notwendigen
Untersuchungen der Schweinebestinde bis
zum 1. April 1995 erfolgreich abgeschlossen
werden kann, wie es die Verordnung zum
Schutz gegen die Aujeszky’sche Krankheit
verlangt.

Ebenfalls in den Bereich der Veterinarmedizin
fallt die Lebensmittelmikrobiologie. Neben routi-
neméfigen Uberwachungen von Keimgehalten ver-
schiedenster Lebensmittel werden hier auch Nah-
rungsmittel begutachtet, die dem LUA von Ver-
brauchern oder Lebensmitteliiberwachungsbehor-
den als verdorben oder verdachtig vorgelegt wer-
den. Im Rahmen der rund 40000 untersuchten Pro-
ben allein 1993 leisteten die Landesuntersuchungs-
dmter Nord- und Siidbayern wertvolle Mitarbeit bei
der Aufklarung von Lebensmittelvergiftungen.

Die Untersuchung von Lebensmitteln ist aber
eigentlich zentrale Aufgabe der chemischen Abtei-
lungen. Nicht nur Lebensmittel werden dort auf
ihre gesundheitliche Wirkung tiberpriift, sondern
auch Tabakerzeugnisse, Kosmetika und Arzneimit-
tel.



Der technische Fortschritt in den letzten 20 Jah-
ren seit Griindung der Landesuntersuchungsamter
zeigt sich in den Labors der chemischen Abteilun-
gen wohl mit am eindrucksvollsten, was zu Unter-
suchungsergebnissen fiihrt, von denen man damals
nicht einmal zu traumen wagte. Wahrend sich die
Lebensmitteluntersuchungen bis in die 60er Jahre
hinein im wesentlichen auf die klassischen Parame-
ter Fett, Eiweif8, Kohlenhydrate, Asche und Wasser
konzentrierten, liegt der Schwerpunkt heute beim
Nachweis verschiedenster Stoffe im Spuren- und
Ultraspurenbereich. Hochleistungsfihige Analyse-
gerate erlauben teilweise noch Nachweise in
Grofenordnungen, die sich unserer Vorstellungs-
kraft fast entziehen. Aber - und das liegt mir be-
sonders am Herzen - ohne qualifiziertes Personal
waren all diese teuren Geridte wertlos. Erst die Be-
dienung durch Fachleute wie z.B. Lebensmittel-
Chemiker ermoglicht die erfolgreiche Arbeit. Das
Engagement der Landesuntersuchungsimter zur
Aus- und Fortbildung der Lebensmittel-Chemiker,
deren Priifungsordnung heuer ja bereits 100 Jahre
existiert und ebenfalls Anlaff zur heutigen Vor-
tragsveranstaltung ist, mochte ich deshalb aus-
driicklich wiirdigen.

Die Laboratorien der Landesuntersuchungsiam-
ter mit modernster Technologie und hochqualifi-
zierten Fachleuten sind mittlerweile zum Alptraum
aller Zeitgenossen gewordcn, die versuchen, sich
auf Kosten der Gesundheit der Verbraucher zu be-
reichern. Das galt z.B. flir die mit Methanol, Glyze-
rin und kiinstlichen Farbstoffen gepanschten ,Wei-
ne” genauso wie fiir den Hormonskandal bei Mast-
kalbern. Das gilt aber nicht nur fiir solche krimi-
nellen Machenschaften, sondern auch bei Unfillen;
ich erinnere nur an Tschernobyl und seine Folgen,
an Lebererkrankungen von Babys aufgrund kupfer-
haltigem Trinkwasser, oder die erst vor kurzem

aufgetretenen Belastungen von Babynahrung mit

Pflanzenschutzmitteln. In all diesen Fillen konnten

die Landesuntersuchungsidmter Nord- und Siidbay-

ern durch rasche sachliche Information helfen.

Die erwahnten Belastungen von Babynahrung
haben aber auch gezeigt, dal das gesetzliche In-
strumentarium zur Information der Verbraucher
bei schadstoffhaltigen Lebensmitteln dringend er-
ganzungsbediirftig ist. Auf meine Initiative hat die
Gesundheitsministerkonferenz am 15. Juni dieses
Jahres eine Entschlieffung verabschiedet, in der die
Bundesregierung aufgefordert wird, im Rahmen
des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes
die notwendigen bundesrechtlichen Regelungen zu
treffen. Ziel meines Vorstofdes ist,

- der Verwaltung die Moglichkeit zu erdffnen,
das berechtigte Informations- und Auf-
kldrungsbedtirfnis der Verbraucher kiinftig
besser zu bertcksichtigen,

- die Abhéngigkeit entsprechender Aktionen
von polizei- und sicherheitsrechtlichen
Erwigungen der Gefahrenabwehr zu losen,

- den Aufbau divergierender Warnsysteme in
den einzelnen Lindern zu unterbinden.

Ich bin zuversichtlich, dafl in der kommenden
Legislaturperiode die erforderlichen Gesetzesdnde-
rungen erfolgen werden. Dies halte ich vor allem
auch deshalb fiir erforderlich, weil wir gerade in so
sensiblen Bereichen wie Babynahrung ein abgestuf-
tes, dem Informationsinteresse der Eltern gerecht
werdendes Aufkldrungs- und Warnsystem brau-
chen.

Die groffe Bedeutung der Lebensmitteliiberwa-
chung zeigt sich jedoch nicht nur bei der Feststel-
lung und Aufdeckung von Mifstinden. Einen min-
destens ebenso groffen Wert messe ich der damit
zwangsldufig verbundenen Erkenntnis zu, dafs der
allergrofite Teil der im Handel befindlichen Lebens-



mittel den gesetzlichen Anforderungen geniigt.
Denn fiir die Verbraucher ist es nicht nur wichtig
zu wissen, dafl Mifistinde von den zustdndigen
Behorden ohne Wenn und Aber aufgedeckt werden
und entschlossen gehandelt wird; ist es auch beru-
higend zu wissen, daff man ohne Bedenken die in
Bayern angebotenen Lebensmittel kaufen und essen
kann. Von 110000 im vergangenen Jahr untersuch-
ten Lebensmittelproben mufften so nur etwa 0,4 %
wegen gesundheitlicher Bedenken aus dem Verkehr
gezogen werden - und das heifSt eben gleichzeitig,
daf} 99,6 % in Ordnung waren.

Die Landesuntersuchungsdmter Nord- und
Stidbayern und Sie, die hier arbeiten, werden auch
kiinftig im Bayerischen Sozialministerium und der
Bayerischen Staatsregierung ein offenes Ohr fiir
Ihre berechtigten Bediirfnisse und Anliegen finden,
denn wir wissen sehr wohl, was wir an unseren
Landesuntersuchungsdmtern haben. Ich wiinsche
den Landesuntersuchungsidmtern und den hier tati-
gen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern alles Gute,
Glick und Gesundheit. Ich hoffe, dafl Thnen Ihre
anspruchsvolle und fiir unser Gemeinwesen so
wichtige Tatigkeit auch weiterhin - denn auch das
gehort dazu - Freude bereiten wird, und Ihr For-
schungsdrang auch Erfolge verzeichnen kann -
Erfolge im Dienst der Gesundheit.

- i fia

Dr. Gebhard Gliick



Schaffung der Landesuntersuchungsamter
fiir das Gesundheitswesen
W. Wigand

Lassen Sie mich zundchst an wenigen Beispie-
len verdeutlichen, in welcher Tradition und damit
Verpflichtung Bayern steht, wenn es um Neuerun-
gen auf dem Gebiet des Gesundheitswesens geht
und zwar lange vor der Errichtung der Landesun-
tersuchungsamter fiir das Gesundheitswesen bzw.
der Eingliederung der Gesundheitsdmter und Vete-
rindramter in die Landratsamter.

1. Beispiel:

Durch Verordnung des Koniglich Bayerischen
Innenministeriums vom 27.08.1807 fiihrte Bayern
als erstes Land der Welt die Pockenimpfung ein.

Hierzu eine Randbemerkung: Der verantwortli-
che Superminister Graf Montgelas, der in Personal-
union das bayerische Innenministerium, das AufSen-
ministerium und das Finanzministerium leitete, ein
Mann, der sich um Bayern wahrlich verdient ge-
macht hat, wurde dann 10 Jahre spéter, am 2. Feb-
ruar 1817 - er saff gerade gemiitlich beim Friih-
stiick, als man ihm das Billett liberreichte- ,,gefcu-
ert”. Er war das Opfer von Intrigen geworden.

2. Beispiel:

1879 tritt im Deutschen Reich das ,Gesetz be-
treffend den Verkehr mit Nahrungsmitteln, Genuf3-
mitteln und Gebrauchsgegenstinden” in Kraft.

Aber schon vor 1879 versuchte eine Reichstags—
kommission sich einen Uberblick iiber Lebensmit-

telgesetzgebung und Lebensmittelkontrolle in den
deutschen Bundesstaaten zu verschaffen. In dem
vorgelegten Bericht von 1878 wird ausgefiihrt:

Zitat: ,Bayern zeichnet sich durch den Inhalt,
den Umfang und die Sorgfalt seiner Gesetzgebung,
durch die Einrichtung und Zahl seiner technischen
Untersuchungsstationen und durch die Organisati-
on seiner Gesundheitspolizei gegeniiber den ande-
ren Staaten, insbesondere Preufien, sehr vorteilhaft
aus.” Zitatende.

3. Beispiel:

Ich zitiere aus dem Buch ,Nachbarschaften”
Untertitel ,Altmiinchner Herbergsviertel und ihre
Bewohner” von Richard Bauer

Seit der Mitte des 19. Jahrhunderts war die
»Assanierung” Miinchens das wohl vordringlichste
Ziel aller Magistratsbemihungen. Pettenkofers Er-
kenntnisse vom Einfluff bestimmter Bodenverhéalt-
nisse auf die Cholera-Ausbreitung hatten als Konse-
quenz die Einflihrung einer modernen Schwemm-
kanalisation (seit 1874), die Sicherstellung einer
eiwandfreien Wasserversorgung (1883) und die
Eroffnung eines ,Zentral-Schlacht- und Viehhofs
(1878)”, der die bisherigen ca. 800 Einzelschlacht-
stitten abloste. Mit diesen Einrichtungen waren
allerdings nur die vordringlichsten gesundheitspoli-
tischen Probleme gelost.



Die allgemeine Verbesserung der Lebensbedin-
gungen und die damit zusammenhéngende Minde-
rung der Miinchner Sterblichkeitsrate verlangten
daneben einschneidende stddtebauliche Mafinah-
men. Eine 1879 erlassene neue Bauordnung be-
riicksichtigte erstmals Gesundheitsaspekte.

Kellerwohnungen wurden génzlich verboten
und fiir jedes Wohn- und Schlafzimmer sowie fiir
Kiiche und Toilette direkt ins Freie fithrende Fenster
gefordert.

Anmerkung:

Die ZweckmdifSigkeit dieser Regelung scheint
man inzwischen wieder vergessen zu haben.

Soweit also zum historischen Unterbau, iiber
den heute ja noch einiges zu erfahren sein wird.

Welcher Art waren nun die Untersuchungsein-
richtungen, die fiir die Errichtung der Landesunter-
suchungsdmter fiir das Gesundheitswesen in Frage
kamen?

Zunichst zur Chemie:

Aufgrund der ,Allerhéchsten Kéniglichen Ver-
ordnung vom 27. Januar 1884” werden die bayeri-
schen Untersuchungsanstalten fiir Nahrungs- und
GenufSmittel errichtet.

Dieser Auftrag wurde von keinem geringeren
als Max von Pettenkofer in die Tat umgesetzt. Er
etablierte 1884 an den drei Landesuniversitiaten in
Miinchen, Erlangen und Wiirzburg staatlich chemi-
sche Untersuchungsanstalten.

Entsprechende stddtische Einrichtungen gibt es
seit 1884 in Nirnberg, seit 1905 in Regensburg
(staatlich seit 1964) und seit 1922 in Augsburg
(staatlich seit 1962).

Im Veterinadrbereich wurde durch ,Konigliche
Verordnung vom 5. Juni 1913” die ,,K&Sniglich
Bayerische Veterinarpolizeiliche Anstalt™ in Schleifs-
heim errichtet, die durch Verordnung vom 11. Juli

1950 zur ,Bayerischen Landesanstalt fiir Tierseu-
chenbekdmpfung” erhoben wird.

Als dritter integraler Bestandteil fehlen nun
noch die Mediziner.

Durch konigliche Verordnung, die am 31. Au-
gust 1910 durch Prinzregent Luitpold auf Schlofs
Linderhof unterzeichnet wird, werden die ,Konig-
lich Bakteriologischen Untersuchungsanstalten” in
Miinchen, Erlangen und Wiirzburg in Verbindung
mit den Hygieneinstituten der drei Landesuniver-
sititen errichtet.

1947 kommt ein urspriinglich privates Institut
als ,Staatlich bakteriologische Untersuchungsan-
stalt Regensburg” hinzu.

Wir haben damit zu Beginn der 70er Jahre fol-
gende Ausgangslage:

In Bayern existieren insgesamt elf staatliche
Untersuchungseinrichtungen, fiinf chemische Un-
tersuchungsanstalten, namlich in Minchen, Augs-
burg, Regensburg, Erlangen und Wiirzburg, dane-
ben vier bakteriologische Untersuchungsanstalten
an den gleichen Orten mit Ausnahme von Augs-
burg und zwei veterindrmedizinische Untersu-
chungsanstalten in Oberschleiffheim und Nirn-
berg.

Die Einrichtungen stammen aus dem Kaiser-
reich, aus der Zeit vor dem 1. Weltkrieg.

Wenn solche Institutionen 60 bzw. wie bei der
Chemie 85 Jahre lang existieren, vielleicht auch
etwas Patina angesetzt haben, dann erscheint es
durchaus an der Zeit, ihre Strukturen zu tiberprii-
fen,

Dabei sind folgende Fragen zu klaren:

Ist das Aufgabenspektrum aus der Zeit der
»Griinderjahre” noch kongruent mit den Anforde-
rungen von heute?

Sind die Institute wissenschaftlich auf der
Hohe der Zeit und sind insbesondere hier die Wei-



chen richtig gestellt? Diese Frage muf} in doppelter
Hinsicht gepriift werden: Einmal im Hinblick auf
die Ausbildung des wissenschaftlichen und techni-
schen Personals und zum anderen hinsichtlich der
technischen Einrichtungen, ich denke hier insbeson-
dere an den Bereich der instrumentellen Analytik.

Weitere Fragen sind:

Werden die Kommunikationsmoglichkeiten von
heute sinnvoll genutzt, werden die verkehrstechni-
schen Gegebenheiten unserer Tage bertcksichtigt?

Haben sich durch die wissenschattliche Ent-
wicklung insgesamt neue Aspekte bzw. Aufgaben
ergeben?

Wird rationell und kostengiinstig gearbeitet?

Wo sind Verdnderungen notig, wo ergeben sich
Einsparungsmoglichkeiten bei Personal und Geri-
tepark?

Wie Sie wissen, wurde flr diese ﬂberlegungen
eben jetzt eine neue Runde eingelédutet.

Angesichts stark beanspruchter Staatskassen
wird tliber Einsparungsmaglichkeiten beim Personal
ja nicht nur nachgedacht, sondern die Kiirzungen
stechen ins Haus. Aufferdem hat das Schlagwort
wEntstaatlichung” Hochkonjunktur und wir sind
aufgefordert, bei den verschiedenen Arbeitsberei-
chen im otfentlichen Gesundheitswesen nach Priva-
tisierungsmoglichkeiten nicht nur vom Elfenbein-
turm aus Ausschau zu halten, sondern der Bayeri-
schen Staatskanzlei terminlich eng gestaffelt kon-
krete Vorschldge zu unterbreiten.

Mit dem genannten Fragenkomplex befafSte
man sich Ende der 60er-, Anfang der 70er-Jahre,
unter Fiihrung von Herrn Ministerialdirigenten Dr.
Hein, in der Abteilung fiir Gesundheitswesen und
Verbraucherschutz im Bayerischen Staatsministeri-
um des Innern.

Es wurde damals tiberlegt, ob die vorhandene
Struktur der weitgehend unabhéngig voneinander
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operierenden medizinischen, chemischen und ve-
terindrmedizinischen Untersuchungseinrichtungen
zweckmifbig und insbesondere fiir die Bewiltigung
der Zukunftsaufgaben optimal geeignet sei.

Es darf hier noch angemerkt werden, dafS an
dem geistigen Geburtsakt auch die Herren Dr. Hans
Schiedermaier, der damalige Chefideologe der Le-
bensmittelﬁberwachung in Bayern und spitere
Prasident des Bayerischen Landesamtes fiir Stati-
stik und Datenverarbeitung, aber auch der erste
Prasident des LUA Siidbayern, Herr Prof. Dr. Erich
Coduro, beteiligt waren.

Schiedermaier und Coduro machten, einer Ein-
ladung des rumanischen Landwirtschaftsministers
nachkommend, damals gemeinsam eine wissen-
schaftliche Reise durch die Weinbaugebiete Rumi-
niens und fanden dabei ausreichend Zeit, das Fir
und Wider von Landesuntersuchungsimtern zu
erortern, sowie deren Organisati(msstruktur zU
entwickeln und zu diskutieren.

Das Ergebnis wurde - im (ibertragenen Sinn -
als rumanische ,Vollreiflese” mit nach Hause ge-
bracht, wodurch die alte Formel: ,Ex Oriente Lux”
eine neue Bestatigung fand.

Das endgiiltige Ergebnis dieser ﬂberlegungcn
ist allen bekannt. Die Griinde fiir die getrofTenc
Entscheidung sind vielgestaltig.

Stein des Anstoffes waren zunéchst die bei
Chemikern und Tierdrzten getrennt durchgefiihr-
ten Untersuchungen und Beurteilungen von Flei-
scherzeugnissen.

Wer als Chemiker damals Gelegenheit hatte, in
einem veterindrmedizinischen Labor die quantitati-
ve histometrische Bindegewebseiweifibestimmung
mitzuverfolgen, fiir den war Kklar, daff dieses
auflerst umstiandliche und personalintensive Ver-
fahren mit der eleganten Oxyprolinmethode der
Chemiker nicht konkurrieren konnte.



Nun arbeitete um die gleiche Zeit Herr Prof.
Dr. Kotter an den Leitsidtzen fiir Fleisch und Flei-
scherzeugnisse ~und die wertbestimmenden
Bestandteile sollten in Zukunft in erster Linie das
bindegewebseiweiffreie Fleischeiweil’ - das BEFFE
- und der Wert fiir ,BEFFE im Fleischeiweifs” sein.
Eine exakte Bindegewebseiweiflbestimmung war
also Voraussetzung.

Ebenfalls 20 Jahre liegt es zurick, dafd die
Tierdrzte versuchten, den Einsatz Ostrogenwirksa-
mer Substanzen in der Kélbermast mittels des
Maiuse-Uterus-Tests nachzuweisen.

Juvenile weibliche Mdause wurden mit dem
fraglichen Priparat behandelt. Nach bestimmter
Zeit wurde der Uterus herausprépariert und gewo-
gen. Bei ﬁbcrschreitung eines bestimmten Uterus-
gewichtes schloff man auf den Einsatz Ostrogen-
wirksamer Substanzen, ohne irgendeine Moglich-
keit zu haben, diese zu differenzieren. Das konnte
also keine Methode mit Zukunft sein.

Zur gleichen Zeit beschéftigte sich in Augsburg
Herr Dr. Giinther erfolgreich mit dem chemischen
Nachweis dieser Stoffgruppe.

1972 fand in Miinchen die Olympiade statt. Flr
die Dopingkontrolle war ein Massenspektrometer
erforderlich, Kostenpunkt ca. 1 Mio. DM. Dieses
Gerdt wurde nach Abreise der Sportler an die
Staatlich Chemische Untersuchungsanstalt in Miin-
chen abgegeben. Ab sofort konnten GC-Befunde
tiber MS abgesichert werden.

1973 wurde in der Fleischverordnung fiir
gerducherte Fleischerzeugnisse ein Hochstwert von
1 ppb fiir Benzo-a-pyren festgelegt. Fiir die quanti-
tative Bestimmung benoétigte man ein Massenspek-
trometer.

Die GC-Analytik wurde durch Entwicklung
neuer Detektoren in der Reihenfolge FID, ECD, NPD
laufend verbessert.
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Schon damals war der Trend einer Schwer-
punktverschiebung  im  Untersuchungsbereich
erkennbar. Jahrzehntelang spielte die Ermittlung
der wertbestimmenden Bestandteile der Lebens-
mittel im Untersuchungslabor die wichtigste Rolle.
Nun ging es zunehmend mehr um Riickstande von
Pflanzenschutzmitteln, um Schwermetalle und
andere Umweltkontaminanten, um pharmakolo-
gisch wirksame Stoffe, um Nitrosamine, Mykotoxi-
ne etc. und zwar durchwegs im Spuren- oder auch
im Ultraspurenbereich.

Damit gingen die Gerdtekosten, insbesondere
im Bereich der chemisch-instrumentellen Analytik,
enorm in die Hohe. Das bedeutete das ,,Aus” fiir die
kleineren Untersuchungsanstalten.

Diese enorm kostspieligen Geréte konnte man
in Bayern nur einmal- oder zweimal - eben fiir die
Landesuntersuchungsédmter-, nicht aber fiinfmal
anschaffen. Man denke nur an die MS- oder NMR-
Analytik von heute.

Eine weitere Folge der hochtechnisierten Gera-
te war eine extreme Spezialisierung des wissen-
schaftlichen und technischen Personals.

Noch in den 50er und friithen 60er Jahren wur-
den an der Chemischen Untersuchungsanstalt Mtin-
chen die tédglich einlaufenden Proben vom Chef der
Anstalt, Herrn Dr. Lindner, auf die einzelnen Sach-
bearbeiter verteilt. Jeder mufite alles kénnen - das
war die Devise. Der Einzelne untersuchte und beur-
teilte also Bier und Kise, Butter und Brot, Gemiise
und Obst genauso sicher und zuverlissig wie Safte
und Kinderspielzeug, Kaffee und Tee, Zahnpasta
und Kochschinken. Eine Ausnahme bildete der
Wein - ein besonderes Hobby des Anstaltsleiters.

Fazit:

Auch die notwendig gewordene Spezialisierung
der Mitarbeiter - wer heute Dioxin- oder NMR-
Untersuchungen durchfiihrt, wird allein durch diese



Analytik absorbiert - machte letztlich Einrichtun-
gen von der Dimension der Landesuntersuchungs-
amter erforderlich.

Dafs Paralleluntersuchungen insbesondere bei
den vom Tier stammenden Lebensmitteln durch
Tierarzt und Chemiker schon aus Rationalisie-
rungsgriinden nicht toleriert werden konnten, ver-
steht sich genauso von selbst, wie die interdiszi-
plindre Zusammenarbeit auf diesem Sektor. Fiir
eine umfassende Bewertung von Fleisch-, Fisch-,
Milch und Eierzeugnissen etc. brauche ich eben
neben chemischen auch histologische, serologische
und mikrobiologische Untersuchungsdaten.

Von Seiten der Humanmediziner, die das LUA-
Modell vor 20 Jahren am griindlichsten in Frage
stellten, wurde beklagt, dafl durch die Aufldsung
der lokalen Amter die Nihe zum Publikum verlo-
ren gehe. Weiter wurde darauf hingewiesen, daf$
nur ca. 1 % der in der Medizin untersuchten Pro-
ben, das Trinkwasser eingeschlossen, ,Gemein-
schaftsproben”™ mit den Chemikern seien, so daf$
die interdisziplindre Zusammenarbeit nicht viel er-
warten lasse.

Auch hier haben sich die Uberlappungsberei-
che zwischenzeitlich erweitert, nicht zuletzt durch
neue Planstellen fiir Toxikologen und durch die zu-
nehmende Bedeutung des Humanmonitoring.

Natiirlich hatte man bei Griindung der Lan-
desuntersuchungsédmter auch im Innenministerium
mit Widerstand und Schwierigkeiten gerechnet.
Ging es doch um die Auflésung von eigenstiandigen
Behorden, gewissermafien angestammten Erbhofen
und deren Integration in eine anonyme Superbe-
horde.

Aber nachdem die politische Spitze des Innen-
ministeriums und auch der Bayerische Landtag
schliefflich von der Zweckmifigkeit des neuen Pro-
jektes liberzeugt waren, sich auch tatkraftig um die
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Finanzierung kiimmerten, nahmen die Dinge ihren
Lauf.

Mit der Durchfithrungsverordnung zum Voll-
zug des Lebensmittelrechts vom 16.03.1973 wurden
mit Wirkung vom 01.01.1974 die Landesuntersu-
chungsamter fiir das Gesundheitswesen in Bayern
errichtet. Da die rdumlichen Voraussetzungen fiir
die beiden Superbehérden noch nicht geschaffen
waren, behielten zunachst alle ihre angestammten
Dienstsitze bei.

Mit Unterstiitzung durch den damaligen Innen-
minister Dr. Bruno Merk - er nannte die Griindung
der Landesuntersuchungsdamter 1974 eine Pionier-
tat Bayerns -, Herrn Staatssekretér Kiesl und Herrn
Ministerialdirektor Dr. Suf$ gelang es im Jahre 1977,
den Grundstein fiir den ersten Bauabschnitt des
LUA-Stdbayern in Oberschleiffheim zu legen.

Gebaut wurden seither ein Allgemeingebédude
mit Kantine, Bibliothek, Kurssdlen und zentraler
Verwaltung, ein flinfgeschossiges Laborgebéude fiir
die Humanmediziner, ein Stallgebidude, Werkstat-
ten und drei Dienstwohnungen, eine Sektionshalle
und schliefflich ein Trakt fiir den Bereich Chemie
und Pharmazie, der im November 1987 als letztes
Objekt bezogen werden konnte.

Der Gesamtkostenaufwand fiir das LUA Siid-
bayern belief sich auf 80,6 Mio DM.

Wir sind gliicklich und zufrieden, daf wir die-
ses LUA in Oberschleiffheim haben, um das uns
iibrigens auch die Volksrepublik China beneidet.
Eine vergleichbare Einrichtung findet sich dort
nicht.

Etwas betriiblicher hingegen sind die Verhalt-
nisse in Nordbayern. Die Vorarbeiten wie Raumbe-
darfsplanung und Kldrung der Grundstiicksfrage
sind zwar abgeschlossen, aber konkrete Pline fiir
einen Neubau liegen noch nicht vor. Im Augenblick
warten wir auf griines Licht aus dem Finanzmini-



sterium. Aber selbst wenn jetzt alles liberraschend
schnell gehen sollte, in diesem Jahrtausend werden
wir es wohl nicht mehr schaffen.

Ich beende meine Ausfiihrungen mit einem
Zitat aus dem Bericht des baden-wiirttembergi-
schen Rechnungshofes vom 30. Oktober 1992:

»Im Gegensatz zu Baden-Wiirttemberg haben
andere Bundeslédnder die Vorteile integrierter Unter-
suchungseinrichtungen vor Jahren erkannt und
teilweise auch umgesetzt. Die dort gewonnenen
Erfahrungen und Fakten hat der Rechnungshof in
seinen Bericht einbezogen. Nachdem vergleichbare
Grundbedingungen und &hnliche strukturelle Ge-
gebenheiten wie in Baden-Wiirttemberg insbeson-
dere im Freistaat Bayern vorliegen, hat der Rech-
nungshof die Verhdltnisse in Bayern nédher eruiert
und versucht, die organisatorischen und wirtschaft-
lichen Vorteile der dort grofitenteils zusammenge-
fafiten Untersuchungseinrichtungen mit der Aufga-
benerledigung im Bereich der Lebensmitteliiberwa-
chung in Baden-Wiirttemberg zu vergleichen.”

Es heifst dann weiter:

»Die Organisation der Lebensmitteliiberwa-
chung in Bayern besticht bereits auf den ersten
Blick durch klare und eindeutige ministerielle
Zustédndigkeiten und die eingerichteten zentralen
Untersuchungsamter fiir das Gesundheitswesen in
Stid- und Nordbayern. Zustiandig fiir die Lebens-
mitteliiberwachung in Bayern ist das Bayerische
Staatsministerium des Innern.”

Ich unterbreche das Zitat und erlaube mir hier
den Hinweis, daf’ sich durch die zentrale Bilinde-
lung aller Aufgaben der Bereiche Gesundheitswesen
und Verbraucherschutz im StMAS hier im Prinzip
nichts gedndert hat.

Ich fahre im Zitat fort:

»Alle Aufgaben des Gesundheitswesens und
des Verbraucherschutzes vom offentlichen Gesund-
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heitswesen tiber das Veterinidrwesen bis zur
Lebensmitteliiberwachung sind dort in einer Abtei-
lung zusammengefafit. Dies bedeutet, dafl Arzte,
Tierédrzte, Apotheker, Chemiker und Biologen be-
reits auf ministerieller Ebene zusammenarbeiten
und alle Festlegungen und Zielsetzungen in einem
Ministerium getroffen und verantwortet werden.”

Zitatende.



Europaische Union:
Lebensmittelqualitét, Lebensmittelliberwachung
- quo vadis?

H. Langc

Wie tiblich beginnt man, meine Damen und Herren,
mit einem Kkurzen geschichtlichen Riickblick und
ich darf mich auch mit dem Altmeister der Lebens-
mittelchemie, Herrn Joseph Koénig beschéftigen. Die
Lebensmittelchemie wurde erst im letzten Jahrhun-
dert ein besonderer Zweig der Chemie. Dazu sagte
Konig: vielleicht mag hieran die von altersher herr-
schende Anschauung mit beigetragen haben, daf$
in dem Menschen etwas hoheres ruht, welches
nicht wie der Kérper von Speise und Trank abhén-
gig ist. Dann schreibt er weiter: die Chemie der
menschlichen Nahrungs- und GenufSmittel ist be-
sonders wichtig wegen der vielen Verfalschungen
derselben und der infolgedessen notwendigen Kon-
trolle des Lebensmittelmarktes .

In Deutschland, so stellte Konig damals schon
fest, wird bis jetzt eine schirfere Kontrolle ausge-
iibt als in anderen Staaten, und es werden aus die-
sem Grunde auch mehr Ungehorigkeiten aufge-
deckt.

Wie human wir heutzutage als Verantwortliche
in der Industrie behandelt werden, ergibt sich dar-
aus, dafs es heute Bufigelder gibt. Ich muf5 sagen,
im Jahre 1444 wurde in Niirnberg ein Biirger we-
gen Safranfilschung lebendig verbrannt, filirchter-
lich! Dann hiefS es vor 300 Jahren tiber den Wein:
»Demnach ist es nicht méglich heutzutage, wegen
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der unerséttlichen Habsucht besagter Wirte einen
einzigen Tropfen reinen guten Naturweines zu trin-
ken, ohne Beimischung anderer Fliissigkeiten mit
Kunstmittel. Und doch verkaufen ihn die Wirte
nach ihrem eigenen Preis und Belieben, trotz aller
entgegenstehenden menschlichen und gottlichen
Gebote .

Dann beklagt Konig, daf# die Falscherkunst
gleichen Schritt mit der Entwicklung der theoreti-
schen und analytischen Chemie hélt und dieser
sogar voraus ist. Heute kommt erst die moderne
Analytik und dann kommt die Fehlinterpretation
durch die Presse, durch die Medien und, ich muf$
sagen, mitunter auch durch Politiker.

Allerdings, das hat Konig auch damals schon
festgestellt, und das geht auch jetzt in den freien
Europdischen Markt hinein, kann man nicht
grundsétzlich und fiir alle Falle den Ersatz von
teuren Naturerzeugnissen verdammen. Er bringt
als Beispiel die Magarine, Palmin und sagt: ,Diese
Stoffe zu erkennen und nachzuweisen ist Aufgabe
der Nahrungsmittelchemie, wie die Aufdeckung
von wirklichen Verfdlschungen oder verdorbenen
und gesundheitsschidlichen Genufimitteln.“ Und
ich mufS sagen, es hat sich nichts gedindert.

Um nun die damaligen Mifistinde aus der Welt
zu rdumen, wurde 1879 das erste deutsche Lebens-



mittelgesetz erlassen. Ihm folgte 1894 das Gesetz
zur Schaffung des Berufsstandes der Lebensmittel-
chemiker mit einer speziellen Priifungsordnung und
Staatspriifung. Es ist also die Aufgabe der Lebens-
mittelchemie, den Verbraucher vor verfilschten, ge-
sundheitlich bedenklichen und irrefiihrend aufge-
machten Lebensmitteln zu schiitzen. Allerdings ist
er auch verantwortlich fiir Bedarfsgegenstinde,
Kosmetika, Wasser, Abwasser, Luft und Boden. Und
bereits beim ersten Lebensmittelchemikertag 1972
konnte ich ausfiihren, daff der Lebensmittelchemi-
ker bereits aktiv titig war als andere noch gar nicht
wufiten, die heute dariiber reden, was das tiber-
haupt bedeutet und was das fiir Konsequenzen hat.

Nun zu einem ganz anderem Thema, meine
Damen und Herren, die Basis fiir die Qualitdt und
die Herstellung der Lebensmittel, die Basis fiir die
chrwachung, ist die Lebensmittelforschung.
Erst durch die Auswertung lebensmittelchemischer
Forschungsergebnisse konnen die Produktionsver-
fahren verbessert werden. Und ich mochte betonen,
daf} gerade hier in Miinchen die Forschung, seit es
sowohl die Lebensmittelchemie als auch die Lebens-
mitteltechnologie gibt, seit vielen Jahren gut vertre-
ten ist. Ich freue mich, gerade auch diese Miinchner
Tradition einmal aufzeigen zu diirfen. Beispielswei-
se hat sich ergeben, dafl man friiher Schokolade
nicht optimal hergestellt hat. Es wurden die ganzen
Kakaobohnen gerdstet, was zur Folge hatte, iberro-
stete auffere und eine unterrdstete innere Zone, wie
es auch beim Kaffee sein kann, zu erhalten. Durch
die moderne Technologie und die moderne Analytik
ist es heute maoglich, diese Bohnen optimal zu rosten.

Aber die moderne Analytik ist auch die Basis
der Uberwachung,

Kurz ein Blick in die Europdische Union: ich
selber hatte das Gliick seit 1959 aktiv mitzuwirken.
Und zwar hat sich aufgrund der romischen Vertra-
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ge die EG-Kommission entschlossen, vertikale Pro-
duktrichtlinien herauszubringen - Richtlinien tiber
Zusammensetzung und Kennzeichnung von Lebens-
mitteln. Ich war damals in einem grofSen Schokola-
denwerk fiir die Kontrolle verantwortlich und mit
dabei, als wir in wichtigen, stundenlangen Ver-
handlungen in Paris tiber eine Schokoladenrichtli-
nie beraten haben. Ich kam eines Abends mit Stolz
geschwellter Brust nach Hause zuriick: meine Toch-
ter schaute mich ganz leicht von oben nach unten
an und sagte: ,Na, was habt ihr denn heute fiir’s
vereinigte Europa getan?” Ich antwortete darauf:
~Wir haben etwas Gutes flir den Verbraucher
erreicht, nimlich, die Mindestanforderung an
Milchfett fiir Milchschokolade von 3,2 auf 3,5 %
erhoht.“ Darauf erwiderte sie: ,,50 mochte ich mein
Geld auch mal verdienen.”

Die Kommission ist nun aufgrund negativer
Erfahrungen davon abgegangen, vertikale Pro-
duktregelungen zu erlassen. Man geht davon aus,
dafl die Industrie viel mehr von der Zusammenset-
zung der Lebensmittel versteht und sie diese kenn-
zeichnet, so weiff auch der Verbraucher, worum es
sich handelt. Die EG-Kommission befafst sich heute
mit Fragen des Gesundheitsschutzes, des Verbrau-
cherschutzes, der Lauterkeit des Handels und mit
der amtlichen ﬁberwachung. Ferner werden be-
riicksichtigt: besondere Hygienevorschriften, ein-
heitliche Zulassung von Zusatzstoffen, Kennzeich-
nung, Ndhrwertkennzeichnung von Lebensmitteln.
Im tbrigen gilt das Prinzip der gegenseitigen Aner-
kennung. Das ist etwas Neues fiir uns, da wir
gewohnt sind, in Gesetzen, Verordnungen, Richtli-
nien, Verkehrsauffassungen usw. zu denken.

Es begann mit Cassis de Dijon, es ging weiter
mit dem Reinhcitsgebot bei Bier, bei Fleisch usw.
Heute bin ich der Meinung, man sollte doch einmal
versuchen, diese Entwicklung positiv zu sehen. Man



spricht heute nicht nur von ethnischen Volksgrup-
pen, man spricht auch von ethnischen Lebensmit-
teln. Das sind Lebensmittel, die in Sizilien oder in
Frankreich hergestellt und verzehrt werden. Es
bekommt den Leuten vorziiglich und sie haben
grofse Freude daran.

Wenn man sieht, wie in dem deutschen Markt
ethnische Lebensmittel gut verkauft werden, dann
muf ich sagen, ist das doch ein wirklich guter Fort-
schritt. Warum sollen dann nicht, meine Damen
und Herren, unsere deutschen ethnischen Lebens-
mittel ins Ausland gehen: Bayerisches Bier, Frank-
furter Wiirstchen, Dresdner Christstollen? Auch das
hat die EG-Kommission erkannt, man will nicht
diese ethnischen Lebensmittel verwissern. Dazu
hat man zwei Verordnungen erlassen, einmal iiber
Spezifitditen und tber Herkunftsbezeichnungen.
Diese Produkte sind EG-weit geschiitzt und kénnen
nicht verwassert werden. Damit man jedoch in
Europa iiberall unter gleichen Bedingungen arbei-
ten kann, sollte man der Industrie die Moglichkeit
lebensmittelrechtlich gesehen verschaffen, diese
anderen ethnischen Produkte im eigenen Land
unter denselben Bedingungen - allerdings unter
klarster Kennzeichnung - in den Verkehr zu brin-
gen. Die Kennzeichnung von Lebensmitteln ist die
Herausforderung fiir den Verbraucher.

Ich komme nun, meine Damen und Herren,
zur Richtlinie liber die amtliche Lebensmitteltiber-
wachung mit folgenden Funktionen: Ziel in der
Europaischen Union ist eine gleichméafiige, qualita-
tiv hochwertige, funktionierende, flichendeckende
ﬁbcrwachung, Gesundheitsschutz, Schutz vor Tau-
schung, klare Richtlinien fiir die Herstellung hin-
sichtlich Hygiene.

Nun darf ich mal kurz aus der Schule plau-
dern: wir haben nimlich Vertreter der EG-Kommis-
sion eingeladen, Ihnen ein groffes Untersuchungs-
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amt und ein weiteres groffes Kontrollaboratorium
der Industrie gezeigt. Dann sagte man, es wére
doch eigentlich zu begriifien, wenn dies so gut
funktionierende System, Eigenkontrolle der Indu-
strie, ﬁberwachung auch nach dem Stichproben-
prinzip, aber im wesentlichen praventiv, bereits im
Anbau, in der Herstellung EG-weit {ibernommen
werden konnte. Daher kam es 1989 zum Erlafs der
ersten Richtlinie uber die Lebensmitteliiberwa-
chung in der Europdischen Gemeinschaft.

Ein wichtiges Ziel ist Uberwachung, meine
Damen und Herren, prédventiv zu gestalten: also
prophylaktischer Verbraucherschutz. Und so mufs
sich kiinftig die Uberwachung auch mit folgenden
Fragen beschaftigen. In der Industrie: Priifung der
Rohstoffe, der Hilfsstoffe, Materialien und Gegen-
stinde in Kontakt mit Lebensmitteln, Reinigungs-,
Pflege-, Schadlingsbekdmpfungsmittel, der ange-
wandten Verfahren, Untersuchungen der von
Unternehmen eingerichteten betrieblichen Kon-
trollsysteme und der damit erzielten Ergebnisse
sowie von Schrift und Datentrdagern.

Es ist jetzt eine weitere Richtlinie tiber zusatzli-
che Mafinahmen im Bereich der amtlichen Uber-
wachung erlassen worden. Es sollen ndmlich in den
Laboratorien nach der Europdischen Norm 45000,
aber auch nach Elementen der ,good laboratory
practice” gearbeitet werden. Ein wesentlicher
Erfolg, der mit dazu beitragen wird, dafl irgend-
wann einmal die ['Jberwachung in der Europaii-
schen Union eine gleichmafiige ist. Sie sieht aber
auch vor, daf8 die Sachverstindigen der Mitglieds-
lander sich regelméafiig austauschen, dafl die Kom-
mission Richtlinien erldfit, um Schwerpunkte zu
setzen. Man hat sich gegenseitig Amtshilfe zu
gewdéhren.

Als weitere Richtlinie ist die Richtlinie tiber
Lebensmittelhygiene bedeutsam. Durch diese Richt-



linie werden die Unternehmen verpflichtet, die kri-
tischen Kontroll- und Steuerungspunkte zu erken-
nen. Dort, wo man ansetzen muf’, um Fehler im
Ansatz bereits zu vermeiden. Die Mitarbeiter miis-
sen natiirlich entsprechend geschult werden .

Ich glaube, meine Damen und Herren, die
Europédische Gemeinschaft tut sehr viel, gerade
auch fiir eine einheitliche Lebensmitteliiberwa-
chung. Daf$ Rom nicht in einem Tag erbaut ist, wis-
sen wir auch. Wir wissen auch, dafl dieser gleich-
maéfig hohe Standard noch nicht tiberall erreicht
worden ist.

Wie muf sich nun die Industrie in der Europai-
schen Gemeinschaft verhalten? Sie soll nach der
ISO Norm 9000 ff arbeiten. Das bedeutet, bereits
Kontrolle beim Anbau und Aufzucht, dokumentie-
ren, was man gemacht hat; die einzelnen Verfah-
rensschritte erkennen, definieren der Kontrollmaf’-
nahmen, Steuerungsmalsnahmen einsetzen, natiir-
lich auch lebensmittelrechtliche Vorschriften be-
achten und das Unternehmen zertifizieren zu las-
sen. Das ist, meine Damen und Herren, eine Sicher-
heit fur die Unternehmen, dafl sie ihre Qualitéits-
kontrolle richtig ansetzten, im Ansatz bereits Feh-
ler ausmerzen und auch dabei noch kostengiinstig
arbeiten. Denn man kann viele aufwendige chemi-
sche Analysen durch eine Kontrolle des Lieferanten
ersetzen. Und dennoch kann ein noch so pefekt
aufgebautes System nicht immer funktionieren. Es
konnte ein nicht zugelassener Zusatzstoff in die
Zertifizierung eingehen.

Es ist also die Uberwachung gefordert, diese
Qualitdtsicherungssysteme zu iiberpriifen, auch
vielleicht Qualitétssicherungsringversuche bei der
Analytik zu machen, aber auch zu sehen, ist tiber-
all das Lebensmittelrecht richtig beachtet worden,
sind die Verfahren genau definiert, kann nicht doch
etwas passieren. Kiinftig hat der amtliche Sachver-
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stdndige nach Einfiihrung der ISO 9000 ein doch
ziemlich erweitertes Aufgabengebiet.

Der Trend in der europdischen und in der
regionalen Uberwachung geht weiterhin zur Pro-
phylaxe. Durch das sogenannte Monitoringsystem
ist es moglich, die Quellen der Kontamination von
Boden, der Luft usw. zu erkennen, durch Immissi-
on, Kliarschlamm usw. Mah kann jetzt schon sagen,
wenn man die Ergebnisse der Amtlichen Uberwa-
chung einmal auswertet, daff nach dem Erlafl der
Aflatoxin-Verordnung, also der Riickstédnde iber
Schimmelpilzgifte, ein Riickgang gerade bei den
frither stark befallenen Trockenfriichten erfolgt ist.

Friiher gab es die beiden Sdulen: Herstellung
und Uberwachung. Ich habe es selber noch erlebt,
daf® man als Hersteller von Lebensmitteln sehr kri-
tisch angesehen wurde. Ich erinnere mich daran,
wie ich als junger Chemiker ein groffes Untersu-
chungsamt besuchte, um eine Beanstandung zZU
besprechen, bemerkte der Amtsleiter: ,Wes Brot ich
ess, des Schand ich deck.* Das war nattirlich auch
ein gewisser Frust und ich freue mich, daf8 gerade
die Lebensmittelchemische Gesellschaft mit dazu
beigetragen hat, dafl heute die sachverstandigen
Lebensmittelchemiker aus Forschung, Industrie
und Uberwachung sich nicht bekdmpfen, sondern
gemeinsam etwas tun fiir den Verbraucherschutz
im Sinne der Prophylaxe. Das ist keine Kumpanei,
wie man immer lesen kann, das ist echter vorsor-
gender Verbraucherschutz.

Ein kleines Beispiel: Jutesicke sind fiir viele die
optimale Art der Verpackung. Durch die Uberwa-
chung wurde nun aufgezeigt, dafs vor dem Verspin-
nen der Jute die Fasern mit sogenannten Bat-
chingolen behandelt werden miissen. Es handelt
sich um verunreinigte Erdolfraktionen. Wenn jetzt
in diesen Jutesdcken Lebensmittel transportiert
wurden, gingen Riickstdnde vom Jutesack auf das



Lebensmittel iiber. Die Industrie hat sofort reagiert,
sich mit dem Weltverband der Hersteller von Jute-
sidcken in Verbindung gesetzt, und heutzutage
behandelt man schon fast alle Juteséicke, in denen
Lebensmittel transportiert werden, durch Einsatz
mit behandelten Pflanzendlen. Das ist auch Pro-
phylaxe, wenn die Uberwachung die Feststellung,
die sie macht, an die Industrie weitergibt und dann
kontrolliert, was geschieht.

Aber wir Lebensmittelchemiker sind ja auch
verantwortlich fiir Kosmetika und Bedarfsgegen-
stinde. Auch da ist die Europdische Union bei
Bedarfsgegenstidnden einen Schritt vorausgegangen
und hat eine Richtlinie iiber Bedarfsgegenstinde
erlassen, so daf kiinftig im Europdischen Raum
Verpackungsmaterial sehr strengen Europdischen
Richtlinien unterliegt, um eine Kontamination von
Lebensmitteln durch Verpackungsmaterial weitge-
hend zu vermeiden.

Wie sind nun die Trends in der Europiischen
Union beziiglich der Qualitédtskontrolle in der Indu-
strie und in der amtlichen Lebensmitteliiberwa-
chung? Ich habe ausgefiihrt, daf§ ich die Qualitéts-
trends in der Européischen Gemeinschaft durchaus
positiv bewerte. Durch-die Richtlinie iiber die amtli-
che ﬂherwachung ist die Basis gelegt worden, dafs
in allen Mitgliedsstaaten gleich qualitativ hochwer-
tig untersucht und beurteilt wird. Ich verfolge aber
mit grofer Sorge, dafs bedingt durch die Rezession,
man beginm, Kosten da einzusparen, wo man sie
am wenigsten einsparen sollte, namlich bei der
Qualitéitssicherung. Eine richtige Qualitédtskontrolle
spart Geld. Man vermeidet Fehlproduktionen,
vermeidet Ricknahmen, die viel Geld kosten und
das Image eines Unternehmens stark schédigen
konnen.

Ich bedaure aber auch, daf8 das Thema ,Priva-
tisierung der Lebensmitteliiberwachung” ein zum
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Teil aktuelles Thema geworden ist. Ich muf$ sagen,
auch die Erndhrungsindustrie wére gar nicht
gliicklich, wenn die Uberwachung privatisiert wiir-
de. Wir wollen eine gut funktionierende amtliche
Lebensmitteliiberwachung, um demonstrieren zu
kénnen, bei Kontrolle durch amtliche Sachverstan-
dige, wie gut unsere Systeme funktionieren. Dies ist
auch eine Forderung der Industriechemiker in der
Lebensmittelchemischen Gesellschaft. Ich machte
es noch einmal ausdriicklich betonen, wir sind
nicht gliicklich, wenn die Uberwachung danieder-
liegt. Im Gegenteil, wir wollen eine gute, eine funk-
tionierende und qualitativ hochwertige Lebensmit-
telliberwachung. Dazu muf} ich Thnen sagen, hat
die EG-Kommission auch die Akzente richtig
gesetzt. Ich zitiere noch einmal die Richtlinie {iber
die amtliche Lebensmitteliiberwachung: die Analy-
sen werden von amtlichen Laboratorien vorgenom-
men. Der Passus, dafs Mitgliedsstaaten auch andere
Laboratorien fiir Analysen zulassen koénnen, soll
sich, wie mir wiederum von der Generaldirektion
III gerade bestitigt wurde, nur auf eine chrgangs-
zeit und nur auf wenige Einzelfille beschrinken.
Und damit hat die Européaische Union auch in die-
ser Hinsicht die Akzente richtig gesetzt. Sowohl fiir
die Industrie mit ISO 9000, als auch fiir die Uber-
wachung durch die amtlichen Uberwachungsricht—
linien.

Nun komme ich noch zu einem Thema, das
mir auch sehr am Herzen liegt. Die moderne Analy-
tik eréffnet viele Moglichkeiten bis in die tiefsten
Nachweisbereiche vorzudringen. Die Voraussetzung
einer guten Lebensmittelqualitét ist die Sicherheit
eines Lebensmittels. Leider wird aber immer wie-
der versucht, durch polemische Berichte und reife-
rische Auswertung von Analysenergebnissen Angstc
zu schiiren, die nicht gerechtfertigt. sind. Natiir-
lich, und das wissen wir, wurde vor Jahrzehnten im



Umweltbereich gesiindigt. Ich mochte Ihnen jetzt
an einem besonders eklatanten Fall aufzeigen, wie
Verbraucheringste geschiirt wurden. Eine der Oko-
Zeitschriften lieff, natiirlich kurz vor Weihnachten,
Marzipan untersuchen. Man stellte Riickstdnde von
Mykotoxinen fest. Die Daten bewegten sich im Na-
nogrammbereich. Zugelassen sind fiir Lebensmittel
4 Mikrogramm. Man sprach aber schon, damit es
kraftiger wirkt, von 4000 Nanogramm. Und nun
passierte folgendes: In einem Marzipan waren 3900
Nanogramm und in einem zweiten waren 4100
Nanogramm enthalten. Das mit 3900 Nanogramm
wurde als empfehlenswert eingestuft, das mit 4100
als nicht empfehlenswert und vom Kauf abgeraten.
Das kommt dabei heraus, wenn man mit Zahlen
operiert, von denen man nichts versteht. Ich moch-
te daher, liebe Kolleginnen und Kollegen, einen
Apell an Sie richten: Wenn Sie Analysendaten an die
Medien weitergeben, dann bitte nicht die nackten
Zahlen, sondern bitte interpretiert.

Wenn ich abschlieffend die Sitution in der Eu-
ropdischen Union einmal stichwortartig beleuchten
und zusammenfassen darf: wir sind alle gefordert.
Die industriellen Hersteller haben die Chance nach
klaren horizontalen Richtlinien zu arbeiten. Sie ha-
ben die Chance, ethnische Produkte herzustellen,
sind aber gefordert, diese Lebensmittel fiir den Ver-
braucher richtig zu kennzeichnen. Die Uberwa-
chung ist gefordert, vermehrt in die Prophylaxe zu
gehen, damit es gar nicht erst zur Kontamination
von Lebensmitteln, zu Verfalschungen und auch zu
einer nicht korrekten Kennzeichnung kommen
kann. Der Verbraucher ist gefordert, den Segen der
Européischen Union zu erkennen und das vielfalti-
ge Angebot zu nutzen. Wenn er etwas nicht essen
will, muf} er es ja nicht. Er soll ja durch eine richti-
ge Kennzeichnung wissen, wie das Lebensmittel
zusammengesetzt ist.
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Die Tatigkeit des Lebensmittelchemikers
zum Wohle des Menschen im unterfrankischen Raum;
- gestern und heute
K. Hildenbrand

»Bayern gehort von Anfang an zu jenen Staa-
ten, die auf dem Gebiet der staatlichen Nahrungs-
mittelkontrolle fiihrend gewesen sind, und es hat
diesen Platz dank der Tatigkeit der wissenschatt-
lich wie praktisch gleich bewihrten Leiter seiner
Untersuchungsanstalten bis auf den heutigen Tag
behauptet”. So die Begriifungsworte des Vertreters
der Bayerischen Staatsregierung auf der 11. Haupt-
versammlung des Vereins Deutscher Nahrungsmit-
telchemiker am 17. und 18. Mai 1912 in Wiirzburg.
Dr. Josef Konig, der Stammvater der Lebensmittel-
chemiker, hat im Vorwort zu seinem umfassenden
Werk ,Chemie der menschlichen Nahrungs- und
Genufimittel” im Juli 1878 das Desinteresse seitens
der Physiologie an der Erndhrung des Menschen
u.a. mit folgenden Worten deutlich gemacht:
~Wahrend wir iiber die Beschaffenheit, Art und
Menge des Futters, welches zur Erndhrung der
landwirtschaftlichen Nutztiere notwendig ist, schon
recht gut informiert sind, besitzen wir iiber die
Zusammensetzung und Menge der flir den Men-
schen notwendigen und zweckmifiigen Nahrung
nur sehr mangelhafte Kenntnisse™. In seiner Rede
anlaflich der 5. Jahresversammlung in Niirnberg
am 25./26. Mai 1906” ,Uber die einer geregelten
Lebensmittelkontrolle zur Zeit noch entgegenste-
henden Hindernisse” sagt Josef Konig: ,Wir haben
seit dem 14. Mai 1879 das Nahrungsmittelgesetz
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mit einer Reihe Nachtragsgesetzen, und wenn diese
nicht bloff auf dem Papier stehen, sondern wirkli-
chen Wert haben sollen, so muff auch fiir eine
praktische Ausfiihrung derselben Sorge getragen
werden und das ist in erster Linie nur mit den
Hilfsmitteln der Chemie moglich.”

Er macht weiterhin die Gleichgiiltigkeit der wei-
ten Schichten der Bevolkerung gegen das, was sie es-
sen und trinken, verantwortlich fiir die Nichtdurch-
fiihrbarkeit, einer geregelten Lebensmittelkontrolle,
da sie ,Speise und Trank nur nach duflerem Anse-
hen, nach Geruch und Geschmack beurteilen und
sich nicht um die Wesensbeschaffenheit kimmern,
wenn erstere Eigenschaften ihnen nur zusagen”.

In seinem Buch ,Wiirzburg, ein Gang durch
seine Vergangenheit” fiihrt Werner Dettelbacher”
die Geniisse auf, die das Volk suchte. Nie seien die
Gaststétten voller gewesen. Allein sechs Brauereien
sorgten nach Aufhebung des fiirstbischéflichen
Braumonopols 1803 fiir durstige Kehlen; die vielen
Weinhandlungen, Weinschenken und Burschen-
schenken als Konkurrenz im Nacken. Gegeniiber
anderen Stidten gleicher Grofle stand der Wiirzbur-
ger im Lebensmittelverbrauch vorn. ,Jeder, auch
der drmste der 22000 Einwohner, wollte téglich
sein halbes Pfund Fleisch, zumeist in der Suppe,
haben. Scharold berechnete, daf im Halbjahr
1834/35 in den 42 Kammern der neuen Fleischbank



an der Karmelitenstrafie 43, dem Sozialamt, 3772
Ochsen, 260 Kiihe, 774 Stiere, 5742 Kilber, 1074
Hammel und 6532 Schweine geschlachtet wurden,
von den Hausschlachtungen zu schweigen. Daneben
verzehrten die Wiirzburger 4885 Géanse, 1484
Enten, 386 welsche Hiihner, 9880 Suppenhiihner,
11921 junge Hihner, 4487 Tauben, 1328 Kram-
metsvogel, 798 Lerchen, 20 Hirsche, 526 Rehe, 40
Wildschweine, 4370 Hasen, 752 GeifSlein und 7168
Ferkel. Neben importiertem Stockfisch genofs man
die heimischen WeifSfische.

Und wie stand es nun um den Schutz des Ver-
brauchers?

Erlasse von Marktordnungen und &hnlichen
Vorschriften zeigen, daf der Wille des Gesetzgebers
zum Verbraucherschutz seit frithesten Zeiten gege-
ben war. Die Durchfiihrung war jedoch aufgrund
des mangelhaften Wissensstandes dufferst unvoll-
kommen, wenn auch zum Teil drakonische Strafen
verhdngt wurden.

Nr. pr. 11610. Wirgburg, ben 25. Mai 1880.
n die unmittelbaren Magiftrate und L. Begirtsamtber bes Megierungsbegirts.

Betreff:

Die Berfudsanfialt bes unterfrintifhen Meinbau
Bereins fiir Unierfranten.

unb bes |

bwirth{dafiligen

Die unmittelbaren Magifirate und t. Begirlsimier werden auf das Programm bes
unferfrantijyen Meinbauvereines, [omie des landmirthidaftlichen Bereines hingewiefen
unb beaufiragt, bie Amisangehdrigen darauf aufmertjam su maden, baf von der Vers
fudysanitalt gegen bie im Programm fefigefepten maigen Preife Wein und Moji, Bier,
Bodenarten unbd @efteine, Diingemittel, lanbwirthidafilide Stoffe, Weinftdcte, jomie

miltel, insbefondere Mild), Fette, Butter, Mepl, Brod, Stdrtemehl, Fleijd-
waaren, Gewiirge, Waffer, [omie Berbraudysgegenfidnde unterfudt und baf bie Refullate
ber Unferfudungen auf Berlangen bes Einfenbers der Proben in bem Organe bes lnters
frantijden Weinbauvereins belannt gegeben merden.

RKinigl, Regierung, Kammer bes Jnnern.

@raf pon Sugburg. P
e 1.

Erlafs einer Marktordnung im Jahre 1880

Das heutige Unterfranken lag im wesentlichen
auflerhalb des Limes, so dafl weder Wiirzburg noch
die Zentren Aschaffenburg und Schweinfurt zu den
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Rémerstiddten, wie z.B. Augsburg, gehdrten und
somit auch keinen romischen Rechtsmitteln unter-
worfen waren. Wie wir wissen, war in Rom bereits
493 v. Chr. den Adilen die Aufsicht iiber die Mérkte
und die dort verkauften Lebensmitteln iibertra-
gen worden. Doch wird auch bereits in § 34 des
»Capitulare de Villis” Karl’s des Groflen gefordert,
daff alle mit den Hénden in Beriihrung kommende
Lebensmittel mit der grofSten Reinlichkeit behan-
delt werden sollen und nach § 48 diirfen Weintrau-
ben nicht mit den Fiiffen ausgetreten werden, ein
Brauch, der trotz allem noch bis in die Neuzeit in
Stideuropa nicht ganz aufler Mode gekommen ist.

Besonders im Rhein-Main-Gebiet erarbeitete
unter Otto dem GrofSen (936 - 973) ein geschulter
Verwaltungsapparat des Domklerus ,Miinzregal,
Zoll-, Fiahr- und Marktrecht”.”

Trotz Marktordnungen und der Einrichtung
von vier drztlichen Bildungsstitten 1057/58 im Kol-
legiatstift Neumiinster zu Wiirzburg unter Bischof
Adalbero mit zahlreichen medizinischen Werken,
gab es reichlich Krankheiten und Epidemien wie
Typhus und Cholera - falschlich Pest genannt -
wegen fehlender Hygiene und in Unkenntnis von
Bakterien. Quellwasser fiihrten z.B. in Wiirzburg
nur vier Brunnen auflerhalb der Stadtmauern, wah-
rend die tbrigen im Hof neben Misthaufen oder in
der Nahe von Friedhofen lagen.

Erst zu Beginn des 19. Jahrhunderts konnte
sich die Nahrungsmittelchemie entwickeln, als ihre
Mutter, die reine Chemie die verschiedenen Zweige
der angewandten Chemie aufblithen lieff. Pharma-
zeutische Chemiker schufen durch die Untersu-
chung pflanzlicher Drogen, physiologische Chemi-
ker durch Erforschung der tierischen Sekrete, Agri-
kulturchemiker durch das Studium des Pflanzen-
und Tierwachstums die Grundlagen der Nahrungs-
mittelchemie. ¥



Vorsténde der Koniglichen / Staatlichen) chemischen Untersuchungsanstalt Wﬁrzburg

Zeit I. Direktor**) Zeit II. Ditrektor

1884 - 1915 Prof. Dr. Ludwig Medicus 1888 - 1910 Prof. Dr. Hermann Rottger
(*1847; + 1915) (*23.5.1853; + 18.12.1910)
(seit 1881 Prof. fiir chem. (ab 1906 II. Direktor Wiirzburg)
technoligie d. Uni. Wiirzburg 1911 - 1914 Prof. Dr. C. A. Neufeld

1916 - 1920 Prof. Dr. Heiduschka (*7.8.1865; + 13.1.1914)
(*22.3.1875; t1957) 1914 - 1928 Prof. Dr. Ferd. Wirthle

1920 - 1931 Prof. Dr. Rud. Weinland (*30.9.1863; i.R. 1.11.1928)
(*13.7.1865; + 1936) 1929 -1937 Prof. Dr. Josef Gerum

1931 - 1936 Prof. Dr. von Bruchhausen (*18.5.1877; + 3.8.1937

(*25.9. 1886; 1 4.2.1966)

1937 - 1947 Dr. Otto Reichard

1947 - 1975 Dr. Helmut Bieber
ab 1974 Landesuntersuchungsamt Abt. VI

1975 - 1982 Dr. H,J. Schone

ab 1982 Dr. K. Hildenbrand

**) Von Anbeginn bis zur Auflassung des Pharmazeutischen Instituts der Univesitdt Wiirzburg im Jahre 1936 war der Vorstand des Universitéitslaboratoriums
(Pharm. Inst.) in Nebenfunktion zugleich Vorstand der Kgl. (Staatl.) Untersuchungsanstalt.

Auf Justus von Liebig, der diese verstreuten
Beobachtungen zu einer Erndhrungslehre vereinig-
te, sind die Griindungen von landwirtschaftlichen
Versuchsstationen zuriickzufiithren. Sie sind die
dltesten Stédtten nahrungsmittelchemischer For-
schung.

Bereits drei Jahre vor der Griindung der land-
wirtschaftlichen Versuchsstation in Miinster, einer
der Wirkungsstiatten des groffen Nahrungsmittel-
chemikers Josef Konig, wurde in Wiirzburg 1868
die Versuchsanstalt des unterfriankischen Weinbau-
vereins und des landwirtschaftlichen Vereins fiir
Unterfranken gegriindet.” Die Leitung dieses land-
wirtschaftlichen Laboratoriums wurde Herrn Dr.
Hilger, dem friitheren I. Assistenten am Chemischen
Laboratorium der Wiirzburger Universitét {ibertra-
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gen, der laut Verdffentlichung im Koniglichen
Bayerischen Amtsblatt fiir Unterfranken und
Aschaffenburg Nr. 87 (1869) Seite 1040, ,ein Pri-
vatlaboratorium eingerichtet hatte, das beziiglich
seiner Einrichtung und Ausstattung allen Anforde-
rungen entspricht, welche an ein solches gestellt
werden kénnen”.

Anfang Mirz 1881 reichte die Regierung von
Unterfranken dem Innenministerium eine Petition
ein, in der der unterfrinkische Weinbauverein - un-
ter der Leitung von Dr. List - bat, die Versuchsan-
stalt zu Wiirzburg als 6ffentliche Untersuchungs-
anstalt anzuerkennen (MInn 62585/4.3.1881), da
die steigende Anzahl der Lebensmitteluntersuchun-
gen ohne Anstellung eines Assistenten nicht mehr
zu bewdltigen sei.”



Amts- und Landgericht Wiirzburg hatten in
den ersten vier Monaten des Jahres 1881 aufgrund
des Lebensmittelgesetzes Geldstrafen in einer Hohe
von insgesamt 2.900 Mark ausgesprochen; Betrége,
die der Versuchsanstalt zugute kommen sollten.

Das Konigliche Staatsministerium des Innern
entschied sich bei der Neugriindung der Untersu-
chungsanstalt nicht fiir den Anschluff an die beste-
henden Laboratorien, sondern fiir die Angliederung
an das Institut fiir Chemische Technologie (Phar-
mazeutische Institut) der Universitdt Wiirzburg,

So wurde am 01.03.1884 aufgrund der ,Aller-
héchsten Kéniglichen Verordnung vom 27.01.1884”
die Konigliche Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs-
und Genufmittel zu Wiirzburg errichtet, in Bayern
gemeinsam mit Miinchen, Erlangen und Speyer.

Zwei Jahre nach der Verabschiedung des
Lebensmittelgesetzes von 1879 wurde bereits im
Reichstag ein Gesetzentwurf beraten, der eine Rege-
lung auf dem Gebiet des Weinverkehrs anstrebte.
Erste Resultate waren die Weingesetze von 1892,
1901 und 1909 sowie eine entsprechende Kontrolle
tiber den Weinverkehr. Diesem Anspruch wurde
man in Wiirzburg, wo sich keine geeignete Person-
lichkeit fand, dadurch gerecht, dal man einem
Lebensmittelchemiker, also einem wissenschaftli-
chen Sachverstandigen, die Weinkontrolle zuwies.
Aber noch unter Prof. Dr. Medicus als 1. Direktor
sowie Prof. Dr. Rottger als II. Direktor und gleich-
zeitigem Leiter der Koniglichen Untersuchungsan-
stalt fiir Nahrungs- und Genufimittel in Wiirz-
burg wurde zum 1. Dezember 1909 der Kaufmann
Friedrich Kramer als Sachverstdndiger gemafs § 21
Abs. 2 des Weingesetzes vom 07.04.1909 aufgestellt
und ihm die Bezeichnung ,Weinkontrolleur” verlie-
hen.

Auf breiter Ebene der Lebensmitteluntersu-
chung gewann die Wiirzburger Anstalt an Ansehen.
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Tode des ersten Anstaltsleiters
Prof. Dr. Hermann Réttger
am 18. Dezember 1910 wird
darauf hingewiesen, daf die
Wiirzburger Anstalt ihm den
Ausbau ihrer ambulanten Té-
tigkeit zur Lebensmittelkon-
trolle verdankt und daf er sich
grofSe um die
mustergiiltige Einrichtung des

Laboratoriums erworben habe. In diesem Zusam-

menhang wurden die ,nun ausreichenden Riume

im Neubau” besonders erwahnt.

In der Folgezeit profilierte sich die Wiirzburger
Anstalt immer deutlicher auf allen Gebieten der Un-
tersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln und
Bedarfsgegenstdnden bis hin zum Umweltschutz
wie aus den diversen Veroffentlichungen zu entneh-
men ist. Dabei stand die Untersuchung von Wein
schon in den Anfdngen an vorrangiger Stelle. So
konnte Prof. Dr. Medicus im Nachruf zu dem am
13,Januar 1914 verstorbenen II. Direktor der Konig-
lichen Untersuchungsanstalt,
Prof. Carl Albert Neufeld,
von diesem sagen, daf} er ,sich
rasch in die hier besonders
durch die Uberwachung des
Weinverkehrs groffe Umsicht
erfordernden Verhiltnisse ein-
lebte”. Eine umfassende Arbeit
von C. A. Neufeld iiber ,Die
auslindischen

Im Nachruf zum

Verdienste

in deutschen und

Schwefelsaure
Weinen, ihre Herkunft und Beurteilung” lag 1913
zum Druck vor (ZUL 27, 299-311; 1914).

Aber auch die Arbeit ,iiber arsenhaltige Bunt-
papiere” von Neufeld (ZUL 25, Heft 4, 1913) sowie
deren Wiirdigung durch das Kaiserliche Gesund-
heitsamt soll nicht unerwiahnt bleiben.
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Verleihung der Bezeichnung ,Weinkontrolleur® fiir den Kaufmann Friedrich Kriamer als Sachverstindigen gemafs § 21 Abs. 2 des Weingesetzes,
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Unter dem nachfolgenden Anstaltsleiter, dem
II. Direktor Prof. Dr. Wirthle sind die wegen der
Beziehung zur heutigen Praxis beachtenswerten
Arbeiten seines Mitarbeiters Dr. Schmitt iiber die
»Untersuchung von Traubenmosten Frankens” zu
nennen. Erwahnenswert sind aus dieser Zeit auch
die Arbeiten ,Verkehr mit Kognak und Zwetsch-
genbranntwein” (ZUL 1919) sowie ,Uber Kriegs-
schndpse” (Pharm. Zentralhalle 61, 127-129
(1920), beide ebenfalls von Dr. Richard Schmitt.

Neben ,Beitragen zur Untersuchung der Milch”
von Dr. R. Schmitt in der Milch-Zeitung (1924),
erschien von A. Heiduschka und R. Schmitt in der
»Apotheker-Zeitung, 1920” die Arbeit ,Wein und
weinhaltige Arzneimittel des Deutschen Arzneibu-
ches 5”.

Der Frafident
des Raiferlichen Sefundheifsamtes.

Befpafis Wanamer I 682/13.

Berlin BB, 28, s 2. _dpril 1913,
Hiopfledir. 18,

Von der gefilligen Zuschrift vom 27.Februar d.J.
und dem Inhalt Threr Verdffentlichung "Uber arsenhal-
tige Buntpapiere” habe ich mit Interesse Kemntnis ge-
nommen. Jch habe daraus AnlaB genommen, den Verein
Deutseler Buntpapierjabrikanten ayf Ihre. Feststellun-
gen aufmerksam zu machen, und ihn ersucht, tunlichst
darauf hinsuwirken, daB solche Papiere in Deutschland
nicht hergestellt werden.

An
den II.Direktor der Kénigl.
Hntcmuc?nmgsanatqu ﬂ{ﬂrgﬂfah-
ﬁwg— und enuBmitiel zu
rzbu
Herrn or Dr.C.4,.Neufeld
w “g'o:?woh.l’gebom

Wirzburg.

Wiirdigung des Kaiserlichen Gesundheitsamtes zur Arbeit Neufelds
»iiber arsenhaltige Buntpapiere®
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Vom Anstaltsleiter Prof. Dr. Wirthle selbst lie-
gen aus dieser Zeit Arbeiten ,Uber den Nachweis
und die Bestimmung des Methylalkohols” vor (ZUL,
Bd. 23 und 24; 1912). In diesem Zusammenhang
darf ich an den italienischen ,Methanol-Weinskan-
dal“ im Jahre 1986 erinnern.

Unter der Amtsleitung von Prof. Dr. Gerum
(1924 - 1937) erschienen in der ZUL dessen Arbei-
ten tiber ,Beurteilung der Milch®* (1928) und ,,Sub-
stanzverlust beim Backen” (1932).

Aus den Jahren 1930 und 1931 stammen die in
der ZUL verdffentlichten Mitteilungen von Dr. Otto
Mayer ,Bestimmung des Eisens im Wasser” und
»Die Carbonatzahl im Rahmen der Wasseranalyse”.

Anléafilich der 31. Hauptversammlung des Ver-
eins Deutscher Lebensmittelchemiker zu Wiirzburg
am 11. und 12. Mai 1934 wurde die Arbeit des I.
Direktors Prof. Dr. F. v. Bruchhausen ,Mikrobestim-
mung des Glycerins auf jodometrischem Wege”
sowie die des Chemierates Dr. Otto Mayer aus der
Untersuchungsanstalt ,Zum Nachweis von Nitra-
ten und Eisen im Wasser” referiert. Der Anstaltslei-
ter Prof. Dr. Josef Gerum selbst hielt bei dieser
Gelegenheit ein Referat {iber ,,50 Jahre Lebensmit-
telkontrolle in Bayern”, in dem besonders die Kon-
trolltitigkeit der Sachverstindigen - insbesondere
in Form von Belehrung und Aufkliarung - aufgrund
von Vertragen mit den unmittelbaren Stadten (z.B.
mit der Stadt Wiirzburg seit der Griindung der UA
1884) und den Bezirken gewiirdigt wurde (ZUL 68,
12 - 17; 1934)).

1937 hat sich die Staatliche Chemische Unter-
suchungsanstalt Wiirzburg von der Einflufisphéare
der Universitat gelost und unterstand damit direkt
dem Bayerischen Staatsministerium des Innern.

Mit Dr. Otto Reichard stand der Staatlichen
Chemischen Untersuchungsanstalt ‘Wiirzburg von
1937 - 1947 ein Mann vor, der neben den Aufgaben



der breiten Lebensmittelanalytik und -iiberwa-
chung zum Schutze des Verbrauchers der Lage der
Anstalt in einer ausgesprochenen Weinlandschaft
deutlich gerecht wurde. Reichard hat sich insbe-
sondere um die Neubearbeitung der Amtlichen
Anweisung zur Untersuchung von Wein und Trau-
benmost (ZUL 1942) bemiiht und fiir diese Aufga-
be Bestimmungsvorschriften iiber verschiedene
Weininhaltsstoffe (u.a. Natrium, Kalium, Weinsidu-
re) ausgearbeitet. Die von Dr. O. Reichard neu erar-
beitete Alkohol- und Extrakt-Tafel 20°%20° zur
Untersuchung von Bier, Wein, Trinkbranntwein,
Fruchtséften, Zuckerlésungen und Limonaden wur-
de in jedem einschlégigen Chemielabor bis zur Her-
ausgabe der ,Allgemeinen Verwaltungsvorschrift
fir die Untersuchung von Wein und &ahnlichen
alkoholischen Erzeugnissen sowie von Fruchtsaft
von 26.4.1960” als Berechnungsgrundlage ange-
wendet.

Es wiirde den Zeitrahmen dieses Vortrages
sprengen, wollte ich die zahlreichen weiteren wis-
senschaftlichen Arbeiten der Wiirzburger Lebens-
mittelchemiker der vergangenen 100 Jahre auf-
fiihren.

Nach dem 2. Weltkrieg begann fiir die Staatli-
che Chemische Untersuchungsanstalt Wiirzburg
eine vollig neue Ara. Das Gebiude in der Koelliker-
straffe 2 (friihere Stelzenstraffe 2), mitten im Bota-
nischen Garten, in dem die Untersuchungsanstalt
untergebracht war, wurde bei der Zerstérung
Wiirzburgs am 16. Marz 1945 ebenfalls Raub der
Bomben und Flammen. Dr. Reichard fand eine not-
diirftige Unterkunft im Bau 5 des Luitpoldkranken-
hauses fiir ein Laboratorium, in dem mit wenig
geretteten und geliechenen Geréaten die in dieser Zeit
so wichtige Lebensmitteliiberwachung durchge-
fithrt wurde. Ein Kellerraum diente der Unterbrin-
gung von Verwaltung und Weinkontrolleur. Beide
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Roter Bau in der Theaterstrafie 23

Raume waren verseucht mit Kakerlaken und son-
stigem Ungeziefer.

Ab Mai 1947 iibernahm Dr. Helmut Bieber die
Amtsgeschiifte der Anstalt. Bedingt durch die
Raumnot stand er vor dufierst schwierigen Aufga-
ben. Entnazifizierte Mitarbeiter wurden im Laufe
des Jahres wieder eingestellt, die Lebensmitteliiber-
wachung war zu intensivieren und die Weinunter-
suchungen fiir Winzer und Weinhédndler nahmen
ein nicht mehr zu verkraftendes Ausmaf$ an. Dr.
Bieber hatte all seine Verhandlungsfidhigkeiten auf-
zubieten, um bei wiederholten Vorstellungen am
Bayerischen Staatsministerium der Finanzen den
Wiederaufbau des ,Roten Baues” in der Theater-
strafe 23 - unter tatkréftiger Unterstiitzung durch
die Oberste Baubehorde im Bayerischen Staatsmini-
sterium des Innern, wie aus dem Titigkeitsbericht
Oktober 1948 hervorgeht - zu erwirken. Bis am 27.
Juni 1951 die Verlegung der Untersuchungsanstalt
in die neuen - zum Teil noch halbfertigen - Dienst-
rdume in der Theaterstrafe 23 vorgenommen wer-



den konnte, waren neben Schuttrdumungs- und
Bauarbeiten nahezu uniiberwindliche Schwierigkei-
ten wie Klarung der Besitzverhiltnisse des Grund-
stiickes, Einstellung der Bauarbeiten wegen Fehlens
der Finanzen, Drohung nicht rechtzeitig bezahlter
Baufirmen, zu bewiéltigen.

Es begann allméahlich im neuerstellten histori-
schen ,Roten Bau” eine Bliitezeit der Staatlichen
Chemischen Untersuchungsanstalt Wiirzburg,. Her-
vorzuheben ist die Ara des leider so friih verstorbe-
nen unermiidllchen Forschers Dr. Hans Rebelein.
Ihm verdankt die Weinwissenschaft eine grofie
Anzahl fachlicher Veroffentlichungen iiber neue
Untersuchungsverfahren fiir Weininhaltsstoffe, die
vor allem der Erkennung von Verdnderungen, wie
verbotener Zuckerung oder Streckung, bei Qua-
litatserzeugnissen dienen.

Die Arbeiten aus der Staatlichen Chemischen
Untersuchungsanstalt Wiirzburg fanden - insbe-
sondere auf dem Gebiet der Weinchemie - in den
70er Jahren nicht nur nationale, sondern auch brei-
teste internationale Anerkennung.

Im Jahre 1974 kam die Verschmelzung der
Chemischen Untersuchungsanstalten in Bayern
unter interdisziplindrer Zusammenfassung mit den
bestehenden bakteriologischen und tiermedizini-
schen Untersuchungsanstalten zu den bis heute be-
stehenden beiden Landesuntersuchungsamtern fiir
das Gesundheitswesen Nordbayern und Stidbayern.
Dies bedeutete gleichzeitig das Ende der Zustén-
digkeit der Staatlichen Chemischen Untersuchungs-
anstalt Wiirzburg fiir den Schutz der unterfranki-
schen Verbraucher auf allen Lebensmittelsektoren.
Die neu gebildete Abteilung VI des Landesuntersu-
chungsamtes Nordbayern in Wirzburg ist mit
ihren Schwerpunktsgebieten seither tibergebietlich
fiir ganz Nordbayern zustindig. Die Staatliche Bak-
teriologische Untersuchungsanstalt Wiirzburg wur-
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de voriibergehend dieser Abteilung angegliedert,
die Mikrobiologie fiir die Schwerpunktsgebiete der
Abt. VI bis 1990 hier erfolgreich weitergefiihrt.

Durch die besondere Lage im Weinbaugebiet
Franken und in Anbetracht der Gewichtung des
Verbraucherschutzes auf dem Weinsektor, aber
auch bei den - zumindest analytisch - verwandten
Gebieten wie Fruchtséften, Spirituosen, Trink- und
Mineralwéissern haben die derzeit bestehenden vier
Sachgebiete durch integriertes Zusammenarbeiten
wichtige zusatzliche Aufgaben wahrzunehmen.

Seit der Einfiihrung der amtlichen Qualitats-
weinpriifung 1971 wird gemafs Bayerischer Landes-
verordnung zur Durchfiihrung des Weingesetzes
das Landesuntersuchungsamt in die amtliche Qua-
litdtsweinpriifung eingebunden. Die fiir die Zutei-
lung der amtlichen Priifungsnummer obligatori-
sche chemische Analyse wird fiir alle zu Pradikats-
wein geeigneten Weine ausschliefSlich durch das
Untersuchungsamt erstellt. Seither wurden mehr
als 80000 Weine im Rahmen der Qualitdtsweinun-
tersuchung analysiert.

Zur besseren Beurteilung der Weine werden
tiber den gesetzlichen Mindestumfang hinaus wei-
tere wichtige Weininhaltsstoffe bestimmt. Dieses in
Deutschland einmalige Modell gewihrleistet einen
wirksamen préventiven Verbraucherschutz.

Eine herausragende Aufgabe im Rahmen der
europaweit zu erstellenden Wein-Datenbank sowie
der Wein- und Fruchtsaftuntersuchung mit Hilfe
der NMR-Analytik - Kernresonanz-Spektroskopie -
kam ab dem Jahr 1993 auf das Amt in Wiirzburg
zu. Gemessen wird dabei das in allen pflanzlichen
Materialien natiirlich vorkommende Wasserstoff-
isotop Deuterium. Seine Verteilung im Alkoholmo-
lekiil 1468t Riickschliisse auf das Garsubstrat Zucker
(aus Trauben, Zuckerrohr, Zuckerriibe, Getreide-
stidrke) zu. Dieses Verfahren erlaubt daher u.a.



einen wirkungsvollen Nachweis einer unerlaubten
Zuckerung.

Die Tatsache, dafd Franken als eines der fli-
chenmiflg kleinsten europdischen Anbaugebiete
dieses sehr teuere Analysengerit als bisher zweites
Untersuchungsamt in Deutschland neben Speyer
erhalten hat, unterstreicht die Bedeutung des
Wiirzburger Untersuchungsamtes.

Das NMR-Geridt wurde durch das Bayerische
Staatsministerium des Innern mit einer nicht uner-
heblichen finanziellen Unterstlitzung aus EG-Mit-
teln beschafft.

20 Jahre nach Bildung der Landesuntersu-
chungséimter hat man sich meines Wissens noch
keinerlei ernsthafte Gedanken gemacht iiber Vor-
und eventuelle Nachteile dieser bedeutsamen Zen-
tralisierung. Es wiirde meinen Vortrag bei weitem
sprengen, wollte ich den Versuch unternehmen
SchlufSfolgerungen zu ziehen, was aufgrund meiner
35jdhrigen Erfahrung im offentlichen Dienst sicher-
lich nicht uninteressant wire. Ich erlaube mir je-
doch, zu den Geriichten von Umressortierung und
Privatisierung zwei Zitate aus den Anfingen der
staatlichen Lebensmitteliiberwachung zu =zitieren,
die mit Sicherheit auch heute noch ihre Giiltigkeit
haben.

Josef Konig sagte auf der 5. Jahresversamm-
lung der Deutschen Nahrungsmittelchemiker 1906
in Niirnberg”:

~Wohin es aber fiihren wiirde, wenn man der
Nahrungsmittelindustrie iiberlassen wollte, zu ent-
scheiden oder mitzuentscheiden, was man unter
einer Natur- und was unter einer Kunstware ver-
steht, was allgemeiner Gebrauch und was in der Er-
zeugung von Nahrungs- und GenufSmitteln einzu-
halten méglich ist, das zeigen wohl am besten die
letzten groflen Weinprozesse.” Es werden noch
weitere Vorkommnisse von heftigen Interessenkolli-
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sionen zwischen Wirtschaft und Verbraucherschutz
zitiert.

ﬁbrigens haben sich 88 Jahre spéter, nimlich
vor einer Woche am 28.09.1994 auf dem ,Deut-
schen Lebensmittelchemikertag” in Dresden, Staats-
sekretir Wagner vom Bundeslandwirtschaftsmini-
sterium in Bonn wie auch andere verantwortliche
Redner in gleicher Weise geiufert.

Und Dr. Alfred Hasterlik, Miinchen, stellte auf’
der 10. Hauptversammlung Deutscher Nahrungs-
mittelchemiker in Dresden® im Jahr 1910 in seinem
Referat ,Wege unserer Aufkldrungsarbeit” fest:

»Darum hat der Nahrungsmittelchemiker die
Sendung, die er zu erfiillen hatte, noch nicht voll-
standig zu erfiillen vermocht. Seiner Arbeit fehlt
eine Grundbedingung: die Resonanz in jenen Krei-
sen, fiir welche er die Arbeit ausfiihrt.*

Zum Schlufs darf ich noch darauf hinweisen,
dafs wir gerade heute wissen wie wichtig die Kon-
trolle unserer Lebensmittel auf gesundheitlich rele-
vante Kontaminanten organischer wie anorgani-
scher Zusammensetzung ist. Vergessen wir aber
dabei nicht die Wichtigkeit erndhrungsphysiologi-
scher Zusammenhidnge im Rahmen des Verbrau-
cherschutzes. Erkenntnisse hiertiber vermittelt seit
Liebig’s und Kénig’s Zeiten die ,lebensmittelchemi-
sche Wissenschaft”. Von ihr holt sich der Lebens-
mittelchemiker heute und in Zukunft sein Wissen
zur Untersuchung und Beurteilung der Lebensmit-
tel zum Wohle des Menschen.



Ein Chemiker siegt iiber Weinpanscher

Fiir Dr. Rebelein gibt es keinen analysenfesten Wein — Untersuchung dauert eine Stunde

Die Welnchemiker hitten es bel den Er-
mittlungen und im ProzeB gegen den
wEKunstwein-Fabrikanten® Valentin Eorn
viel leichier nlubt. wllul sie schon die
Untersuck hitten,
die in elnem wnrlburgu Laboratorium
entwidkelt worden ist. Die Schliche, mit
denen der gewlefie Weinpanscher seine
Produkte analysenfest gemacht hat, wil-
ren zerplaizst wie Seifenblasen, wenn Re-
glerungschemierat Dr. Hans Rebelein von
der Staatlichen Chemischen Untersu-
chungsanstalt Wilrzburg die Proben ins
Labor bekommen hiite. Jahrelang hat
sich der Lebensmiitel-Chemiker mit dem
Problem befaBt, wie man mdglichst
schnell und genau dahinterkommen
kinnte, wenn von den Kilfern dle Wein-
qualltit mit unerlaubten Miiteln ,ver-
bessert” worden ist.

In der ,Zeitschrift filr Lebensmittel-
Untersuchung und -Forschung® hat Dr.
Rebelein zwel Arbeiten verffentlicht, wie
bequem — fiir elnen Chemiker — die
wirklich schlechten von den einwand-
frelen Weinen geschieden werden kfnnen.
Damit hat er gleichzeitig einen Preis ge-
wonnen, den das Internationale Weinamt
in Paris vor vielen Jahren filr die Lisung
dieser schwierigen Aufgabe ausgesetzt
hat. 20000 franzisische Francs sind dem
Wilrzburger Chemiker als Anerkennung
zugesprochen worden.

Nach den bisher bekannten Unter=
suchungsmethoden — die noch dazu recht
ungenau sind — dauerte es oft Tage, bis
die Ergebnisse milhevoll ermittelt waren.
Dlese langwierige Technik machte sie fiir
die Verwendung im Rahmen der routine-
miiBigen Weinanalyse unbrauchbar. Dr.
Rebelein hat nun festgestellt, daB — neben
dem Alkohol — im Weln auch Glycerin
und Butylenglykol entstehen, die aber in
einem bestimmten mengenm#Big erfaB-
baren Verhlllnis zueinander auftreten
milssen. ,Die Auswertung der Unter-
suchungsergebnisse”, sagt der Chemiker,
w»ist also ganz einfach: Ist in dem Wein viel
Alkohol enthalten, ohne da8 die entspre-
chenden Mengen der ,Nebenprodukte'
mmmwieu;s werden k-!!nnau, 50 hat der

e t Fr
chert.” Diese Untersuchung ist vor - allem
fiir Auslandswelne wichtlg, die oft erheb-
lich ,alkoholisiert* sind. Der ,Zusatz-
Alkohol* muB verzollt werden, wenn es
gelingt, die Menge nachzuweisen.

Fiir den Inlandsmarkt noch wichtiger
ist die Miglichkeit, diejenigen Weine
auszusondern, die schon als Most eine
wZuckerspritze* bekommen haben. Der
Fremdzucker wird mit dem Fruchtzucker
vergoren, doch wieder ist das Verhlilmia
zwischen dem Alkoholgehalt und den
Nebenprodukten Glycerin und Butyleng-
lykol gestirt. Ebenfalls fiir die Verbrau-
cher int ist di@ Tatsache, daB ,.fal-
sche* Spitlesen, Auslesen und Trocken-
beerauslesen ohne Schwlerigkeiten .ent-
larvt* werden kinnen.,

Im Colorimeter sind die ,guten® und die ,schlechten” Weinchen — nachdem sie vorher
chemisch behandelt wurden — spielend zu trennen, Dr. Rebelein mm ﬂir eine

Untersuchung hichatens eine Stunde.

Dr. Rebelein hat es fertiggebracht, die
Untersuchungszeit fir eine Probe auf
weniger als eine Stunde zu beschriinken.
Damit kann nun jede Weinsorte, die von
den Kontrolleuren eingeschickt wird, ge-
nau unter die Lupe genommen werden.
Freilich hat die Sache noch einen Haken:
»Ich habe meine Methode aut den stati-
2 ‘3,,,‘,'&,. aufgebaut®, bui:hrt.et?n
250 Wi n aul er
Forscher, ,Dabei hat sich die — verhiilt-
nismiiBig niedrige — Fehlerbreite von
zehn Prozent bei der Feststellung von
Fremdalkohol herausgestellt. Uberzuk-
kerte Weine kann man zu 80 Prozent er-
mitteln. Ich glaube zwar kaum, daB sich
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to: Roder

noch andere Erkenntnisse heriusstellen,
aber man mull jetzt erst noch warten,
welche Erfahrungen andere Unter-
suchungsanstalten erzielen. Dann wird
wohl diese Methode als ,amtlich’ einge-
fithrt werden.*

Welchen ,Wirbel" Dr. Rebelein mit sei-
ner Verbiffentlichung in der Fachwelt an-
gerichtet hat, geht aus der Tatsache her-
vor, dafl er von seinen 80 Sonderdrucken
nur noch einen hat. Wirklich aus aller
‘Welt sind die Anfragen seiner Kollegen
gekommen, die ,etwas lermen® wollten.
Sogar die Amerikaner — die in Kalifor-
nien ein Weinbaugeblet haben — wollen
die Methode studleren. F.

Mainpost
13.2.1958



Geschichte des Lebensmittelrechts
unter Berticksichtigung der Lebensmitteliiberwachung
Ch. Hammerl

1. Lebensmittelrecht im Altertum

Als die Lebensmittelversorgung noch vor allem
durch die Grofifamilie erfolgte, bestand kaum ein
Bediirfnis nach lebensmittelrechtlichen Regelungen.
Man versorgte sich meist autark und wufite genau,
wie sich einzelne Lebensmittel zusammensetzten,
wie sie zubereitet worden waren. Mit der Entwick-
lung grofierer Siedlungsformen und mit dem vor-
sichtigen Beginn einer Arbeitsteilung endete die
Zeit der Selbstversorgung, es entwickelte sich der
Handel mit Lebensmitteln. Mit der Entwicklung des
Handels entstand auch ein Bediirfnis nach lebens-
mittelrechtlichen Regeln". Der Handel mit Lebens-
mitteln erhielt einen rechtlichen Rahmen, um die
Erndhrung der Bevolkerung sicherzustellen und um
zu gewahrleisten, daff die Lebensmittel gesundheit-
lich unbedenklich sind. Die Lauterkeit des Handels
wurde geschiitzt durch eichrechtliche Regelungen®.

Eine der éltesten und umfangreichsten Quellen
des Lebensmittelrechts im Altertum ist der babylo-
nische Codex Hammurapi aus dem 17. Jahrhundert
vor Christus”. Heute wiirde man einige Normen des
Codex als Verbraucherschutzregelung bezeichnen.
So enthielt er Verbote von Lebensmittelféalschungen
und sanktionierte die Verwendung von ,falscher
Waage, falschem Gewicht und falschem Gefafs™.
Ahnliche Regelungen besaflen die meisten Kulturen
des Altertums und des Mittelalters®.

Neben dem Codex Hammurapi kannten die
Hethiter, ein Volk, das schon vor etwa 3 500 Jahren
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in Anatolien, auf dem Boden der heutigen Tiirkei
ein hochentwickeltes Staatswesen besal, zwei le-
bensmittelrechtliche Gebote®:

1. Du sollst das Fett Deines Nachbarn nicht ver-
giften!

2. Du sollst das Fett Deines Nachbarn nicht ver-
zaubern!

Diese beiden Gebote sind noch heute Eckpfeiler
des geltenden LMBG aus dem Jahre 1974. Freilich
wiirde man die beiden Prinzipien heute zeitgemaf
als Gesundheits- und Tauschungsschutz bezeich-
nen, inhaltlich jedoch sind sie durchaus vergleich-
bar.

In Rom war der Verkehr mit Lebensmitteln
umfassend reglementiert”. Die Marktaufsicht wur-
de von den Adilen besorgt”. Die Adilen hatten zu
wachen tiiber die Reinheit der Straffen und die
Abgabe des Trinkwassers aus den 6ffentlichen Lei-
tungen. Die Garkiichen und die Liaden des Viktua-
lienmarktes, in denen es Fleisch, Fisch, Backwaren,
Ol, Wein, Gemiise, Gefliigel usw. gab, waren zu
kontrollieren. Die zum Verzehr untauglichen Le-
bensmittel wurden beschlagnahmt und vernichtet.
Die Adilen hatten daneben gegen Wucher und
Betrug am Markt (auch préventiv) einzuschreiten,
wobei allerdings Lebensmittelfalschungen noch als
Sachbeschéddigung eingestuft wurden”. Kodifizie-
rungen des romischen Lebensmittelwesens enthielt
der Codex Theodosianus von 438 n. Chr. und der
Codex Justinianus aus dem Jahre 528 n. Chr.



Allerdings darf nicht verkannt werden, daf die
Gesetze des Altertums héufig nicht den Schutz der
Konsumenten im Auge hatten. So diente die Fest-
setzung von Qualitdtsstandards in erster Linie einer
Einteilung der Lebensmittel in verschiedene Steuer-
klassen. Die Einnahmeerzielung des Staates stand
im Vordergrund'”. Der als Regelungsreflex gewiihr-
te Verbraucherschutz war Nebenzweck.

2. Lebensmittelrecht im Mittelalter

Den deutschen Stiadten gelang es im Mittelal-
ter, gegeniiber den weltlichen und geistlichen Herr-
schern Selbsténdigkeit und Unabhéngigkeit zu er-
langen. Eine der tragenden Sidulen dieser Autono-
mie war das Marktrecht, das den Stiddten von den
Lehensherren eingerdumt wurde. Den Stadten war
es gestattet, regelméafige Markte abzuhalten. Dabei
genossen Kaufleute besonderen Schutz. Ein vorran-
giges Anliegen der Stdadte war die Ernidhrungssiche-
rung ihrer Biirger, was vor allem durch den Erlaf$
von Ausfuhrverboten fiir Lebensmittel und die Ein-
rdumung besonderer Rechte flir auswiirtige Anlie-
ferer zum Ausdruck kam'.

Mit der Entwicklung der Lebensmittelmérkte
wuchs das Bedtrfnis nach regulierenden Normen,
um das Marktgeschehen in geordnete Bahnen zu
lenken'’, Betriigereien durch die Verweéndung fal-
scher Maffe und Gewichte sowie durch Lebensmit-
telfalschungen waren im Mittelalter wohl alltag-
lich"™.

So schreibt etwa Sebastian Brant in seinem
»Narrenschiff” 1494:

»Man lidfit den Wein nicht rein mehr bleiben,
Viel Félschung tut man mit ihm treiben.
Salpeter, Schwefel, Totenbein,

Pottasche, Senf, Kraut unrein,

Stofft man durchs Spundloch in das Fafs.
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Die schwangeren Frauen trinken das,
So dafd vorzeitig sie gebdren,

Elenden Anblick uns gewdéhren.

Es kommt viel Krankheit auch daraus,
DafS mancher fihrt ins Totenhaus.”

Weiter dichtet Brant:

»Gibt man der Wage einen Druck,

Dafs sie zu der Erden buck’,

Und fragt, wieviel der Kaufer heische?
Den Daumen wiegt man mit dem Fleische.
Man richtet Kupfer zu statt Gold,
Mausdreck man unter den Pfeffer rollt,
die faulen Heringe man mischt

Und sie als frische dann auftischt.

Gibst weifien Hundsdreck hin fiir Zucker ...
Kein Schwein mochte das wohl fressen,
Das miissen dann die Leute essen.”

Um diese Mifstinde abzustellen, wurden in die
Stadtrechte Regelungen aufgenommen, die betrii-
gerische Verhaltensweisen bei der Herstellung und
beim Handel mit Lebensmitteln mit harten Strafen
belegten'”. So heiflt es etwa im Soester Stadtrecht
aus dem Jahre 1120: ,Wer falschen Wein mit gutem
Wein mischt, der hat sein Leben verwirkt.”'® Gene-
rell wurden drakonische Strafen liber Lebensmit-
telfalscher verhingt. Etwa wurde das Abschneiden
von Ohren, Fingern und Hénden, lebenslingliche
Stadtverbote, Verbrennungen und Lebendigbegra-
ben als Strafe angeordnet. Hersteller gesundheits-
schadlicher Lebensmittel, wie bleihaltiger Weine
und schwerspathaltigen Brotes, muften ihre Er-
zeugnisse solange verzehren, bis sie daran zugrun-
de gingen. Falscher wurden mit den Sterbesakra-
menten versehen in Korbe gesteckt und so lange
unter Wasser getaucht, bis sie bewuf$tlos wurden.
Backer wurden von den Lebensmittelkontrolleuren



mit den Ohrldppchen an Tiiren genagelt. Bekannt
ist auch die Biackertaufe wegen zu kleinen Brotes.
Eine sehr beliebte Strafe fiir Lebensmittelvergehen
war der Pranger'®.

Neben der Bestrafung fiir bereits begangenes
Unrecht wurden hygienische Maffnahmen zur Ver-
hiitung von Gefahren, die aus dem Verkehr mit
Lebensmittel resultieren konnen, ergriffen. So wur-
de z.B. 1250 in Dortmund den Kiufern verboten,
das Fleisch bei der Besichtigung zu wenden'”.

Neben dem Erlaff von Regelungen wurden
Kontrollorgane geschaffen, die nachzupriifen hat-
ten, ob die Kaufleute die geltenden Bestimmungen
einhielten'®. Man fiihrte Wein-, Fisch-, Safran-,
Mehl-, Fleisch- und Schmalzschauen durch, um die
Qualitit der Nahrungsmittel zu iiberpriifen'”. Die
Prifung der stofflichen Zusammensetzung von Le-
bensmitteln geschah durch Personen, die besondere
Kenntnisse iiber die zu priifenden Lebensmitteln
hatten. In der heutigen Terminologie kénnte man
die Kontrolleure als Sachverstindige bezeichnen.
So gab es in Augsburg bereits im Jahre 1150 beson-
ders bestellte Wein- und Bierkontrolleure®”. Dane-
ben wurden die Ziinfte als Vertreter des Lebensmit-
telgewerbes in die Uberwachung einbezogen®".
Insofern wurde bereits eine gewisse Selbstkontrolle
der Lebensmittelwirtschaft geschaffenm.

Die Untersuchungsmethoden waren freilich
noch recht einfach. So tiberpriifte der BierkiefSer die
Qualitat des Bieres, indem er es iiber einen Holz-
schemel gof und sich mit einer ledernen Hose dar-
auf setzte. Nach einer gewissen Zeit wurde die
Klebkraft des eingetrockneten Bieres am Hosenbo-
den tiberpriift™.

Auch das mittelalterliche Lebensmittelrecht
hatte den Schutz der Bevolkerung vor Tauschung
und Gesundheitsgefahrdungen lediglich als Neben-
zweck im Auge: Dieser Schutz wurde nicht in erster
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Linie gewihrt, um dem individuellen Interesse des
einzelnen zu dienen. Vielmehr stand im Vorder-
grund jeweils der ,gemeine Nutzen™* im Bereich
der Stadt, also das Wohl der Allgemeinheit an sich
und die Aufrechterhaltung der Ordnung. Ein Ver-
braucherschutz im heutigen Sinne, der im besonde-
ren Mafle auch die Interessen des einzelnen Indivi-
duums berticksichtigt, war dem mittelalterlichen
Rechtskreis noch fremd®.

3. Die Entwicklung des Lebensmittelrechts im
19. Jahrhundert

Die weitere Entwicklung des Lebensmittel-
rechts wird ab 1775 von zwei Faktoren entschei-
dend beeinflufit: 1. Dem Aufschwung der Lebens-
mittelchemie sowie 2. der Einfiihrung der Gewer-
befreiheit und der dadurch begiinstigten industriel-
len Entwicklung®”. Die gewerbliche Produktion war
am Ende des 18. Jahrhunderts wirtschaftlich gese-
hen nicht weiter entwicklungsfihig®”’. Nach dem
unter dem Einfluff des biirgerlichen Verfassungs-
staates dann aber der Weg fiir die Entwicklung
neuer Technologien und Erfindungen durch die
Aufhebung der Zunftbeschrdnkungen frei gemacht
wurde, trat die Lebensmittelwirtschaft in eine neue
Phase der technischen Erzeugung und Verarbeitung
von Lebensmitteln. So begann etwa um 1800 die
Zuckerriibenfabrikation. 1809 wurde von Appert
die Lebensmittelkonservierung durch Sterilisation
gelehrt. Damit wurde die Grundlage einer industri-
ellen Konservenherstellung geschaff'en. Bereits 1866
wurde von Nestle Ersatzmilchnahrung zur Verwen-
dung anstelle von Muttermilch produziert™.

Dennoch war das 19. Jahrhundert noch ge-
kennzeichnet durch Lebensmittelknappheit, die
etwa dazu fiihrte, dafl das Reichsstrafgesetzbuch
das Betteln mit einer Haftstrafe belegte®”. Es ver-
wundert kaum, dafl in einer solchen Versorgungsi-



tuation die Klagen tiber die Zunahme der Miffstdn-
de im Verkehr mit Lebensmitteln von Jahr zu Jahr
zunahmen.

Das Lebensmittelrecht war zunéchst Bestand-
teil des Strafrechts. § 367 Ziff. 7 des Reichsstrafge-
setzbuches von 1871 sah eine Geldstrafe von 150.-
Mark fiir denjenigen vor, der verfilschte oder ver-
dorbene Getrianke oder Effwaren, insbesondere tri-
chinenhaltiges Fleisch, feilhalt oder verkauft. Dane-
ben enthielt das Gesetz Betrugs- und Korperverlet-
zungsdelikte, deren Schutzrichtung auch in das
Lebensmittelrecht hineinwirkte.

Jedoch reichte das allgemeine Strafrecht kaum
hin, einen effektiven Schutz vor Gesundheitsgefah-
ren und Irrefithrungen beim Verkehr mit Lebens-
mitteln zu gewdihrleisten®: Als im Jahre 1876 der
Etat fiir ein zu errichtendes kaiserliches Gesund-
heitsamt beraten wurde, flihrte ein Reichstagsab-
geordneter aus, die Nahrungsmittelverfalschung
gewinne einen erschreckenden Umfang. Die Le-
bensmitteliiberwachung habe kriminelle Verfal-
schungen festgestellt, etwa von Mehl durch Gips,
Schwerspat, Kreide, Magnesia und Mineralien. In
Teigwaren befinde sich Pikrinséure statt Eigelb, in
Stiarkezucker sei Arsen enthalten. Milch bestehe aus
Kleister, Kreide, Gips und sogar Seifenlésung®”. Im
Jahre 1877 fiihrte diese bedenkliche Entwicklung
dann dazu, dafl das kaiserliche Gesundheitsamt
eine Reihe medizinischer, chemischer und landwirt-
schaftlicher Sachverstidndiger zur Beratung tiber ein
Nahrungsmittelgesetz zusammenrief.

a) Das Nahrungsmittelgesetz vom Jahr 1879

Das Nahrungsmittelgesetz (NMG) vom
14.5.1879™ war das erste Gesetz, das im gesam-
ten Deutschen Reich Geltung besaf$ und ausschliefS-
lich lebensmittelrechtliche Normen enthielt. In §1
unterwarf es den Verkehr mit Nahrungs- und
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Genufimitteln sowie mit Spielwaren, Tapeten, Far-
ben, Ef-, Trink- und Kochgeschirr und mit Petrole-
um der Beaufsichtigung des Staates. § 2 NMG such-
te durch Betretungs- und Probenahmerechte der
Polizei eine effektive Lebensmittelliberwachung zu
verwirklichen. Die in § 2 NMG eingerdumten Befug-
nisse stimmen im wesentlichen mit den heutigen
Befugnissen der Lebensmitteliiberwachungsbehor-
den in den §§ 41, 42 LMBG tiberein. Die dominie-
renden Schutzzwecke des Gesetzes lassen sich den
Straftatbestinden der §§ 10 und 12 NMG entneh-
men: § 12 Nr. 1 NMG drohte fiir das Herstellen und
Inverkehrbringen von gesundheitsgefahrdenden
Nahrungsmitteln Geféingnisstrafe an”, wihrend
§ 10 den Tduschungsschutz bezweckte. Diese Straf-
tatbestinde zeigen, dafl das NMG dieselben Ziele
verfolgte wie das heutige LMBG™.

Die mit der Gesetzesberatung befafite Reichs-
tagskommission erwog, verschiedene lebensmittel-
rechtliche Begriffe im Wege einer Verordnung zu
definieren, verwarf diesen Gedanken jedoch mit der
ﬂberlegung, die Definition von Lebensmitteln sei
Sache wissenschaftlich-technischer Grundsiitze.
Dann allerdings kam es in der Folgezeit doch zum
Erlaf$ gesetzlicher Regelungen fiir einzelne Lebens-
mittel wie Wein, Bier, Butter, Kise, Margarine
usw.””. Die Fortentwicklung dieser Rechtstradition,
die durch die Regelungen der Européischen Ge-
meinschaften® quasi in eine zweite Dimension
gehoben wurde, macht das heutige Lebensmittel-
recht schwer iiberschaubar.

b) Das LMG von 1927

Mit Wirkung zum 1.10.1927 léste das Gesetz
vom 5.7.1927 {iber den Verkehr mit Lebensmitteln
und Bedarfsgegenstinden (LMG)* das NMG von
1879 ab. Das LMG 1927 vertiefte unter anderem
den Verbraucherschutz. Insbesondere enthielt das



Gesetz ein Verbot irrefiihrender Bezeichnungen. Ein
allgemeines Verbot diesen Inhalts kannte das NMG
nicht. Vielmehr konnten durch das NMG ledig-
lich irrefithrende Bezeichnungen von verdorbenen,
nachgemachten oder verfilschten Lebensmitteln
strafrechtlich sanktioniert werden®. Das LMG 1927
brachte insofern eine Verbesserung der Kennzeich-
nung von Lebensmitteln.

Das LMG 1927 blieb Kraft bis zum
23.12.1958. In der Zeit des Nationalsozialismus gal-
ten neben den Bestimmungen des Lebensmittelge-
setzes die Anordnungen des Reichsnihrstandes. Zu
dem Zwangsverband Reichsnéhrstand waren Her-
steller, Verarbeiter und Vertreiber von Lebensmit-
teln zusammengeschlossen. Der Reichsndhrstand
hatte ein eigenes Ordnungsstrafrecht. Seine Be-
fugnisse konnte er unter Anwendung polizeilichen

in

Zwangs ausiiben.

Im Jahre 1958 gab es dann ein Reformgesetz
zur Anderung und Erginzung des Lebensmittel-
rechts®, welches zwar die wiederholt angekiindig-
te Gesamtreform des Lebensmittelrechts nicht ver-
wirklichte, aber den Begriff des Fremdstoffes (§ 4a
LMG 1958) einfiihrte. Die Verwendung eines
Fremdstoffes war grundsitzlich verboten, sofern er
nicht ausdriicklich zugelassen war. Bei einer Zulas-
sung des Fremdstoffs war dessen Verwendung zu
kennzeichnen. Das LMG 1958 errichtete eine Kom-
mission zur Schaffung eines Lebensmittelbuches
nach dem Vorbild des osterreichischen Codex Ali-
mentarius®”, in dem Beurteilungsmerkmale fiir be-
stimmte Lebensmittel aufgefiihrt werden sollten.

¢) Das LMBG von 1974

Die durchgreifende Neuordnung des deutschen
Lebensmittelrechts im zwanzigsten Jahrhundert hat
das LMBG vom 15.8.1974 gebracht. Es wurde als
Art. 1 des Gesetzes zur Gesamtreform des Lebens-
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mittelrechts vom 15.8.1974'Y (LMGRG) verkiindet.
Mit dem Gesetz sollte die tiberféllige bzw. die 1958
offen gebliebene Neuordnung des gesamten Lebens-
mittelrechts verwirklicht werden*'. Mit seinem Er-
la§ fand das bis dahin umfangreichste Gesetzes-
vorhaben auf dem Gebiet des Verbraucherschutzes
seinen Abschluff*”.

Das LMBG 1974 regelt erstmals neben Lebens-
mitteln auch Tabakerzeugnisse und Kosmetika. Die
in mehreren selbsténdigen Verordnungen geregelte
Materie des Zusatzstoffrechts (Fremdstoft-, Farb-
stoff-, Konservierungsstoff VO) wurde in einer Zu-
satzstotfzulassungsVO und einer Zusatzstoff-Ver-
kehrsVO zusammengefafit. Der Begriff des Fremd-
stoffes wurde zugunsten des Zusatzstoffes (§ 2
LMBG) aufgegeben.

Das LMBG 1974 versteht sich als Dachgesetz
Lebensmittelrechts mit den
Grundsétzen und Begriffsbestimmungen. Detailre-
gelungen erfolgen weiterhin in Verordnungen. Eine
Ausnahme bildet das Weinrecht und das Milch-
recht, die in eigenen Gesetzen geregelt wurden.

des wichtigsten

d) Die gegenwirtige Entwicklung des LMBG

Zur Zeit steht eine weitere Novellierung des
LMBG 1974 an, die das sogenannte Lebensmittel-
Monitoring einfiihren soll. Die Gesetzgebungsarbei-
ten sind so gut wie abgeschlossen, was sich schon
daran zeigt, dafl der Gesetzgeber bei der Schaffung
des Bundesinstitutes fiir gesundheitlichen Verbrau-
cherschutz und Veterinirmedizin*” bereits Normen
(§ 46d LMBG n.F.) aus der Novelle des LMBG zitiert
(vgl. § 3 Abs. 3 Nr. 8 BGA-NachfG*).

Der Entwurf*® will das bundesweite Lebens-
mittel-Monitoring in einem neu eingefiigten Unter-
abschnitt B des siebenten Abschnitts des LMBG (§§
46¢, 46e des Entwurfs) auf eine gesetzliche Grund-
lage stellen. Der siecbente Abschnitt des LMBG soll



nunmehr ,,Ijberwachung und Lebensmittel-Moni-
toring” heifSen.

In dem neu einzufiigenden Unterabschnitt B
definiert § 46¢ Lebensmittel-Monitoring als ein
»System wiederholter Beobachtungen, Messungen
und Bewertungen von Gehalten an gesundheitlich
unerwiinschten Stoffen wie Pflanzenschutzmitteln,
Schwermetallen und Mykotoxinen in und auf Le-
bensmitteln, die zum friihzeitigen Erkennen von
Gesundheitsgefahrdungen unter Verwendung re-
prasentativer Proben einzelner Lebensmittel oder
der Gesamtnahrung durchgefiihrt werden.” Durch
das Lebensmittel-Monitoring sollen bundesweit re-
prasentativ und zuverldssig Angaben (iber die aktu-
elle Belastung ausgewdhlter Lebensmittel mit ge-
sundheitlich unerwiinschten Stoffen verfiigbar ge-
macht werden. Dadurch soll die notwendige Infor-
mation der Lebensmittelliberwachung und der Of-
fentlichkeit sowie eine Unterstiitzung internationa-
ler Programme (Codex Alimentarius, internationale
Monitoring Programme) bewirkt werden.

In §§ 46d und 46e des Entwurfs wird die
Durchfiihrung des Lebensmittel-Monitoring als
eine eigenstindige Aufgabe der Uberwachung und
der Erlafl entsprechender Verwaltungsvorschriften
geregelt. § 46d Abs. 3 des Entwurfs enthélt eine
Befugnisnorm zur Durchfﬁhrung des Lebensmittel-
Monitoring. Die Lebensmitteliiberwachung erhalt
ein Betretungs- und Probenahmerecht auf Grund-
stiicken und in Rdumen. Die Inhaber der Grund-
stiicke und Rdume bzw. die von ihnen bestellten
Vertreter und sonstigen Inverkehrbringer von Le-
bensmitteln haben die Durchfiihrung des Lebens-
mittel-Monitoring zu dulden und zu unterstiitzen.
Die von den zustindigen Lidnderbehorden erfaf$ten
Daten werden in einer durch Verwaltungsvorschrift
(§ 45 LMBG, § 46e des Entwurfs) bestimmten Form
an das Bundesgesundheitsamt bzw. dessen Nach-
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folgeeinrichtungen tibermittelt. In der Regel wird
das Lebensmittel-Monitoring gemeinsam mit der
amtlichen Uberwachung durchgefiihrt, so dafl kei-
ne zusétzlichen Probenahmen erforderlich sind.

Der Entwurf ist der bislang letzte Schritt auf
dem Weg zu einem fortschrittlichen Verbraucher-
schutz. Das Lebensmittel-Monitoring ermoglicht
iiber die Kontrolle einzelner Lebensmittel hinaus
ein Abschiitzen der potentiellen Gesamtbelastung
der Bevolkerung durch Lebensmittel mit uner-
wiinschten Stoffen.



Die Geschichte der
Staatlichen chemischen Untersuchungsanstalt
Mitinchen
H. Jugel

Der Mensch hat schon immer die Chemie,
friher in Form der Alchemie, in Verbindung mit
Lebensmitteln, wie z.B. dem Wein, mifftrauisch
betrachtet. Aus die
Spriiche:

»Man spiirt wohl in der Alchemie

und in des Weines Arzenei,

was falsch und beschiss auf Erden sei”

und:

»Wo falsch und beschiss Betriiger sind

und Félscher viel,

die ténen recht zum Narren Spiel

Falsch Lieb, falsch rot, falsch Freund,

falsch Geld, voll Untreu ist jetzt ganz die Welt”.

dem Mittelalter stammen

Jedoch fiihrten nicht diese Erkenntnisse zur
Griindung von Untersuchungsanstalten, sondern es
waren wie so oft aulergewohnliche Personlichkei-
ten, die die Zeichen der Zeit erkannten. In unserem
Fall handelt es sich um Prof. Dr. Max von Pettenko-
fer. Dieser erhielt im Jahre 1847 an der Medizini-
schen Fakultat der Koniglichen Ludwig Maximilian
Universitat zu Miinchen eine Professur fiir medizi-
nische Chemie. In seinen Vorlesungen nahm auch
die Chemie der Nahrungsmittel einen groffen Raum
ein. Dies kann seine Ursache in der Tatsache haben,
daf’ er vorher eine Zeitlang bei Justus von Liebig in
Gieflen gearbeitet hatte und 1845 Assistent am
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Bayerischen Hauptmiinzamt gewesen war, wo er
anorganische chemische Probleme zu bearbeiten
hatte. Durch seine Betitigung zur Klarung der
schweren Choleraepidemie 1854 und der Typhus-
epidemie 1873 verlagerte sich Pettenkofers Interes-
se mehr und mehr auf das Gebiet der Hygiene. Als
Folge davon erhielt er 1865 ein Ordinariat fiir
Hygiene an der Miinchner Universitat. Dort befafSte
er sich viel mit Trinkwasser. Er trug wesentlich da-
zu bei, daf® die Stadt Miinchen bereits damals eine
wirksame Abwasserbeseitigung einrichtete und dem
Bau einer groflen zentralen Wasserleitung aus den
ergiebigen Quellen des Mangfalltales ndhertrat. Mit
den Planungen wurde 1874 begonnen. Am 1. Au-
gust 1883 wurde dann diese Wasserleitung in Be-
triecb genommen. Noch heute profitieren wir Miin-
chner von dieser damaligen Leistung durch unser
gutes Trinkwasser, das noch zum Teil aus diesen
Quellen stammt.

Als Arzt, Chemiker und Apotheker hatte Pet-
tenkofer alle Voraussetzungen, sich - ausgehend
von der Hygiene - auch mit Lebensmitteln zu
beschéftigen. Zu dieser Zeit gab es von anderer Sei-
te Hinweise, die wahrend der Reichstagsverhand-
lungen tiber den Haushalt 1876 auftauchten, daft
das Verfélschen von Nahrungsmitteln in ganz auf-
fallender Weise zunehme. Die Folge war das Nah-
rungsmittelgesetz vom 14. Mai 1879. Der Vollzug



Prof. Dr. Max von Pettenkofer

dieses Gesetzes machte die Grindung chemischer
Untersuchungslabors notig, deren Personal und
Einrichtungen den zu lésenden Fragen gewachsen
sein mufSten.

Vor diesem Hintergrund griindete Pettenkofer
1879 die
sUntersuchungsstation fiir Nahrungs- und Genuf$-

am 1. November an seinem Institut
mittel sowie Gebrauchsgegenstinde”. Diese wurde
jedoch nicht von der Universitiat bezahlt, sondern
erhielt ihre wirtschaftliche Grundlage aus einem

Vertrag, Pettenkofers mit dem Stadtmagistrat von
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Miinchen, in dem er sich verpflichtete, gegen eine
Vergiitung von DM 1200,-- im Jahr alle vom Magi-
strat zugewiesenen Proben von Nahrungs- und
Genufimitteln sowie von Gebrauchsgegenstéinden -
wie es damals hiefs - zu untersuchen und die erfor-

derlichen Betriebsbesichtigungen innerhalb der
Stadt vorzunehmen. Bereits 1880 wurde durch

Regierungserlaff der Wirkungskreis tiber die Stadt
Mitinchen hinaus erweitert.

Nach dem ersten Jahresbericht dieser Untersu-
chungsstation fiir 1880 und 1871 wurden 1880 fast
96 500 Visitationen von Betrieben vorgenommen -
eine fast unglaubliche Zahl heute - , die zu 533
Uberweisungen an die Staatsanwaltschaft fithrten.
Dabei sind VerstofSe gegen die Schlacht- und Vieh-
hofordnung am stérksten vertreten (281 Fille). Als
nichstes folgten die Milchverfdalschungen mit 55
Fallen. Die Summen der Anzeigen wegen Aus-
schanks von verdorbenem Bier und des Feilhaltens
verdorbener und gefélschter Effwaren und Getran-
ke sind etwa gleich groff (etwa je 35 Fille).

Der Bogen der Probenart fiir die chemischen
Unl{‘t‘sm'hunj.’,'(‘n war sehr weit gespannt. Er f_{t'ht
z.B. von Anstrichfarbe tiber Bier, Bodenproben,
Faden, sog. Geheimmitteln, Hopfen, Kiichenge-
schirr, Kunstbutter, Mehl, Olfarbe, Schinken, Tape-
ten, Viehsalz, Wein, bis hin zu Zucker, insgesamt
379 Untersuchungen im Jahr 1880, mit 92 daraus
resultierenden Beanstandungen.

Die Untersuchungsstation, die {ibrigens von
den Assistenten des II_\’:_;‘ieuisclwu Instituts mitver-
sorgt wurde, existierte in dieser Form etwa 4 Jahre.
Dann wurden mit Koniglicher Verordnung vom 27.

Januar 1884 drei ,Konigliche Untersuchungsanstal-

ten fiir Nahrungs- und Genufimittel” in Bayern
gegriindet. Die erste wurde dem Hygienischen In-
stitut in Miinchen zugeordnet, in die die vorhande-
ne Untersuchungsstation aufging. Die zweite wurde



dem Institut fiir Angewandte Chemie der Univer-
sitdt Erlangen unterstellt - hier hatte Prof. Dr. Hil-
ger 1880 eine entsprechende Station gegriindet -
wihrend die dritte dem Technologischen Institut
der Universitat Wiirzburg angegliedert wurde. Der
Miinchner Anstalt wurden die Regierungsbezirke
Oberbayern, Niederbayern, Schwaben und Neu-
burg zugeordnet.

Somit .ist das Jahr 1884 das offizielle Griin-
dungsjahr der Bayerischen Chemischen Untersu-
chungsanstalten.

Pettenkofer hatte bis zu seinem Ruhestand
reges Interesse an der Arbeit ,seiner” Miinchner
Untersuchungsanstalt. Dies zeigt ein Vertrag, den
Pettenkofer, der auch selbst unterschrieb, 1892 im
Namen der Kgl. Untersuchungsanstalt zu Miinchen
mit der durch das Bezirksamt Laufen vertretene
Gemeinde Tittmoning tiber die Untersuchung von
Nahrungsmitteln und Trinkwasser, auch aus priva-
ten Quellen, abschlofs. Fiir das Bezirksamt unter-
zeichnete iibrigens Bezirksamtmann Hepp, dessen
Sohn spéter von 1939 - 1945 Direktor der Miinch-
ner Untersuchungsanstalt war.

Als Pettenkofer 1894 in Ruhestand trat, erfolgte
die Ernennung von Prof. Dr. Albert Hilger zum Di-
rektor der Kgl. Untersuchungsanstalt. Dieser war
bereits 1882 an das Pharmazeutische Institut der
Universitdt Miinchen in der Karlstrafie 29 berufen
worden. Mit seiner Ernennung ging die Anstalt von
der Medizinischen auf die Philosophische Fakultiit
tiber. Ihr tatsdchlicher Umzug in die KarlstafSe
konnte jedoch erst 1896 erfolgen, als der von Hilger
veranlafite Neubau dort fertiggestellt war.

Hilger leitete die Chemische Untersuchungsan-
stalt Minchen im Nebenamt. Das wissenschaftliche
Personal bestand um die Jahrhundertwende aus
einem Oberinspektor, einem Inspektor - damals der
Titel fiir einen Akademiker mit besonderer Titig-

Vertrag zwischen der Koniglichen Untersuchungsanstalt und der
Bezirksgemeinde Tittmoning 1892

keit - und drei Assistenten. Er ernannte Dr. Sendt-
ner, der bereits unter Pettenkofer an der Anstalt
tdtig gewesen war, zum ersten beamteten Inspek-
tor. Dieser war damit der erste geschéftsfiihrende
Leiter der Anstalt, der spiter die Bezeichnung
wDirektor der Untersuchungsanstalt” fiihrte.

Unter dem Nachfolger von Prof. Hilger, Prof.
Dr. Theodor Paul, einem ehemaligen Direktor des
Reichsgesundheitsamtes in Berlin, der von 1905 -
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1928 die Anstalt leitete, erfolgte eine weitere
wesentliche bauliche Erweiterung des Universitéats-
instituts. Dies hatte fiir die Untersuchungsanstalt
die erfreuliche Wirkung, daf sie endlich geniigend
Raume und die bis dahin existierende
Nebenstelle fiir die Wasseruntersuchung mit der
Hauptstelle vereinen konnte. Lediglich die Milchne-
benstelle blieb weiterhin im stddtischen Milchamt
in der Thalkirchner Strafie.

Nach Paul iibernahm Prof. Dr. Bleyer die Lei-
tung der Untersuchungsanstalt und leitete sie von
1928 bis zu seinem Tod 1945. Mit diesem Tag er-
losch die offizielle und unmittelbare Verbindung

erhielt

bzw, Zugehorigkeit der Untersuchungsanstalt zur
Universitit. Jedoch bestand noch bis 1962 eine Ver-
waltungsverbindung,.
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Nach ihrem Aufgabenbereich gehorten die Che-
mischen Untersuchungsanstalten damals wie auch
heute zweifellos zur obersten Landesgesundheits-
behoérde und damit zu dieser Zeit zum Innenmini-
sterium. So ist bereits im Bayerischen Jahrbuch
von 1929 das Personal der Untersuchungsanstalt -
trotz der noch bestehenden Verbindung zur Uni-
versitidt - unter den Stellen und Behorden im Ge-
schiftsbereich des Staatsministerium des Innern
aufgefiihrt.

Als Beispiel der Bedeutung der Untersuchungs-
anstalt fiir die Lebensmittelchemie insgesamt sei
die Tatsache genannt, daf$ die spiteren Professoren
Dr. Schormiiller und Dr. Thaler 1932 als Praktikan-
ten an der Untersuchungsanstalt Miinchen gearbei-
tet haben.

Am 1. Januar 1936 erhielt die bisherige ,Che-
mische Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs- und
Genufimittel zu Miinchen” einen neuen Namen:
»Staatliche Chemische Untersuchungsanstalt Miin-
chen”, den sie bis zum Ende im Jahr 1974 trug.

Dann kam die bittere Zeit des 2. Weltkrieges
mit der volligen Zerstorung der Untersuchungsan-
stalt. Zuerst wurde die Milchnebenstelle in der
Thalkirchner Straffe ausgebombt und dann traf es
vom 24. auf 25. April 1945 durch einen ,Terroran-
griff”, wie es in einem damaligen Bericht der Uni-
versitit hief8, die Anstalt in der Karlstrafie 29
selbst. Dabei wurden mit der gesamten Untersu-
chungsanstalt auch fast simtliche Dokumente iiber
die Geschichte dieser Institution vernichtet. Der
Gebédudeteil mit dem Pharmazeutischen Univer-
sitdtsinstitut blieb dagegen nahezu unversehrt.

Ich mochte noch erwidhnen, daff vor dem
2. Weltkrieg noch keine chemisch-technische Assi-
stentin an den bayerischen Untersuchungsanstalten
titig gewesen war! Die gesamten Untersuchungen
mufiten von den Chemikern selbst neben ihrer Gut-



achtertitigkeit ausgefiihrt werden. Erst im Jahre
1942, wihrend des Krieges, erfolgte auf Antrag des
damaligen Direktors Hepp die Anstellung der ersten
chemisch-technischen Assistentin.

Nach der Zerstérung ging die Arbeit wéhrend
des Krieges in drei Ausweichstellen weiter, in der
Zolltechnischen Priifungs- und Lehranstalt, im La-
bor der Molkerei Dachau und im Chemiesaal einer
Freisinger Oberschule.

Nach Kriegsende bestand die Untersuchungs-
anstalt wirklich fast nur noch dem Namen nach.
Jedoch forderte die Besatzungsmacht sehr bald die
Aufnahme eines Notbetriebes. Der noch lebende
Prof. Dr. Bleyer beauftragte damit den nach 6jahri-
gem Kriegsdienst und Gefangenschaft zurtickkeh-
renden Dr. Lindner, der dann etwa 20 Jahre lang
der Direktor der Untersuchungsanstalt war. Dr.
Lindner sagte dazu spiiter: ,Die Anstalt, zu deren
Leitung ich berufen wurde, war die &rmste von al-
len drei Staatlichen Chemischen Untersuchungsan-
stalten in Bayern. Sie hatte keine Heimat, nicht ein-
mal einen Triimmerhaufen oder Ruinengrund-
stiick”. In dem ebenfalls stark beschéddigten Gebédu-
de der Zolltechnischen Priifungs- und Lehranstalt
wurde der Betrieb wieder aufgenommen. Es gab
kein Gas, keine Fenster, keine Heizung und keine
Chemikalien. Trotzdem mufite auf Anweisung der
Amerikaner vor allem das Trinkwasser untersucht
werden.

Ein Skandal dieser Nachkriegszeit war das Brot
eines Miinchner Béackers, das noch Tage nach dem
Backen im Inneren eine Temperatur von 38° C auf-
wies. Dies war auf eine heftige Tatigkeit von Mikro-
organismen zurlickzufiihren. Eine Kontrolle der
Backerei fiihrte zu ihrer Schlieffung. Ein anderer
Backer benutzte seine Toilette als Lagerraum fiir
seine fertigen Torten. Weiter mufsten Verfilschun-
gen von Spirituosen mit Methanol, was zu Erblin-
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dungen fiihrte, der Verkauf von Paraffinol als Spei-
seol, was Lahmungen hervorrief, sowie Wisserung
und Abrahmen von Milch verfolgt werden. Gerade
diese letzteren Verfalschungen waren erschreckend
héufig. So mufite z.B. der spatere Oberregierungs-
chemierat Dr, Miller im Sommer 1947 an einem
Tag beim Amtsgericht Erding in 13 verschiedenen
Fillen als Sachverstindiger aussagen! Im Fall der
beiden Typhusepidemien in der Stadt Neudtting am
Inn, bei denen 125 Personen starben, untersuchte
die Untersuchungsanstalt das Trinkwasser und half
mit ihren Ergebnissen bei der Aufklarung

Nachdem Anfang des Jahrhunderts zunéchst
die Betriebskontrollen die Hauptarbeit darstellten,
wurden im Laufe der Zeit, vor allem nach dem
Krieg, die Laboruntersuchungen immer wichtiger.
Grundsiitzlich muffte in der Staatlichen Chemi-
schen Untersuchungsanstalt bis etwa 1962 jeder
wissenschaftliche Mitarbeiter alle analytischen und

- gutachterlichen Aufgaben iibernehmen. Es gab

zwar bereits Abteilungsleiter, aber die entsprechen-
den Abteilungen bestanden eher mehr theoretisch
als praktisch. Die Verteilung der Proben nahm in
der Regel der Stellvertreter des Direktors vor. Es
war dabei durchaus tiblich, daff einem wissen-
schaftlichen Mitarbeiter innerhalb kiirzester Frist
viele verschiedene Lebensmittel zugeteilt wurden.
Allerdings ergaben sich allméhlich in lockerer Form
gewisse Untersuchungsschwerpunkte, so dafs die
Streuung sich vor allem auf die Proben beschrédnk-
te, die in grofferer Anzahl vorgelegt wurden. Pro-
benpldne gab es nicht. Die Anforderungen erfolg-
ten punktuell je nach Sachlage. Als Schwerpunktla-
bor wurde das Weinlabor gefiihrt, das die besonde-
re Sympathie von Herrn Dr. Lindner besafs. Dane-
ben blieb lediglich das Milchlabor, frither aufgrund
der rdumlichen Trennung, auch spiter von dem
standigen Wechsel der Probenart verschont.



Chemische Untersuchungsanstalt in der Lothstrafe

Die Kontrollbeamten waren bis in die Sechziger
Jahre hinein in besonderen Kursen geschulte Poli-
zeibeamte in Zivil, die jedoch durchaus am Wo-
chenende als uniformierte Polizisten den Verkehr
regelten oder andere polizeiliche Aufgaben erfiillen
mufiten.

Die rdumliche Notlage édnderte sich erst 1955
mit Bezug des Neubaus in der Lothstrafle. Meine
Erinnerungen an diese Gebdude sind eher zwie-
spaltig. So wundere ich mich heute noch, daf$ ich
eines frithen Morgens - obwohl Wasser infolge eines
Wasserschadens dem Lichtschalter meines
Kellerbiiros rann = trotzdem das Licht einschalten
konnte ohne weitere Folgen als der, daf$ das Licht

aus

anging. So konnte ich wenigstens sehen, dafs das
Kalte, in das ich hineingetreten war, etwa 5 cm tie-
fes Wasser war,

In die Jahre 1958 - 1959 fiel die 1. Reform des
Lebensmittelrechts, die mit der Definition des Be-
griffs des fremden Stoffes eine grofle Anzahl von
neuen Rechtsnormen mit sich brachte, die alle nun
zu bertlicksichtigen waren. 1960 wurden der Staat-
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lichen Chemischen Untersuchungsanstalt die Unter-
suchung von Wasser, Milch und anderen Lebens-
mitteln auf Radioaktivitit und die Sachverstindi-
gdentatigkeit auf dem Gebiet der Trinkwasserdesin-
fektion, insbesondere der Chlorung iibertragen,
sowie 1962 mufite die Arzneimittelpriifstelle einge-
richet werden, immer jeweils fiir ganz Bayern.
Diesen neuen Aufgaben und den grundlegenden
Wandlungen auf den verschiedensten Gebieten seit
dem Krieg mufSte sich auch die Struktur der Unter-
suchungsanstalt anpassen. In der kurzen Amtszeit
von Dr. Miihlberg, der 1968 verstarb und den
ersten Jahren unter der Leitung von Prof. Dr. Codu-
ro bahnte sich die grundlegende Anderung der
Struktur an. Es wurden Hauptabteilungen, Abtei-
lungen und Sachgebiete geschaffen, deren jeweilige
Leiter eine entsprechende Selbstdndigkeit und Ver-
antwortung erhielten. Dies ermoglichte auch die
notwendige Spezialisierung der einzelnen Wissen-
schaftler und fithrte zur Bildung von Speziallabors,
wie z.B. Vitaminlabor, Pestizidlabor oder Enzyma-
tiklabor und der Labore fiir besondere physika-
lisch-chemische Mefimethoden, wie z.B. Massen-
spektrometrie, Gaschromatographie oder Radioak-
tivitét.

Der Name der Staatlichen Chemischen Unter-
suchungsanstalt Miinchen verschwand nach
90jéhriger Geschichte im Jahr 1974 mit der Griin-
dung fir das
Gesundheitswesen Stidbayern (LUAS). Dabei wur-
den die Staatlich-Chemischen Untersuchungsan-

des Landesuntersuchungsamtes

stalten Miinchen und Augsburg zusammengelegt.
Sie bildeten nun den Fachbereich Chemie des LUAS.

Abschlieffend mdéchte ich mich noch recht herz-
lich bei Herrn Dr. Tell bedanken, der in miihevoller
Arbeit Material tiber die Geschichte des Untersu-
chungsamtes zusammengetragen hat, das ich fiir
meinen Vortrag verwenden konnte.



Zur Geschichte
des lebensmittelchemischen Berufsstandes

H. K. Reusch

Beruf und Institutionalisierung

Als erstes mochte ich Sie mit der Frage kon-
frontieren: Warum gibt es gepriifte und ausgewie-
sene Lebensmittelchemikerinnen und Lebensmittel-
chemiker? Zur Kliarung dieses Problems miissen
wir etwa 120 Jahre zuriickgehen. So bewirkten im
19. Jahrhundert der Zusammenschlufs der deut-
schen Staaten, die Entwicklung moderner Ver-
kehrsmittel, die Industrialisierung und der Geldzu-
fluff nach dem gewonnenen Krieg 1870/71 einen
Wirtschaftsliberalismus, der zwar erhebliche wirt-
die aber
gleichzeitig von einer bedrohlichen Zunahme an ge-
sundheitsgeféhrlichen Lebensmittelfédlschungen be-
gleitet wurden. Demzufolge mehrten sich in den
1870er Jahren die Klagen im Deutschen Reichstag.
Zur ﬂbcrwachung des Verkehrs mit Lebensmitteln
und Bedarfsgegenstanden reichten die bisherigen
einzelstaatlichen Rechtsvorschriften in keiner Weise
aus. Unter Handlungszwang verabschiedete dar-
aufhin die Reichsregierung mit Zustimmung des
Bundesrates und des Reichstages am 14. Mai 1879
das Gesetz, betreffend den Verkehr mit Nahrungs-
mitteln, GenufSmitteln und Gebrauchsgegenstin-
den. Leider ergaben sich in der praktischen Uber-

schaftliche Zuwachsraten beinhaltete,

wachung nicht unerhebliche Probleme bei der

Berufung von lebensmittelchemischen Sachverstéan-
digen, so dafd sich Bismarck 1883 gezwungen sah,
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dieses Problem zur Reichskanzlersache zu erkliren.
Nachdem die Reichskanzlerrundschreiben an alle
Bezirksamter sich in dieser Sache als Miflerfolg
erwiesen, erhielt daraufhin von Boetticher, der
Generalstellvertreter des Reichskanzlers Bismarck,
die Federfiihrung zum Entwurf einer akademischen
Lebensmittelchemikerausbildung. Durch einen Bun-
desratsbeschluff mit der Auflage gleichlautender
Ausbildungsverordnungen auf Landesebene wurde
somit 1894 der reichseinheitliche Beruf der Lebens-
mittelchemiker mit Staatspriifung und Befdhi-
gungsausweis fixiert. In Bayern wurde die Verord-
nung am 14. Juni 1894 bekanntgegeben. Anzufiigen
ist hier, daf$ es somit innerhalb von 15 Jahren (also
1879 - 1894) nicht gelungen war, die Durchfiihrung
des Nahrungsmittelgesetzes ohne ausgewiesene
und gepriifte Nahrungsmittelchemiker sicherzustel-
len. Die Einflihrung der Lebensmittelchemikeraus-
bildungsverordnung war somit in erster Linie eine
politische Entscheidung,.

Vor 1894 gab es zwar an den Hochschulen z.B.
in den Fachern Medizin, Pharmazie oder ange-
wandte Chemie Lehrveranstaltungen mit lebens-
mittelchemischen Inhalten, doch konnten dieserart
keine ausreichend vorgebildeten lebensmittelche-
mischen Sachverstindigen daraus hervorgehen.
Zur Abstellung der MifSstande bei der Durch-
fihrung des Nahrungsmittelgesetzes wurde der



Lebensmittelchemikerberuf also von der Reichsre-
gierung und den Bundesstaaten bewufSt mit der
genannten Ausbildungsverordnung ins Leben geru-
fen und erfuhr sogleich mit dem Befahigungsaus-
weis seine formelle Legitimation. Der Grund, daf8
heute ein Grofteil unserer Berufskollegen Aufgaben
und Positionen in der Industrie bekleidet, ist darauf
zuriickzufiihren, indem die freie Wirtschft nicht
auf den Rat und das Wissen des Lebensmittelche-
mikerberufes verzichten kann und will. Anzumer-
ken bleibt hier: der Verzicht auf die reichsrechtliche
Fixierung unseres Berufes wurde von allen bisheri-
gen Regierungen beibehalten, somit haben wir bis
zum heutigen Tag die Landerzustindigkeit fiir
unsere Ausbildungs- und Priifungsordnung. Dieser
Umstand bereitete in der Vergangenheit und auch
in der Gegenwart nicht unerhebliche Schwierigkei-
ten bei geplanten Andcrungen der Ausbildungs-
und Priifungsordnungen mit dem Tenor einer bun-
deseinheitlichen Regelung; auch deshalb wurde der
Lebensmittelchemikerberuf nicht im Einigungsver-
trag" erwihnt, was unseren Kollegen in den neuen
Bundesldndern groffe Schwierigkeiten bereitete.
Diese Problematik sollte auch im Zusammenhang
mit den Aufgaben in der Europiischen Gemein-
schaft gesehen werden. Es sei an dieser Stelle an die
Richtlinie des Rates iliber die amtliche Lebensmit-
teliberwachung von 14. Juni 1989 (89/397/EWG)
erinnert”’. Ebenso wird auch hingewiesen auf die
Richtlinie des Rates von 29. Oktober 1993 iiber
zusitzliche Maffnahmen im Bereich der amtlichen
Lebensmitteliiberwachung (93/99/EWG)”. Beziig-
lich der Umsetzung dieser beiden Richtlinien und
nach den Auferungen in dazu ergangenen Stel-
lungnahmen stellt das Ausbildungsniveau der mit
der Lebensmitteliiberwachung betrauten Beamten
einen mafigeblichen Eckpfeiler dar. Mit Hinblick
auf eine schnelle Reaktion beziiglich der Erforder-
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nisse in der EG, erscheint eine Ausbildungs- und
Prifungsordnung auf Bundesebene mit Schutz der
Berufsbezeichnung vorteilhafter als die seit 1894
festgezurrten Zustindigkeiten. Natiirlich erfordert
ein solches Vorhaben in erster Linie politische Ent-
scheidungen und erst an zweite Stelle treten juristi-
sche Schritte. Hier mochte ich noch anfiigen, daf z.
B. die Chemielaboranten ihre Ausbildung geméifs
einer Bundesverordnung“ erfahren. Die Reflexion
mit unserer Berufsgeschichte muf8 auch als Ent-
scheidungshilfe fiir die Zukunft gesehen werden
und nicht nur um der Geschichte willen.

Léafdt sich in ndherer Zukunft eine Bundesrege-
lung nicht erwirken, so konnte bei diesem Verfah-
rensweg der Riickblick in unsere Berufsgeschichte
eine Hilfestellung leisten. Beispielhaft erwahnt sei
hier die Federfiihrung des Reichskanzlervertreters
von Boetticher bei den Arbeiten zu der Ausbil-
dungsverordnung von 1894, erst durch seine Per-
sonlichkeit verbunden mit seinem hohen politi-
schen Amt gelang das nahezu zeitgleiche Inkraft-
treten der Verordnungen in den Bundesstaaten.
Unter Berticksichtigung der in den jetzigen deut-
schen Bundeslandern doch recht unterschiedlichen
Ministerzusténdigkeiten fiir den Lebensmittelche-
mikerberuf wire es sicher sinnvoll die Federfiih-
rung bei der Neufassung der Ausbildungs- und Prii-
fungsverordnung in die Hand einer Personlichkeit
mit hohem politischen Amt zu geben. Auf diese Wei-
se konnte dann bei bestehender Rechtslage das Ver-
fahren beschleunigt und das gewiinschte zeitglei-
che Inkrafttreten nach Landesrecht zumindest an-
nahernd erreicht werden®.

Letztendlich stellt sich hier die Frage, ob die
Lebensmittelchemiker/innen verstehen, mit ihrer
Berufsgeschichte erfolgreich umzugehen oder ob
ihnen die eigene Berufsgeschichte nur als ,brotlose
Kunst” und somit als unniitzer Ballast erscheint?



Zeitlicher Abrif der Lebensmittelchemiker-Vereinigungen

1883 freie Vereinigung bayerischer Vertreter der angewandten Chemie

4.8.1902 freie Vereinigung Deutscher Nahrungsmittelchemiker/Verein Deutscher Nahrungsmittelchemiker,
Verbandsorgan Zeitschrift fiir Untersuchung der Nahrungs- und Genufimittel sowie der
Gebrauchsgegenstidnde, spéter Zeitschrift fiir Lebensmittel-Untersuchung und -Forschung

Regionale Organisationen, so Hamburger Verband (1907), Sachsen (1906),
Wiirttemberg (1912), Rheinprovinz (1896), daraus hervorgehend Preufischer Verband (1915)

Ausschuff zur Wahrung der gemeinsamen Interessen des Chemikerstandes

—  Verband selbstédndiger éffentlicher Chemiker Deutschlands (seit 1896)
—  Freie Vereinigung Deutscher Nahrungsmittelchemiker

—  Verein deutscher Chemiker, VDCh (seit 1887)

(Zusammenarbeit dreier Berufsvereinigungen)

1920 Gruppe beamteter Nahrungsmittelchemiker innerhalb des Vereins Deutscher Nahrungsmittelchemiker
1927 Umbenennung in Verein Deutscher Lebensmittelchemiker (VDL)

1933 Reglementierung der Verbandsarbeit, Auflosung der Gruppe der beamteten Lebensmittelchemiker

1934 VDL-Stiftung ,Joseph-Kénig-Gedenkmiinze”

1938 neue Verbandszeitschrift: ,Vorratspflege und Lebensmittelforschung”

1943 Aufhebung des VDL

1943 Neugriindung der Deutschen Gesellschaft fiir Lebensmittel — 6ffentliche und gerichtliche Chemie (DGL&Ch)

—  mit VDCh verkniipft tiber Bund Deutscher Technik

ab 1945 DGL6Ch funktionslos, erst 1951 formell aufgelﬁst
1947 GDCh - Fachgruppe Lebensmittelchemie in der britischen Zone
(GDCh - Gesellschaft Deutscher Chemiker e. V. hervorgegangen aus Chemischer Gesellschaft und VDCh)
1949 Bundesweite GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie
1956 Umbenennung in Fachgruppe Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie
1977 Mitteilungsblatt der Fachgruppe wird umgestaltet in Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie




1981 Fachgruppenstiftung der ,Adolf-Juckenack-Medaille”

1989 GDCh - Fachgruppe Lebensmittelchemische Gesellschaft

1990 Fachgruppenorgan: Lebensmittelchemie

ehemalige DDR: Fachverband Lebensmittelchemie der Chemischen Gesellschaft der DDR (Gliederung in Nord und Siid),
parallel dazu die Sektion Lebensmittel- und Ernahrungshygiene in der Gesellschaft fiir Hygiene

1. Januar 1991  Mitgliederiibernahme durch die in den neuen Bundeslindern titige GDCh

Zusammenschliisse der Lebensmittelchemiker/innen im éffentlichen Dienst

13. 12. 1968 Griindung der Fachgruppe Naturwissenschaften in Miinchen
durch bayerische Lebensmittelchemiker im 6ffentlichen Dienst

4. Oktober 1969 Aufnahme in den Bayerischen Medizinalbeamtenverein (im Deutschen Beamtenbund)

6. Juni 1981 Neubenennung in BayMedBV - Landesverband der Arzte, Lebensmittelchemiker und
anderer Wissenschaftler im offentlichen Gesundheitswesen in Bayern

Mirz 1970 Griindung des Landesverbandes Nordrhein-Westfalen der Lebensmittelchemiker
im offentlichen Dienst (seit 1. Oktober 1970) im Deutschen Beamtenbund

Zitat aus dem Mitteilungsblatt der GDCh-Fachgruppe: Es ist zu hoffen und zu wiinschen,
daf die tibrigen Lander dem Beispiel des Landes Nordrhein-Westfalen bald nachfolgen
werden, so daf$ aus den Linderverbinden ein grofier Bundesverband entstehen kann'".

ab 1985 Verleihung der Aloys-Bomer-Gedenkmedaille

9. Oktober 1971 Landesverband Niedersachsen der Lebensmittelchemiker
im offentlichen Dienst (im Deutschen Beamtenbund)

8. Dezember 1990 Griindung des BLC (Bundesverband der Lebensmittelchemiker im 6ffentlichen Dienst) in Kassel

1990 /91 - Fachgruppe Lebensmittelchemie im Bund Technischer Beamter Rheinland-Pfalz
= Landesverband der Lebensmittelchemiker im 6ffentlichen Dienst des Freistaates Sachsen
- Landesverband der Lebensmittelchemiker im 6ffentlichen Dienst in Thiiringen

In anderen Bundeslidndern sind eine Reihe von Lebensmittelchemikerinnen und
Lebensmittelchemikern des offentlichen Dienstes dem Bund der Technischen Beamten (BTB)
im Deutschen Beamtenbund beigetreten.,

Diese gekiirzte tabellarische Darstellung beruht auf den Ausarbeitungen von Dr. Jiirgen M.Schulz "'



Lebensmittelchemiker-Vereinigungen

Mit der Formierung des Studienganges Nah-
rungsmittelchemie bildeten sich auch die ersten
Berufsvereinigungen heraus. So mufs zuallererst die
Freie Vereinigung bayerischer Vertreter der ange-
wandten Chemie genannt werden, deren Griindung
im Jahre 1883 durch das Engagement von Kayser,
List, Hilger und von Pettenkofer getragen war. Die-
ser Zusammenschluf$ erlangte zunehmend reichs-
weite Bedeutung, mit der Zeit zdhlte dieser Ver-
band auch Lebensmittelchemiker aus anderen deut-
schen Bundesstaaten zu seinen Mitgliedern. Ausge-
hend von diesem bayerischen Verband erfolgte am
4. August 1902 in Eisenach die Umwandlung in die
Freie Vereinigung Deutscher Nahrungsmittelchemi-
ker noch unter dem Vorsitz von Prof. Hilger. Ver-
bandsorgan war die Zeitschrift fiir Untersuchung
der Nahrungs- und Genufimittel sowie der Ge-
brauchsgegenstinde, spater Zeitschrift fiir Lebens-
mittel-Untersuchung und -Forschung. Vorsitzender
dieser neuen Vereinigung wurde Joseph Konig (1843
- 1930). Neben seiner Tétigkeit als Direktor der
agrikulturchemischen Versuchsstation in Miinster
und als Hochschullehrer erwarb er sich durch sein
berufspolitisches Engagement hohe Verdienste um
die soziale Anerkennung und angemessene Stellung
der Nahrungsmittelchemiker. An den Arbeiten die-
herausragenden Personlichkeit von Joseph
Konig 1468t sich auch erkennen, welche Aufgaben
um die Jahrhundertwende im Umweltbereich von
Lebensmittelchemikern wahrgenommen wurden.

Beispielhaft sei hier auf die Untersuchungen
Konigs zu Gewdsserverunreinigungen oder Pflan-
zenschdden durch Rauchgase und Staub hingewie-
sen®.

Zusammen mit dem Verband selbstandiger 6f-
fentlicher Chemiker Deutschlands und dem Verein
Deutscher Chemiker unterhielt die Freie Vereini-

ser
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gung Deutscher Nahrungsmittelchemiker einen ge-
meinsamen Ausschuff zur Wahrung der gemein-
samen Interessen des Chemikerstandes. Im Jahre
1920 bildete sich aus den vormals eigenstiandi-
gen Landesverbénden eine Gruppe beamteter Nah-
rungsmittelchemiker innerhalb des Vereins Deut-
scher Nahrungsmittelchemiker heraus, es schlofs
sich zudem eine Untergliederung in die Landes-
gruppen PreufSen, Bayern, Baden-Hessen und
Wiirttemberg an. In Analogie zum Lebensmittel-
gesetz von 1927 erfolgte die Umbenennung zum
Verein Deutscher Lebensmittelchemiker (VDL), das
Verbandsorgan erhielt die neue Bezeichnung ZUL
(Zeitschrift fiir Untersuchung der Lebensmittel).
Im Dritten Reich wurde ab 1933 die Verbandsar-
beit durch nationalsozialistischeVorgaben nicht
unerheblich reglementiert. Zeitgleich ergeht auf
Anordnung hin die Auflosung der Gruppe der
beamteten Lebensmittelchemiker. Nach dem Tode
Joseph Konigs wird ab 1934 vom VDL die ,, Joseph-
Konig-Gedenkmiinze” fiir herausragende Leistun-
gen verlichen. Im weiteren zeigt die Tabelle den
Verlauf” tber die Kriegs- und Nachkriegsjahre, so
insbesondere 1947 die Griindung der GDCh-Fach-
gruppe Lebensmittelchemie in der britischen Zone
und dann ab 1949 als bundesweite Berufsorgani-
sation.

Des weiteren sind noch die Zusammenschliisse
der Lebensmittelchemikerinnen und Lebensmittel-
chemiker im o6ffentlichen Dienst zu nennen, welche
ihre Tatigkeit vorwiegend im gewerkschaftlichen
Bereich des Gesundheits- und Verbraucherschutzes
sehen.

Als Vorbild fiir die anderen Bundeslinder steht
hier Bayern, ndmlich mit der Griindung der Fach-
gruppe Naturwissenschaften in Miinchen durch
bayerische Lebensmittelchemiker im offentlichen
Dienst. Diese Berufsvereinigung kann nun mit Stolz



auf ihre Leistungen zurtickblicken und darf somit
am heutigen Tage ihr 25jahriges Jubilaum feiern.
Zu den beiden bundesweiten Berufsvereinigun-
gen, Lebensmittelchemische Gesellschaft und Bun-
desverband der Lebensmittelchemiker/innen im 6f-
fentlichen Dienst (BLC), wird hinsichtlich der Inter-
essenbereiche auf die Bekanntmachungen der o6f-
fentlichen Liste {iber die Registrierung von Verban-
den und deren Vertreter im Bundesanzeiger (be-
kanntgemacht durch die Prisidentin des Bundesta-
ges) hingewiesen”. AuSerdem ist in diesem Zusam-
menhang die gemeinsame Erklarung der Vorstédnde
beider Berufsorganisationen vom Sept. 1991 zu be-
achten®. Die Interessenvertretung durch Berufsver-
einigungen ist also in unserer demokratischen Bun-
desrepublik ein de jure fixiertes Instrument und so-
mit legitimiertes Recht, zu nennen sind hier bei-
spielhaft Anhérung und Einreichung von Vorschla-
gen bei obersten Landes- und Bundesbehorden
oder Gesprédche mit Staatssekretdren und Ministern,
also Mitgliedern von Landes- oder Bundesregierung.
Abschlieffend wird hierzu noch an die fiinf
Postulate von Ben-David zur Professionalisierung
eines Berufes erinnert, die sich mit der Rolle der
Wissenschaftler in der Gesellschaft beschiftigen, so

1. hohere Bildungsqualifikation
als Voraussetzung zum Berufseintritt;

2. Monopol in der Ausiibung
bestimmter Funktionen;

3. Kontrolle der Zulassungsbedingungen
in den Beruf zur Sicherung von Status und
Standards des Berufs;

4. Autoritéit iiber das Verhalten
ihrer Mitglieder, worunter vor allem die
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Konfliktregelung unter Mitgliedern fallt,
aber auch die Entwicklung berufsspezifischer,
ethischer Verhaltensregeln;

5. Begrenzung der vertraglichen Verpflichtun-
gen der Professionsmitglieder gegeniiber Laien
oder Arbeitgebern™ ',



Die historische Entwicklung der
Chemischen Untersuchungsanstalt Augsburg
R. Uhlig

Die heutige Veranstaltung hat ein Aufeinander-
treffen von mehreren ,runden” Jubilien zum
Anlafs. Das 20-jahrige Bestehen der bayerischen
Landesuntersuchungsdmter fiir das Gesundheits-
wesen ist eines davon. Die Griindung dieser Lan-

desuntersuchungsdmter im Jahre 1974 erfolgte auf

den Schultern - teilweise auch auf den Grabsteinen
- der ehemals selbstindigen Bakteriologischen,
Chemischen und Veterindr-Untersuchungsdmter in
Bayern sowie der Bayerischen Landesanstalt fiir
Tierseuchenbekéimpfung, die hier auf diesem Ge-
lainde - zumindest rdaumlich betrachtet - zum Kri-
stallisationskeim des LUA Stidbayern wurde.

Auch die Staatliche Chemische Untersuchungs-
anstalt Augsburg, deren Geschichte ich hier kurz

darstellen will, ist ein Teil dieser Grundmauern, auf

denen die Landesuntersuchungsamter gebaut wor-
den sind. Insofern ist mein Riickblick auch eine Art
Nekrolog.

Im GrofSfen Duden steht unter dem Fremdwort
»Nekrolog™:

»mit einem kurzen Lebensabriff verbundener

Nachruf aut einen vor kurzem Gestorbenen”.
Diese Definition trifft hier zumindest in einem
Punkte nicht zu: er ist nicht ,vor kurzem” verstor-
ben, denn nach der offiziellen Behordenstatistik
trat der Tod schon 1974, also vor bereits 20 Jahren

ein. Auch handelt es sich nach meiner Einschétzung
nicht wirklich um einen Verstorbenen. Eher um eine
Form von geistiger Materie, die - wenngleich unter
anderem Namen fortlebt und den physikalischen
Satz von der Erhaltung der Energie bestétigt. Ich
hoffe, Thnen einige Beweise fiir diese meine Uber-
zeugung liefern zu kénnen.

Sie werden mir hoffentlich auch erlauben, daf’
ich den Auf- und Niedergang (ich sollte besser
sagen: chrgang) der Augsburger Untersuchungs-
anstalt so schildere, wie wir als unmittelbar Betrof-
fene die Dinge damals subjektiv erlebt haben.

Die Untersuchungsanstalt Augsburg war an-
fangs eine kommunale Einrichtung der Stadt Augs-
burg. Sie wurde - betrachtet man die noch aus dem
vorigen Jahrhundert stammenden rechtlichen Er-
maéchtigungsgrundlagen des Nahrungsmittel- und
Genufimittelgesetzes - erst mit ziemlicher Verspé-
tung, ndmlich erst im Jahre 1922 gegriindet. Bis
dahin waren die notwendigen Untersuchungen von
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden entweder
von privaten Chemikern oder von der bereits existie-
renden Staatlichen Chemischen Untersuchungsan-
stalt Miinchen durchgefiihrt worden.

Die nun eigenstiandige Stadtische Chemische
Untersuchungsanstalt Augsburg war auch nicht nur
als Einrichtung fiir die amtliche Lebensmitteliiber-



wachung, also fiir den Verbraucherschutz gedacht.
Sie hatte auch polizeiliche und forensische Untersu-
chungsaufgaben wahrzunehmen, z.B. die Ermitt-
lung der Blutalkoholkonzentration (BAK) bei Ver-
kehrs- und Sittlichkeitsdelikten sowie toxikologi-
sche Analysen von Leichenteilen, Erbrochenem oder
sonstigen Korperausscheidungen bei Vergiftungs-
fallen durchzufiihren. Damals bestanden enge und
unmittelbare Verbindungen nicht nur zum Stadti-
schen Marktamt, das sich im selben Gebidude wie
die Untersuchungsanstalt, namlich mitten im Augs-
burger Stadtmarkt befand, sondern auch zu den
Arzten in der Pathologie im Stadtischen Hauptkran-
kenhaus, zur Stadtpolizei und zu den Landge-
richtsarzten und Staatsanwilten beim Landgericht
Augsburg.

Wenn einem heute ein altes Gutachten aus die-
ser Zeit, etwa liber die Aufarbeitung und chemi-
sche Untersuchung eines Mageninhaltes in die Fin-
ger kommt, dann dreht es einem entweder selber
den Magen um oder man reflektiert mit Bewunde-
rung und auch mit ein wenig Neid die Uner-
schrockenheit, die Geduld und das handwerkliche
Geschick unserer beruflichen Vorviter, die noch
wirklich ,,All-round-Analytiker” waren und mit aus
heutiger Sicht recht primitiven technischen Mitteln
gleichwohl zuverlissige Ergebnisse zu produzieren
verstanden.

Man war nach dem Kriege und den Zerstérun-
gen durch die alliierten Luftangriffe 1944 lidngst
vom alten Leihamt in der Jesuitengasse umgezogen,
hatte zunédchst Asyl im Institut der Englischen
Fraulein, dann aber schliefflich seine vermeintlich
endgiiltige Bleibe in dem zentral gelegenen Stadt-
markt gefunden. Dort standen 15 Rdume zur Ver-
ﬁigung, direkt tiber den Fleischhallen und inmitten
des Marktes, auf dem die Metzger, Béicker, Fischer,
Gemiise- und Obsthandler sowie die BiAuerinnen
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aus dem Umland ihre Waren in bunter Vielfalt dar-
boten, dhnlich wie auf dem Miinchner Viktualien-
markt. Im selben Gebidude befand sich - ich er-
wihnte es schon, auch das Stiadtische Marktamt,
das nicht nur die Marktaufsicht fiihrte, sondern
auch fiir die amtliche Lebensmitteliiberwachung
im gesamten Stadtgebiet zustdndig war. Das war
natiirlich ein Riesenvorteil: Probenehmer, chemi-
sches Labor und Vollzugsbehérde unter einem
Dach Tiir an Tiir, und auf der anderen Strafienseite
gegentiber gleich das Justizgebdaude mit Amts- und
Landgericht, just daneben das Offentliche Chemi-
sche Labor Dr. Hallermayer, unseres freiberuflich
tatigen Gegensachverstdndigen, sowie 3 Hauser
wei-ter das Augsburger Polizeiprasidium. Einen so
unmittelbaren, stindigen Kontakt zwischen Uber-
wachungsbehorde, Untersuchungslabor, Vollzug
und Justiz - und das auf engstem Raum - hat es
zumindest in Augsburg spéter nie wieder gegeben.

Wie ging es weiter? - Wir schreiben das Jahr
1962. Die Stadt Augsburg entschliefSt sich, die kom-
munale Untersuchungsanstalt an den Freistaat
Bayern, also in staatliche Regie zu iibergeben. Beim
feierlichen Festakt am 16. Marz 1962 im Rokoko-
saal der Regierung von Schwaben fithrt der damali-
ge Oberblirgermeister Dr. Miiller dazu aus (ich
zitiere auszugsweise):

+Wenn nunmehr die von der Stadt Augsburg
errichtete und fiir den Bereich der Stadt mit einer
Einwohnerzahl von 208000 ausgebaute Anstalt auf
den bayerischen Staat {ibergeht, so geschieht dies
nicht etwa gegen den Willen der Stadt, sondern
aufgrund ihres Ersuchens. Die Fortschritte, die
Wissenschaft und Technik auch auf dem Gebiet der
Lebensmittelbehandlung machten, das tiberreiche
Warenangebot, das aus aller Welt auf den deut-
schen Markt stromte, und auch andere Vorginge
forderten zum Schutze der Bevolkerung vor ge-



sundheitlichen Schaden eine voéllige Neuordnung
der Lebensmitteliiberwachung. ... (diese) stellt vor
allem auch durch die wesentlich schwieriger
gewordenen Untersuchungs- und Priifungsaufga-
ben an eine Chemische Untersuchungsanstalt zu-
sidtzliche Anforderungen in personeller und mate-
rieller Hinsicht. Die optimale Durchfithrung der
Aufgaben des Lebensmittelgesetzes (gemeint ist das
LMBG i.d.F. von 1958) einschliefilich der bestmogli-
chen Ausnutzung der kostspieligen Einrichtungen
eines Amtes fiir die Lebensmitteluntersuchung setzt
nach Ansicht der kommunalen Spitzenverbédnde der
Bundesrepublik die Betreuung eines Einzugsgebie-
tes von ca. 500000 Einwohnern voraus. Das Gebiet
des Stadtkreises Augsburg mit {iber 208000 Ein-
wohnern ist also zu klein. Die Stadt Augsburg hat
sich dazu entschlossen, die Ubernahme der von ihr
geschaffenen
durch den Bayerischen Staat anzustreben, der die
Moglichkeit besitzt, flir den ganzen Regierungsbe-
zirk Schwaben eine staatliche Untersuchungsan-
stalt in Augsburg auf der Basis der bisherigen stad-
tischen Anstalt aufzubauen und damit ein Gebiet
von nahezu 1,4 Mio. Einwohnern als Einzugsgebiet
zu gewinnen. ... Die Stadt Augsburg gibt mit der
Ubergabe ihrer bisherigen Stidtischen Chemischen
Untersuchungsanstalt ... eine Aufgabe auf, die sie
nahezu 40 Jahre lang vollzogen hat. Die Entschei-
dung hierzu ist ihr nicht leichtgefallen, weil sie
damit ein Stlick Selbstverwaltung aufgeben muf3-
te...” (Zitatende).

Soweit Oberbiirgermeister Dr. Miiller in seiner
Festansprache 1962.

Was in den Festreden nicht zur Sprache kam,
aber in den Verhandlungsakten nachzulesen ist:
der Freistaat Bayern, vertreten durch das seinerzeit
zustindige Bayerische Staatsministerium des
Innern, hatte der Stadt Augsburg zugesichert, dafs

Chemischen Untersuchungsanstalt

50

bei einer Verstaatlichung diese Einrichtung nicht
nur in Augsburg bleiben, sondern sogar als
Schwerpunkt fiir ganz Schwaben ausgebaut wer-
den sollte. Dies war eine wesentliche Vorbedingung
fiir die ganze Transaktion gewesen. Jahre spéter -
ich komme noch darauf zu sprechen - mufSten die
Verantwortlichen erst unter politischem Druck an
dieses Versprechen erinnert werden.

Von 1962 an ging es nach dieser feierlichen
Geburtsstunde zunichst steil aufwirts mit der nun
Staatlichen =~ Chemischen  Untersuchungsanstalt
Augsburg. Spitestens an dieser Stelle ist es Zeit,
auch ein paar Namen zu nennen. Mit der Leitung
wurde der aus Erlangen kommende, damals
42jahrige Oberchemierat Dr. Hans Gspahn betraut.
Unter seiner dezenten, aber umsichtigen, weit-
blickenden Fithrung und nicht zuletzt mit tatkraf-
tiger Unterstiitzung des von der Stadtischen Anstalt
ibernommenen Dr. Hans-Ulrich Erpf mauserte
sich die UA Augsburg innerhalb weniger Jahre zu
einer leistungsfahigen und weit iiber die Grenzen
Bayerns hinaus bekannten Fachbehérde. Der Perso-
nalstand wuchs von anfangs 7 auf spéter zeitweise
30 Amtsangehorige, darunter 8 Lebensmittelchemi-
ker. Bald wurden die Rdumlichkeiten im Stadt-
markt zu eng, so dafl ein Teil der Mannschaft 1964
in die Dependance in der Lazarettstrafe (jetzt
Fritz-Hintermayr-Strafte) ausweichen mufte.

Dr. Gspahn gewann ein paar Kollegen aus der
Industrie bzw. aus dem Forschungsbereich hinzu
und verstand es, sie zu engagierter, kreativer Mitar-
beit zu motivieren. Diese fand ihren Ausdruck nicht
nur in einer hohen Leistungsdichte bei der Erfiil-
lung der dienstlichen Aufgaben, sondern ebenso in
zahlreichen wissenschaftlichen Veroffentlichungen
und Vortrigen, die weithin Beachtung fanden und
Augsburg in Kollegenkreisen einen guten Namen
verliehen.



Auch hier wieder ein paar Namen, stellvertre-
tend fiir alle, die hier nicht genannt werden:

Dr. Ehrenstorfer: Er legte in Bayern - das ist
lange in Vergessenheit geraten - den ersten Grund-
stein fiir die Einfiihrung der Pestizid-Kontrolle in
der amtlichen Lebensmitteliberwachung, und
zwar an der damals ganz jungen Staatlichen Che-
mischen Untersuchungsanstalt Augsburg. Der Na-
me Ehrenstorfer steht heute als Markenzeichen fiir
garantierte analytische Standards (d.h. Referenz-
substanzen) in der Pestizid-Riickstandsanalyse.

Dr. Glinther: sein Name steht fiir, ja ist gerade-
zu Synonym fiir alles, was in der Lebensmittelana-
lytik mit Immunologie zu tun hat; er fiihrte, selbst
von der Medizin herkommend, die immunologi-
schen Priifmethoden in die amtlichen Lebensmittel-
Untersuchungslaboratorien ein; um hier nur. ein
paar Stichworte zu Fremdeiweifs in
Fleischwaren, Reinheitsgebot beim Bier, Oestrogen-
Nachweis, Nufiproteine in Siiffwaren, Gliadin in
didtetischen Lebensmitteln fiir Zoliakie-Kranke. Die
GDCh verlieh ihm in Anerkennung seiner Verdienste
die Adolf-Juckenack Medaille, - eine hohe Aus-
zeichnung! Dr. Glinther vermittelte sein Spezialwis-
sen in schier unzéhligen Kursen und Fortbildungs-
veranstaltungen der GDCh-Fachgruppe Lebensmit-
telchemie und gerichtliche Chemie weiter und ist
heute mit tiber 70 Jahren noch immer auf diesem
Gebiet tatig.

Dr. Erpf: Seinem unermiidlichen Dréngen ha-
ben wir Augsburger Kollegen und Kolleginnen es zu
verdanken, daff wir regelmaflig in allen Landkrei-
sen und kreisfreien Stadten unseres Einzugsberei-
ches in Schwaben Betriebskontrollen machen mufs-
ten und auf diese Weise - jeder in seinem speziellen
Arbeitsgebiet, aber eben nicht nur dort! - im Laufe
der Zeit praktisch lickenlos alle Herstellerbetriebe,
ja sogar jede Milchsammelstelle und jede auch noch

nennen:

so abgelegene Almkiserei kennenlernten, - eine
Erfahrung, die uns eine aufSerordentlich praxisnahe
Auffassung von unserer Dienstaufgabe und nicht
zuletzt wertvolle Kontakte zur Lebensmittelwirt-
schaft und zu den Lebensmittelliberwachungsbe-
amten vermittelt hat. Von diesem Erfahrungs-
schatz zehre ich heute noch.

Frau Ehrenstorfer und Herr Gordt: ihre Namen
verbinden sich z.B. mit Brot und Backwaren, alko-
holfreien Getrdnken, Bier, Butter und Kise. Ich
nenne die Beiden in einem Atemzuge. Sie sind nach
aufien hin vergleichsweise weniger in Erscheinung
getreten. Sie haben mehr nach innen hin gewirkt,
die ,innerbetriebliche® Atmosphére mit gepragt:
Frau Ehrenstorfer durch ihr soziales, psychologisch
geschultes Verstindnis und ihre weit {ber die
Naturwissenschaften hinausragenden Interessen; -
Herr Gordt durch seinen hintergriindigen, trocke-
nen Humor und seine Lust zum Fabulieren. Es hat
immer SpafS gemacht, mit den Beiden zu diskutie-
ren und zu lachen.

Noch ein Wort zum Stichwort ,Kontakte™:

Die Mehrzahl der ,Augsburger® war in der
Erfiillung ihrer Dienstaufgaben alles andere als
introvertiert. Wir suchten und pflegten kollegiale
und wissenschaftliche Kontakte, wo immer sie sich
uns anboten und sachdienlich erschienen, insbe-
sondere natiirlich zu den Kollegialanstalten, aber
auch zu den Hochschulen, den freiberuflichen
Chemikern, zur Milchwirtschaftlichen Untersu-
chungs- und Versuchsanstalt Kempten, zu den
Industrie- und Handelskammern, zu den Haus-
frauen- und Verbraucherverbinden, zur Lebens-
mittelwirtschaft und nicht zuletzt zu den Fach-
gruppen der GDCh, heute der Deutschen Chemi-
schen Gesellschaft. Ohne diese Offenheit nach
auflen hin wire es beispielsweise flir Herrn Dr.
Giinther unmoglich gewesen, in der immunologi-



schen Analytik voranzukommen. Ohne die engen
Kontakte von Dr. Gspahn zur GDCh - er war dort
von 1969-1974 im Vorstand der Fachgruppe Le-
bensmittelchemie - und zum ALS hitten wir viele
aktuelle Probleme nie oder viel zu spéat erfahren
und deshalb nicht aufgreifen koénnen. Auch ich
selbst habe beinahe 20 Jahre lang bei der GDCh
mitgearbeitet, zuerst als Schriftfiihrer und spéter
als Vorsitzender des Regionalverbandes Bayern der
Fachgruppe Lebensmittelchemie.

Auch mit den Vertretern der Veterindrmedizin
in den 60er Jahren noch so etwas wie ein ,Feind-
bild” fiir die Lebensmittelchemiker - also auch mit
den Veteriniren hatten wir Augsburger keine
Bertihrungsédngste. Davon zeugt z.B. unsere jahre-
lange fruchtbare Zusammenarbeit mit der Augs-
burger Fleischerfachschule sowie mit den Vete-
rindr-Kollegen Dr. Rauscher und Dr. Schraudy in
OberschleifSheim auf dem Gebiet der Milch-Masti-
tis-Diagnose und der Milch-Mikrobiologie. Das war
eine aufferordentlich fruchtbare und auch persén-
lich befriedigende Zeit damals. Sie zidhlt zu den
besten Jahren meines Berufslebens! - Doch bevor
ich jetzt ins Schwérmen gerate, will ich mich gleich
wieder an meinen Auftrag erinnern, ndmlich iiber
die historische Entwicklung der Chemischen Unter-
suchungsanstalt Augsburg zu berichten.

Natiirlich hatten wir auch einige Riickschlage
einzustecken. Ich nenne den verheerenden Brand
am 9. Mirz 1970 in unserer Augsburger Unterde-
pendance in der Fritz-Hintermayr-Strafle, damals
noch Lazarettstraffe. Der Brand verursachte einen
Schaden von mindestens 300000 DM und kostete
uns etwa 3 Monate gemeinsame Putzarbeit, wirk-
lich nichts als Putzarbeit, bis wir endlich wieder
voll arbeitsfdhig waren.

Bereits zu diesem Zeitpunkt waren die Pline

fiir einen Neubau der Staatlichen Chemischen
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Untersuchungsanstalt Augsburg auf dem staatsei-
genen Gelande der Nebenstelle in der Fritz-Hinter-
mayr-Straffe sehr weit gediehen und lagen abruf-
bereit in der Schublade. Viel, sogar sehr viel Geld
war fiir diese Planung bereits ausgegeben worden.
Aber es gab kein griines Licht von ,oben”, weil dort
mittlerweile ganz andere grofere Pline erwogen
wurden.

Der empfindlichste Einbruch war deshalb fir
uns selbstverstindlich die Grindung der beiden
Landesuntersuchungsdamter im Jahre 1974, damit
verbunden die Aufgabe aller Neubaupline, der Ver-
lust der Selbsténdigkeit, der Verlust wichtiger und
schwerpunktméflig gepflegter Sachgebiete wie
Fleisch und Fleischwaren und in der Folge das
Abwandern von Mitarbeitern, die bis dahin Stiitz-
pfeiler des ganzen Teams gewesen waren. Es ist
kein Geheimnis, daf’s wir damals etwas andere Vor-
stellung von der Neuordnung hatten.

~Wer einen Teich trockenlegen will, darf nicht
nach den Fréschen fragen®.

So das Zitat von Herrn Prof. Coduro anlafilich
einer Mitarbeiterbesprechung in Augsburg. Es lies
an Deutlichkeit nichts zu wiinschen iibrig, aber es
war ehrlich. Allerdings kein Trost fiir uns.

In Polen liquidierte man friiher die unliebsame
Fiihrungsschicht gleich physisch. In der ehemaligen
Sowjetunion schickte man die ,Intelligenzia“ nach
Sibirien in die Verbannung. In Augsburg hat man
die fiihrenden Kopfe stattdessen befordert: den
einen zum Fachbereichsleiter nach Miinchen, den
anderen zum Ministerialrat ins Ministerium.

Zuriick blieb ein Hauflein von mehr oder weni-
ger Aufrechten, alle verunsichert, wie es nun wei-
tergehen soll und wie lange wohl der Arbeitsplatz
in Augsburg noch erhalten bliebe. Ein paar suchten
sich anderswo sicherere Arbeitspléatze: Kollege Dr.
Stoya beim Untersuchungsamt Wiesbaden, unser



Milchkontrolleur, Herr Heider, und unser Mikrobio-
loge, Herr Kratzer, bei der Stadt Augsburg,

Auch weitere Arbeitsgebiete wanderten in der
Folgezeit von Augsburg ab nach Miinchen: die
Mikrobiologie, Speiseeis, Honig, Gewtirze, Kaffee,
Kakaoerzeugnisse, Fette und Ole, die diitetischen
Lebensmittel und Sduglingsndhrmittel, schliefilich
auch die Milch und die Milchprodukte einschliefs-
lich Kase, - bis dahin inmitten des Milchwirt-
schaftsgebietes Allgau, der Kaskiiche Bayerns, viele
Jahre eine Doméne der Augsburger Untersuchungs-
anstalt und deshalb als besonders schmerzlicher
Verlust empfunden.

Zum Ausgleich wurden 1975 die Arbeitsgebiete
Bier und Braustoffe sowie alkoholfreie Erfri-
schungsgetrinke schwerpunktméfig fiir ganz Siid-
bayern von Miinchen nach Augsburg verlegt. Sie
werden auch heute noch von uns betreut.

Im Jahr 1976 kam ein weiterer Tiefschlag: der
Mietvertrag mit der Stadt Augsburg zur Nutzung
der Laborrdume im Augsburger Stadtmarkt wurde
aufgekiindigt. Die dort Beschiftigten - es war die
Mehrzahl der Belegschaft - mufften in das Geb&dude
in der [ritz-Hintermayr-Straffe umziehen, wir
mufiten alle enger zusammenriicken.

Die fortschreitende Ausblutung der Augsbur-
ger Auflenstelle des Landesuntersuchungsamtes
Stidbayern wire sehr wahrscheinlich ungehemmt
weitergegegangen, wenn nicht die schwébischen
Regionalpolitiker - und zwar aller parteipolitischen
Couleurs - gerade noch rechtzeitig Einhalt geboten,
die Bayerische Staatsregierung an ihr 1962 der
Stadt Augsburg gegebenes Versprechen erinnert
und sich fiir den Erhalt der Aussenstelle Augsburg
nachdriicklich und erfolgreich eingesetzt hétten.

So beschlofS der Ministerrat am 30. Juli 1985
auf' Antrag des Bayerischen Landtags (Drs. 10/6787
vom 8. Mai 1985), dafs die AufSenstelle Augsburg
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des Landesuntersuchungsamtes fiir das Gesund-
heitswesen Stidbayern erhalten bleibt, u.a. den
Schwerpunkt Untersuchung von Bier, Braustoffen
und Brauereikontrolle fiir Stidbayern weiterfiihren
wird und an der Auflenstelle Augsburg kiinftig
nicht weniger als 4 Lebensmittelchemiker tétig sein
sollen.

Mit diesem Ministerrats-Beschluff endet mein
Bericht {iber die historische Entwicklung und das
Schicksal der Staatlichen Chemischen Untersu-
chungsanstalt Augsburg. Ein Provisorium hat {iber-
lebt, seit nunmehr 30 Jahren, also noch ein weiteres
srundes® Jubilium. Denn 1964 bezogen wir be-
helfsmé&flig und unter primitivsten dufferen Bedin-
gungen die Rdume der Dependance in der Fritz-
Hintermayr-Strafle, einem ehemaligen Lazarettver-
waltungsgebidude, einem &dufSerlich héfilichen, ro-
ten, alten Ziegelbau, noch vor der Jahrhundertwen-
de erbaut, heute bereits mehr als 100 Jahre alt. In
diesem Gebidude sind wir heute noch. Provisorien
halten eben lidnger.

LUAS: Auffenstelle Augsburg, Fritz-Hintermayer-Strafie



100 Jahre Staatspriifung fiir Lebensmittelchemiker
ein Anachronismus ?

J. K. P. Weder, W. Grosch

Der Vorsitzende der Fachgruppe Naturwissen-
schaften des Bayerischen Medizinalbeamtenvereins
hatte uns gebeten, zum Thema der heutigen Veran-
staltung aus der Sicht der Hochschulen resp. der
Hochschullehrer zu referieren. Dies ist eine interes-
sante und reizvolle Aufgabe. Wir bedanken uns fiir
die Einladung, der wir gerne nachgekommen sind.
Zur Klarstellung soll vorausgeschickt werden, dafs
es sich bei den folgenden Ausfithrungen um die
personliche Meinung der Autoren handelt.

Die Vereinheitlichung der Uberwachung der
Lebensmittel im damaligen Deutschen Reich
begann bereits 15 Jahre vor Erlaf$ der Priifungsver-
ordnung fiir Lebensmittelchemiker, namlich mit
dem Erlafl des ersten Nahrungsmittelgesetzes am
14. Mai 1879 (Abb. 1) V. Aufgrund dieses Gesetzes
einigten sich die Bundesregierungen am 22. Febru-
ar 1894 auf einen Entwurf von Vorschriften, betref-
fend die Priifung von Nahrungsmittel-Chemikern,
der als Grundlage fiir das durch die einzelnen Lan-
desregierungen anzuordnende In-krafttreten zum
1. Oktober 1894 dienen sollte. Bayern war das erste
Land, das danach am 14. Juni 1894 die Verordnung,
die Priifung von Nahrungsmittel-Chemikern betref-
fend, erlassen hat (Abb. 2) *. Diese Verordnung
galt mit einigen begrifflichen Anpassungen in Bay-
ern bis 1970, d.h. iber 75 Jahre. Zur historischen
Entwicklung sei noch angemerkt, daf bereits 1894
Prifungskommissionen fiir Nahrungsmittel-Chemi-

54

ker in Miinchen, Wiirzburg und Erlangen errichtet
wurden.

Die am 3. Dezember 1969 erlassene Ausbil-
dungs- und Prifungsverordnung fiir staatlich ge-
priifte Lebensmittelchemiker ¥ wurde schon wenige
Jahre spéter durch die mit einigen Anderungs-Ver-
ordnungen noch heute geltende Priifungsordnung *
abgelost (Abb. 3). Betrachten wir die beiden letzt-
genannten Priifungsordnungen, so sind diese in-
haltlich, insbesondere das Hochschulstudium be-
treffend, weitgehend identisch. Der wesentlichste
Unterschied besteht in der Terminologie: Die friihe-
ren Teile A und B der Hauptptiifung sind nun als
erstes und zweites Staatsexamen den anderen
Staatsprifungsordnungen angeglichen.

Zwischen der Priifungsordnung von 1894 und
der gegenwirtig giiltigen Priifungsordnung beste-
hen dagegen wesentliche Unterschiede, die sowohl
den Studienverlauf wie auch die Priifungsanforde-
rungen betreffen. Einige dieser Unterschiede sollen
im folgenden diskutiert werden.

Im 1. Ausbildungsabschnitt, dem Grundstudi-
um, d.h. der Ausbildung bis zur Vorpriifung, wurde
die Ausbildungszeit gekiirzt (von 3 auf 2 Jahre) und
das Fach physikalische Chemie eingefiihrt (Abb. 4),
wodurch deren Bedeutung als Grundlage fiir viele
physikalisch-chemische Methoden, wie Spektrosko-
pie, Chromatographie und Elektrochemie bertick-
sichtigt wurde. Diese Methoden befanden sich zu
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Abbildung 1

dieser Zeit in einer rasanten Entwicklung und wur-
den zunehmend auch zur Losung lebensmittelana-
lytischer Probleme eingesetzt. Diese Entwicklung
ist bei weitem noch nicht abgeschlossen, und die
stets zunehmenden Anforderungen an den Analyti-
ker beziiglich der Spezifitit und der Empfindlich-
keit der eingesetzten Methoden erfordern sowohl
eingehende Kenntnisse der entsprechenden Grund-
lagen, um Fehlinterpretationen zu vermeiden, wie
auch den Einsatz des modernsten Instrumentari-
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Prifungsordnung far
Lebensmittelchemiker in Bayern
1894  Verordnung, die Prifung von Nahrungsmittel-
Chemikern betreffend
(14. Juni 1894)

Ausbildungs- und Prufungsverordnung fur
staatlich geprifte Lebensmittelchemiker
(3. Dezember 1969)

Ausbildungs- und Prufungsverordnung flr
staatlich geprifte Lebensmittelchemiker

(11. Juni 1975, mit Anderungs-Verordnungen
vom 24.1.1977, 13:4.1981, 19.1.1988 und
21.3.1990)

1969

1975

Abbildung 3

ums in Forschung, Lehre und Praxis. Aus unserer
Sicht ist in diesem Studienabschnitt auch die obli-
gatorische Teilnahme an Vorlesungen und Ubu ngen
zur mathematischen Behandlung der Naturwissen-
schaften notwendig, die an unserer Universitit
allen Studenten dringlichst empfohlen wird. Diese
mathematischen Kenntnisse erleichtern nicht nur
das Verstdndnis der physikalischen Chemie, son-
dern sind auch fiir eine angemessene statistische
Evaluierung der Analysenergebnisse unumgénglich.

Im 2. Ausbildungsabschnitt, dem Hauptstudi-
um, wurde die Ausbildung an der Universitit stark
erweitert (Abb. 5). Dem in der Priifungsordnung
von 1894 als Alternative vorgesehenen Universitéts-
studium von einem Halbjahr stehen mindestens 3,
in der Regel aber 4 Semester Universitatsstudium
gegeniiber. Diese Ausweitung des universitiren
Anteils an der Ausbildung war im wesentlichen die
Folge der Entwicklung der Lebensmittelchemie im
weiteren Sinne, d.h. einschliefflich der Chemie der
Tabakerzeugnisse und Bedarﬁsgegenstéindc sowie
der chemisch toxikologischen Analytik, zu einer
eigenstdndigen Wissenschaft, sowie der schon er-



efeb- wnd Vevordunngs-Hlott

fiir bag

Sonigeeid) Bayern.

e 24,

Miindjen, den 19, Juni 1894,

Inhall:

'lll[ﬂﬁtllllrtlﬁlt Berorbumng vom 14 Jumi 1894, bie Priifung von RafringPuritiel litm e

"I‘lll‘lﬁl. Ausise unb Geridyl Sbeyiel dicbernny ber Grmeinde Hagenbanien b, —
Rodjridy. uef Berleifang. — MWowiglid Ale Geonehmeignng e Kn«m mber
Illu.

Nr. 5816.
Riniglicy Hllexhddyfte Berordnung, bie Prifung von Nahrungsmittel-Chemitern betreffend.

Fm Wamen Geiner Wajeftit des Rinigs.
{uityoly,

wen Gotles Graben Ridnigliher Prim von Sagerm,

Regent.

Ftafjbem bie Bunbetregicrungen Aberringelommen find, am Sige ber dafile geeigneten
Univecfititen und tefjnifhen Dodidulen Romuiffionen yur Prifung Rabrungdmittel-
Eemitern. u 6iden, bie Peifungen nol) gleimigigen Borjdyifien dukfyufifeen und den
anf Grund berfelben exfangten Befahigungtausweifen fir ihre Gebiete gleice Anertenmumg
wnb Geltung eingusiumen, verorbnen Wi wad folgt: i

Abbildung 2

wihnte zunehmende Einsatz anspruchsvoller Me-
thoden der instrumentellen Analytik zur Losung
lebensmittelchemischer Fragestellungen. Beim Ver-
gleich der Ausbildungszeiten ist zu berticksichti-
gen, dafs die Amtstatigkeit von 2 Halbjahren nach
der geltenden Priifungsordnung nun nach dem 1.
Staatsexamen zu absolvieren ist. Insgesamt hat sich
die Ausbildungszeit bis zu dem fiir den Eintritt in
den offentlichen Dienst notwendigen Abschluff
somit von mindestens 9 Halbjahren nach der Prii-
fungsordnung von 1894 um ein halbes Jahr auf
rnindestens 5 Jahre nach der geltenden Priifungs-
ordnung verldngert.
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Neben der Vertiefung im Kernfach Lebensmit-
telchemie wurde 1969 auch eine Ausbildung in
Mikrobiologie durch die Prifungsordnung gefor-
dert. Dies entspricht der Bedeutung mikrobiologi-
scher Aspekte fiir diesen Bereich, nicht nur in
Bezug auf mikrobielle Verfahren zur Herstellung
von Lebensmitteln, sondern auch im Zusammen-
hang mit Fragen der Hygiene und mikrobieller In-
toxikationen.

Im Rahmen der praktischen meund zum 1.
Staatsexamen, dem friheren technischen Ab-
schnitt, wurde die qualitative und quantitative che-
mische Analyse gestrichen und anstelle der Unter-
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suchung eines Lebensmittels sowie eines Bedarfsge-
genstandes je eine Aufgabe aus dem Gebiet der
Lebensmittelchemie sowie der chemisch-toxikologi-
schen Analytik eingefiihrt. In der miindlichen Pri-
fung, dem fritheren wissenschaftlichen Abschnitt,
wurden die Priifung in Chemie und die Priifung
iiber die Herstellung und Beschaffenheit von Le-
bensmitteln und Bedarfsgegenstanden zu einer Prii-
fung iiber die Chemie der Lebensmittel, der Tabak-
erzeugnisse, der Kosmetika und der sonstigen Be-
darfsgegenstiande unter Beriicksichtigung chemisch-
toxikologischer und chemisch-technologischer Fra-
gen zusammengefafst. Dazu kam als neues Prii-

fungsfach die Mikrobiologie der Lebensmittel ein-
schliefflich der Grundziige der Bakteriologie, letzte-
re wurde davor zusammen mit der Botanik abge-
priift. Aus unserer Sicht ist eine erneute Priifung in
Botanik im 1. Staatsexamen entbehrlich, vielmehr
sollte dafiir eine Prifung in organischer Chemie
einschliefflich Grundlagen der Biochemie und der
Erndhrungsphysiologie aufgenommen werden.

An dieser Stelle soll nun zuniachst die im Titel
aufgeworfene Frage beantwortet werden. Wie aus
unseren Ausfiihrungen bereits ersichtlich, halten
wir die nunmehr 100 Jahre alte Ausbildung zum
Berufsstand des Lebensmittelchemikers in der
praktizierten Form nicht fiir einen Anachronismus
im Sinne einer Zeitwidrigkeit oder einer von der
Entwicklung tiberholten Ausbildungsform. Viel-
mehr sind wir der Meinung, daf§ sich bereits in der
Priifungsordnung von 1894 ein erstaunlicher Weit-
blick ausdriickt, da vermieden wurde, die Lehrin-
halte eng zu definieren. Da der Gesetzgeber noch
nicht unter der Sucht zum Perfektionismus litt,
hatte die Priifungsordnung von 1894, wie schon
erwahnt, liber 75 Jahre Bestand. Auch ihre Novel-
lierungen von 1969 und 1975 folgten dem Grund-
satz, Lehrinhalte so allgemein zu definieren, dafs
die Ausbildung unverziiglich neuen Entwicklungen
angepafit werden konnte. Die auf dieser Basis aus-
gebildeten Lebensmittelchemiker erfiillen als Sach-
verstdandige fiir den Verbraucherschutz die ihnen
gestellten Aufgaben in ausgezeichneter Weise und
sie konnen auch die chemisch-analytischen Proble-
me, die im Zusammenhang mit dem Umweltschutz
aufgekommen sind, fundiert l6sen. Entsprechend
positiv sind ausldndische Stellungnahmen zur Aus-
bildung des Lebensmittelchemikers in Deutschland,
z.B. von Ruiter 1993 7,

Diese Priifungsordnung, die sich hervorragend
bewéhrt hat, soll nun gedndert werden. Warum?



Studium der Lebensmittelchemie (1

. Ausbildungsabschnitt)

Prifungsordnung 1894

1969/ 75

Studiendauer 6 Halbjahre mind. 4 Semester
Ubung Nachweis Erfolgreiche Teilnahme
Arbeiten in chemischen Laboratorien Anorganische und organische Chemie (4 Sem.)
(5 Halbjahre) Physikalische Chemie
Physik {
Botan.-mikroskop. Ubungen
Prifungen Vorprifung Vorprufung
- Anorganische, organische und analytische - Anorganische, organische und analytische
Chemie einschl. Mineralogie (ca. 30 min.) und physikalische Chemie (60 min.)
- Botanik (ca. 15 min.) - Physik (30 min.)
- Physik (ca. 15 min.) - Botanik (30 min.)
Abbildung 4

Ist sie vielleicht doch ein Anachronismus? Wenn
man sich den vorliegenden Entwurf einer bundes-
einheitlichen Musterpriifungsordnung®  ansieht,
kénnte man zunichst dieser Meinung sein, da der
Entwurf einige ,moderne” Féacher enthélt und auf
waktuelle” Probleme eingeht. Doch was heute mo-
dern und aktuell ist, kann morgen schon tiberholt
und anachronistisch sein.

Der wesentliche Einwand gegen diesen Ent-
wurf betrifft jedoch nicht die einzelnen Facher,
sondern die Verkiirzung des Studiums in der Regel
auf 190 Semesterwochenstunden (Abb. 6). Wie die-
se Zusammenstellung zeigt, schrieb der alte Studi-
enplan fiir das Studium der Lebensmittelchemie an
der TU Miinchen Lehrveranstaltungen im Umfang
von 280 SWS vor. Ein Umfang von 270-280 SWS
war auch, und ist zum Teil noch, an anderen Uni-
versitiaten fiir das Studium der Lebensmittelchemie
die Regel. Dieser Umfang entspricht in etwa dem
des Studiums der Diplomchemiker. Im Rahmen der
allgemein angestrebten Verkiirzung der Studienzei-

ten wurde kiirzlich durch Straffung in einigen
Bereichen das Studium der Lebensmittelchemie an
der TU Miinchen auf in der Regel 233 SWS redu-
ziert, und an der Johann Wolfgang Goethe-Univer-
sitéit in Frankfurt a. Main z.B. auf 230 SWS. Eine
weitere Reduzierung des Lehrangebotes auf 190
SWS wiirde das Niveau der Ausbildung drastisch
senken. Eine zeitgemaifle Ausbildung in einem na-
turwissenschaftlichen Fach ist nach tbereinstim-
mender Meinung zahlreicher Hochschullehrer der
Lebensmittelchemie wie auch der Chemie nur bei
einem Umfang von mindestens 230-240 SWS mog-
lich.

Im Zusammenhang mit der vorgeschlagenen
weiteren Reduzierung des Studienumfanges mufs
auch auf die einzelnen Facher eingegangen werden.
Betrachtet man zunichst den Studienverlauf bis
zur Vorpriifung, dem 1. Priifungsabschnitt des Ent-
wurfes (Abb. 7), so ergeben sich beziiglich der Stu-
dien- und Priifungsfacher nur geringfiigige Unter-
schiede (Biologie statt Botanik, spezielle Rechtsge-



biete fiir Chemiker und Naturwissenschaftler).
Aber auch hier liegt, wie so haufig, der Teufel im
Detail. Leider wurde bisher kein Studienplan vorge-
legt, der aufzeigt, wie die vorgeschlagene Reduzie-
rung der Gesamtsemesterwochenstundenzahl rea-
lisiert werden soll. Eine tiberschlagsméfSige Rech-
nung zeigt, dafl die Zahl der SWS bis zur Vorprii-
fung gegentiber der jetzt in Miinchen und Frank-
furt praktizierten Ausbildung um 22-33 SWS, d.h.
um 19-26 %, gekiirzt werden muf. Da weiterhin fiir
jedes Studienfach Leistungsnachweise gefordert
werden und dadurch eine minimale Stundenzahl
vorgegeben ist, kann dies nur auf Kosten der che-
mischen Kernficher erfolgen. Ein Studienplan wiir-
de dies klar aufzeigen und den Entwurf ad absur-
dum fiihren.

Der gleiche Sachverhalt gilt sinngemif auch
fiir den 2. Studienabschnitt (Abb. 8). Die Aufsplit-
tung traditionell gemeinsam vermittelter Sachver-
halte (Chemie der Lebensmittel, Bedarfsgegenstin-
de etc. einschliefflich chemisch-toxikologischer und
chemisch-technologischer Fragen) in getrennte
Lehrveranstaltungen und Priifungsféicher, die Ein-
flihrung neuer Lehr- und Priifungsfacher (Bioche-
mie, Erndhrungslehre) ohne entsprechenden Ver-
zicht auf Facher, deren Bedeutung abgenommen
hat, sowie die detaillierte Beschreibung der Lehrin-
halte und Priifungsanforderungen sollen wohl eine
moderne Ausbildung in Lebensmittelchemie garan-
tieren, fithren aber unserer Meinung nach im
Gegensatz dazu zu einer unbedingt zu vermeiden-
den Erstarrung in der Lehre. Die zur Einhaltung
der Gesamtsemesterwochenstundenzahl notwendi-
gen Kiirzungen konnen wohl nur auf Kosten des
Faches Lebensmittelchemie erfolgen.

Die gravierendste Auswirkung des vorliegenden
Entwurfes ist somit eine Reduzierung der Ausbil-
dung in Chemie und Lebensmittelchemie. Lebens-
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mittelchemie ist jedoch primér eine chemische Dis-
ziplin, die auf den chemischen Grundfachern auf-
baut und in der eine Spezialisierung auf dem
Gebiet der Chemie der Lebensmittel, Bedarfsgegen-
stande etc. erfolgt. Der Lebensmittelchemiker muf$
zwar die Beziehungen seines Faches zu anderen
Disziplinen, wie Technologie, Erndhrung oder Toxi-
kologie, kennen, er ist aber ein Chemiker mit
schwerpunktmaéfiiger Ausrichtung auf die Analytik.
Wihrend des Studiums ist deshalb eine Konzentra-
tion auf chemische und chemisch-analytische Fa-
cher in Theorie und Praxis notwendig. Die breit
gefacherte Musterverordnung wiirde bei gleichzei-
tig verminderter SWS-Zahl keine Vertiefung der
Kenntnisse in den chemischen und chemisch-analy-
tischen Fichern erlauben. Ausgebildet werden wiir-
de ein Dilettant, der zwar auf vielen Gebieten mit-
reden konnte, der aber den zunehmend komplexe-
ren Anforderungen der chemischen Charakterisie-
rung von Lebensmitteln nicht gewachsen wire. Die
Ausbildung wiirde der des Lebensmittelwissen-
schaftlers angelsachsischer Priagung angenahert,
dessen fehlende wissenschaftliche Substanz in den
USA und in England stark kritisiert wird, z.B. von
Fennema 1989”. Die Folgen wiiren insbesondere fiir
die Lebensmitteliiberwachung katastrophal.

Zur praktischen Ausbildung an einer lebens-
mittelchemischen Untersuchungsanstalt nach dem
ersten Staatsexamen soll hier nur gesagt werden,
daf diese aus unserer Sicht in der bisherigen Form
beibehalten werden sollte, einschliefflich der Anre-
chenbarkeit einer erfolgreichen lebensmittelchemi-
schen Tétigkeit an einem lebensmittelchemischen
Hochschulinstitut oder einer dhnlichen Forschungs-
einrichtung. Diese Form hat sich insgesamt be-
wiéhrt, wenn es auch zur Zeit in Bayern einen be-
sorgniserregenden Engpafs beziiglich der Zahl der
zur Verfiigung stehenden Praktikantenplitze gibt.



Studium der Lebensmittelchemie (2. Ausbildungsabschnitt)

Prifungsordnung 1894

1969 / 75

Ausbildungsdauer mind. 3 Halbjahre

mind. 3 Semester, aber insges. mind. 8 Sem.

Ubung Mikroskopierlibungen (1 Halbjahr) Erfolgreiche Teilnahme
Erfolgreiche Amtstatigkeit (mind. 3 Halbjahre) Lebensmittelchemie einschl. chem.-toxikol.
oder Untersuchungen (mind. 3 Sem.)
Universitat (1 Halbjahr) und Amt (2 Halbjahre) Mikroskop. Unters. (mind. 2 Sem.)

Mikrobiologie (mind. 1 Sem.)

Prifungen Hauptprifung Hauptprifung Teil A / 1. Staatsexamen
Technischer Abschnitt: Praktische Prufung:
- Chemie - Lebensmittelchemie
- Lebensmittel - chem. -toxikol. Analyse
- Bedarfsgegenstand - Mikroskopie
- Botanik
Wissenschaftlicher Abschnitt: Mundliche Priifung:
- Chemie - Chemie der Lebensmittel etc. (45 min.)
- Lebensmittel und Bedarfsgegenstande - Botanik (30 min.)
- Botanik und Bakteriologie - Mikrobiologie einschl. Bakteriologie (30 min.)
- Recht - Recht (30 min.)

(insgesamt ca. 60 min.)
Abbildung 5

Die im Entwurf ausschlieflich vorgesehene Anre-
chenbarkeit einer vergleichbaren Tétigkeit an einem
Universitatsinstitut der Lebensmittelchemie, einer
dhnlichen Forschungseinrichtung oder einer Ein-
richtung der Wirtschaft auf die Ausbildungszeit bis
zu vier Monaten nach Mafigabe eines von der fach-
lich zustdndigen obersten Landesbehérde geneh-
migten Ausbildungsplanes muf$ abgelehnt werden.

Abschliefend ist noch die Frage zu beantwor-
ten, ob es in der gegenwartigen Situation tber-
haupt zweckmifiig und sinnvoll ist, die Priifungs-
ordnung zu dndern. Wir miissen doch davon aus-
gehen, dafl die vielbeklagten finanziellen Engpisse
des Staates noch auf absehbare Zeit anhalten wer-
den und daf® sie sich auch auf die Stellensituation
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in der amtlichen Lebensmitteliiberwachung aus-
wirken werden. Da demgegeniiber die Zahl der
Lebensmittelchemiker, die in der Bundesrepublik
ausgebildet werden, relativ hoch ist (z.Zt. ca. 200
pro Jahr), wird es in noch gréfierem Umfang als
bisher erforderlich sein, daff Lebensmittelchemiker
in der Industrie und in anderen Bereichen tétig
werden. Damit sie dort mit Lebensmitteltechnolo-
gen und Chemikern erfolgreich konkurrieren kén-
nen, mufd sorgfaltig untersucht werden, welchen
Anforderungen sie in diesen Bereichen gewachsen
sein miissen. Die Ergebnisse einer solchen Analyse
wiirden zeigen, ob und welche Anderungen im Stu-
dienplan und in der Priifungsordnung wiinschens-
wert wiren.



Studium der Lebensmittelchemie: Umfang in Semesterwochenstunden

TU Miinchen - Stundenplan (bis 31. Juli 1994) 280 SWS
- Studienordnung vom 1. August 1994 in der Regel 233 SWS
Johann Wolfgang Goethe-Universitat Frankfurt
- Studienordnung vom 25. August 19983 230 SWS
Entwurf einer Musterordnung fir
die APOVLMChem (Stand 14.9.1893) in der Regel 190 SWS
Abbildung &
Studium der Lebensmittelchemie: (1. Studienabschnitt)
Fach Semesterwochenstunden
TUM alt TUM neu FFM Entwurf
Anorganische und analytische Chemie 48 (L,M)* 39 (LM) 40 (L, M) ? (L)
QOrganische Chemie 43 (L,M) 43 (L,M) 28 (L.M) ? (L.M)
Physikalische Chemie 16 (L.M) 16 (L,M) 19 (L.M) ? (L,M)
Mathematik 10 6 8 (L) ? (L)
Physik 24 (L,M) 14 (L.M) 16 (L.M) ? (LM)
Botanik/Biologie 7 (L,M) : 7 (L.M) 6 (L,M) 7 (L,M)
Toxikologie/spez.
Rechtsgebiete fir Chemiker - 3 - 7 (L)
Summe 148 128 117 ca. 95
yesenmm ol e S R
. Studium der Lebensmittelchemie: (2. Studienabschnitt)
Fach Semesterwochenstunden
TUM alt TUM neu FFEM Entwurf
Lebsnsmittelchemie einschl. Bedarfsgegenstande etc. P)* (P) 82 (L.P) 7 (L,M)
Technologie der Lebensmittel etc. 96 (L.M) 76 (L,M) 6 (M) ? (M)
Toxikologie/Umweltanalyttik (P) (P) 4 (LP) 7 (LM)
Mikrobiologie 7 (L.M) 8 (L,M) 3 (M) ?(LM)
Lebensmittelrecht/- beurteilung 5 (M) 5 (M) 4 7(L)
Mikroskop. Unters./Botanik 12 (L,P.M) 8 (L,P,M) 6 (L.P.M) ? (L)
Immunchemie - ’ - 2 -
Ernahrungslehre 4 4 2 ? } M)
Biochemie - - - ?
Exkursionen 8 4 4 2 (L)
Summe 132 105 113 ca. 95
Abbildung 8

61



Entwicklung und Situation
des Chemischen Untersuchungsamtes der Stadt Niirnberg
im Rahmen der amtlichen Lebensmitte]ﬁberwachung

G. Jungkunz

Den denkwiirdigen Jubilden, denen wir mit der
heutigen Vortragsveranstaltung einen wiirdigen
Rahmen verleihen,

- 100 Jahre staatlich gepriifter Lebensmittel-
chemiker in Bayern

- 110 Jahre Lebensmitteliiberwachung (LU)
- 20 Jahre Landesuntersuchungsamter (LUAs)
- 25 Jahre Fachgruppe

darf ich als Vertreter unseres Amtes ein fiinftes hin-
zufiigen, ndmlich

- 110 Jahre Bestehen der Chemischen
Untersuchungsanstalt Niirnberg.

Im Folgenden mochte ich mich mit dem Ent-
stehen und der Entwicklung des letzten in Bayern
noch existierenden kommunalen Untersuchungs-
amtes befassen. Dabei kann ich nicht leugnen, daf$
Planungen aus jlingster Zeit meine Ausfiihrungen
auch als eine Art ,Grabrede” filir unser Amt
erscheinen lassen kénnten.

Ein Blick 120 Jahre zurtick auf die Situation der
damaligen Lebensmitteliiberwachung, des Lebens-
mittelrechtes, der mit der Untersuchung und Beur-
teilung beauftragten Sachversténdigen und Unter-
suchungsanstalten soll dazu den Einstieg geben.

Vor 120 Jahren existierte weder im damaligen
Deutschen Kaiserreich noch im koniglichen Bayern
eine staatliche bzw. amtliche Lebensmitteliiber-
wachung, die ihren Namen auch verdiente. Die
Untersuchung und Begutachtung der Nahrungs-
und GenufSmittel lag in der Hand privater Einrich-
tungen.

Im Deutschen Reich zidhlte man z.B. 1880 95
Institutionen, die Lebensmittel untersuchten. In
Bayern waren dies zumeist sogen. Apothekerbu-
reaus oder landwirtschaftliche Versuchsstationen,
deren sehr oft widerspriichliche Ergebnisse am
gleichen Untersuchungsobjekt auch in Verbrau-
cherkreisen Zweifel an der Beweiskraft der Unter-
suchungen aufkommen lieflen.

Nach Privatisierung der Lebensmitteltiberwa-
chung, wie sie von verschiedener Seite heute wieder
gefordert wird, brauchte man nicht zu rufen. Sie
war damals die einzige, fiir viele jedoch unbefriedi-
gende Form der Kontrolle. Vor allem an der Quali-
fikation der mit den Untersuchungen BefafSten



(Apotheker, Realschullehrer usw.) wurden grofie
Zweifel gehegt.

Mehrere deftige Skandale,
Zusammenhang mit dem Grundnahrungsmittel
Bier, sorgten dafiir, daf§ sich die Klagen der Bevol-
kerung tber die Beschaffenheit der Lebensmittel
héuften”. Man sprach von einer Zeit der ,morali-
schen Geschiftsverwilderung” und einer ,Epidemie
der entfesselten Geldgier”, die den bedeutenden
Wirtschaftszweig des Lebensmittelverkehrs befal-
len hitte®.

Reichstag und auch Reichskanzler von Bis-
marck zeigten groffes Interesse an der Materie,
welches sich letztlich in dem Erlafl eines Lebens-
mittelgesetzes auswirkte, das am 5. Juni 1879 in
Kraft trat.

Doch was niitzt ein Gesetz ohne effektive Kon-

vor allem im

trolle? Im Griindungsjahr der bayerischen Untersu-
chungsanstalten 1884 zeigte ein Bierprozef am
Landgericht Niirnberg nochmals deutlich, wie drin-
gend notwendig eine effiziente Lebensmitteliiber-
wachung war. Der Ruf des Bayerischen Bieres stand
auf dem Spiel.

Zitat der Staatsanwaltschaft am LG Niirnberg;:
»in Niirnberg bilden nicht weniger als 9 Brauerei-
utensiliengeschéfte den Mittelpunkt der sogen. Bier-
pantschindustrie in Bayern. Rund 400 Brauereien
sind in Bayern an Bierverfilschungen beteiligt.”

Wahrlich ein guter Einstieg, um politisch die
Griindung und Finanzierung von Untersuchungs-
anstalten durchzusetzen!

Im Jahr 1884 verlich das Koniglich-Bayerische
Innenministerium mit der Griindung der Untersu-
chungsanstalten in Miinchen, Erlangen, Wiirzburg
und Speyer auch in den Stiddten Niirnberg und
Furth Untersuchungsanstaltcn offentlichen Cha-
rakter. Diese traten fiir den jeweiligen Gemeindebe-
zirk an die Stelle der zustidndigen staatlichen
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Anstalten. 1905 folgte Regensburg, 1912 Ludwigs-
hafen in der damaligen bayerischen Pfalz mit einer
kommunalen Untersuchungsanstalt. Fiirth verzich-
tete 1910 wieder auf seine Einrichtung.

Die kommunalen Anstalten mufiten ,nach al-
len Beziehungen vollkommen entsprechend ausge-
stattet sein”. Diese Bedingungen waren lange Jahr-
zehnte gegeben. Spétestens nach der Zentralisie-
rung und Schaffung der LUAs in Bayern konnte die
Kommune in Nirnberg jedoch nur noch miihsam
Schritt halten.

Auszug aus GVBI Nr. 24 vom 3.5.1884 S. 183 ff:

Bekanntmachung den Vollzug des § 14 Aller-
hochsten Verordnung vom 27.1.1884 {iber Untersu-
chungsanstalten fiir Nahrungs- und Genufimittel
betr.

Konigliches Staatsministerium des Innern

Im Vollzug des § 1 der Allerhochsten Verord-
nung vom 27.1.84 Untersuchungsanstalten fiir
Nahrungs- und GenufSmittel betr. (GVBI S. 43 {f)
wurden durch Entschliefung des Kkoniglichen
Staatsministeriums des Innern vom Heutigen die zu
Niirnberg und Fiirth bestehenden gemeindlichen
Anstalten zur Untersuchung vom 1.7. an in wider-
ruflicher Weise als offentliche Untersuchungsan-
stalten fiir die Stadtbezirke Niirnberg und Fiirth
anerkannt.

Die genannten Anstalten fithren die Bezeich-
nung Stiddtische Untersuchungsanstalt fiir Nah-
rungs- und GenufSmittel und stehen unter der Lei-
tung je eines Vorstandes und unter der Aufsicht der
Stadtmagistrate, dann der kéniglichen Regierung
von Mittelfranken, Kammer des Innern und des
koniglichen Staatsministeriums des Innern und
haben die von letzteren erlassenen Dienstvorschrif-
ten zu beobachten.

Das Kaiserliche Gesundheitsamt hatte vor 110
Jahren neben dem Chemiker auch den Arzt und



Weinuntersuchung an der Chemischen Untersuchungsanstalt
vor 100 Jahren

den Tierarzt als gleichberechtigtes Mitglied an den
Untersuchungsanstalten gewiinscht. Die ., Aller-
hochste Verordnung” schwichte dieses Konzept
stark ab. Sie umging jede organisatorische Verbin-
dung mit diesen Berufsgruppen. Diese konnten von
den Anstalten als Sachverstiandige jedoch jederzeit
herangezogen werden.

Das Bayerische Modell der heutigen Zeit hat
sich m. E. gegeniiber dieser berufsdiskriminieren-
den Regelung jener Zeit als das weit Bessere erwie-
sen .

Zur Amtsgeschichte der Chemischen Untersu-
chungsanstalt in Niirnberg personelle und rdumli-
che Entwicklung:

Bereits 1872 begann Prof. Kimmerer von der
kéniglichen Industrieschule Niirnberg mit privaten
Untersuchungen von Nahrungs- und GenufSmitteln.
Von 1876 ab fiihrte er diese Untersuchungen auch
im Auftrage der Stadt durch. Gegen ein jahrliches
Honorar von 1714 Mark und 120 1 Wasser pro Stun-
de (fiir seine Schule) mufite Kammerer in allen
Angelegenheiten zur Verfiigung stehen, in denen
der Niirnberger Magistrat der Mithilfe eines Chemi-
kers bedurfte.

Hierzu sei angemerkt, dafl in Bayern der Plan
bestand, die Lehrer der Industrieschulen als stéindi-
ge wissenschaftliche Sachverstindige zu gewin-
nen”. Selbst Realschullehrer und Apotheker wur-
den z.T. fiir ausreichend qualifiziert angeschen,
Lebensmittel zu untersuchen. Der Berufsstand des
Lebensmittelchemikers war zu dieser Zeit ldngst
tiberfillig wenn man z.B. die AuLSerung der pfalzi-
schen Regierung bezliglich der Apotheker liest:

Zitat: ,Die kleinen Apotheker, auf die unsere
Gerichte bis jetzt hauptsachlich angewiesen sind,
sind aber wie allerwirts lingst keine Chemiker
mehr ... Selbst zu den einfachsten Untersuchungen-
sind sie kaum zu verwenden ...“*

Im Herbst 1884 wurde dann die Stadtische
Chemische Untersuchungsanstalt im Gebéaude der
Industrieschule gegrﬁndet. Prof. Kiammerer leitete
die Anstalt in Personalunion mit der Industrieschu-
le bis 1898.

Sein Nachfolger, Herr Schlegel, betrieb die Tren-
nung der Untersuchungsanstalt von der Industrie-
schule und die Unterbringung in einem eigenen
Gebéude in der fritheren ,polytechnischen Schule”.

Die Nachfolge des 1925 pensionierten Direktors
Herr Schlegel trat Dr. Karl Eble an, der vorher in
Nurnberg ein Handelslabor geleitet hatte. Seinem
Tétigkeitsbericht aus dem Jahr 1927 ist u.a. zu ent-
nehmen:



Personalstand: 3 Nahrungsmittelchemiker
1 Kanzleisekretérin
1 Anstaltswart
8 Kontrollbeamte
Probenzahl: 2 648
Kontrollmafinahmen incl. Auffendienst: 31.008

Dr. Eble wurde zu Beginn des 2. Weltkrieges als
Chemiker zum Polizeiprasidium Niirnberg eingezo-
gen. Sein Vertreter, Dr. Heinrich Pfeiffer, leitete die
Untersuchungsanstalt von 1945 - 1956.

In den letzten Kriegsmonaten wurden die
Riaumlichkeiten der Untersuchungsanstalt durch
Bombenangriffe véllig zerstért. Bis zu einem den
Anforderungen entsprechenden Neubau mufiten
die Mitarbeiter noch 16 lange Jahre in verschiede-
nen Ausweichquartieren ihre Aufgaben unter teil-
weise extremen dufleren Bedingungen erfiillen.

Unter der Amtsleitung von Prof. Dr. Hans Diller
wurde ab 1956 der Neubau der Chemischen Unter-
suchungsanstalt am Hauptmarkt 1 geplant, durch-
gefilhrt und am 6. und 7.11.1961 bezogen. Am
17.11.61 wurde der Neubau mit seinen fiir die da-
malige Zeit gerdaumigen, modernen Laboratorien an
Prof. Dr. Diller iibergeben, der leider wenige Tage
darauf an den Folgen einer Operation verstarb.

In diesem Dienstgebiude am Hauptmarkt, bes-
ser beschrieben wohl mit dem Standort ,an der
Fleischbriicke”, dort wo der ,,Ochse thront”, befin-
det sich das Amt auch heute noch.

Dr. Bruno Trinczek stand der Anstalt von 1961
- 1979 vor. Er war, ebenso wie Prof. Dr. Diller, als
Lehrbeauftragter an der Friedrich-Wilhelm-Univer-
sitdt in Erlangen in der Ausbildung der angehenden
Lebensmittelchemiker engagiert. Bereits anfangs
der 60er Jahre wurden unter seiner Leitung erste
Umweltmessungen an Boden-, Luft- und Wasser-
proben mit z.T. selbst entwickelten Meff- und Pro-
benahmesystemen fiir die Kommune durchgefiihrt.
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4 Generationen Dienststellenleitung vereint (stehend von links):
Dr. Peter Pluschke (Leiter CUA seit 1990), Dr. Ernst Pietschmann
(79-85), Dr. Otto Weber (85-90), Dr. Bruno Trinczek (61-79).

1967 wurde ein Sachgebiet ,Gaschromato-
graphie und Riickstandsanalytik” neu gebildet.
5 Lebensmittelchemiker, 3 Verwaltungskrifte,
11 Auflendienstmitarbeiter der LU, 8 Laborkrifte
und 1 Sachverstdndiger fiir Larmschutz gehérten
damals zum Gesamtteam.

Die Amtsleitung lag von 1979 - 1985 in den
Handen von Dr. Ernst Pietschmann, der sich als
Sachverstédndiger fiir Brot- und Backwaren ebenso
einen Namen machte wie durch seine Bemiithungen
um den Aufbau eines kommunalen Luftschadstoff-
meﬁsystemes. Unter seiner Regie wurde der erste
Luftmefwagen angeschafft und flichendeckende
Messungen im Stadtgebiet durchgefiihrt.



Von 1985-1990 lag die Amtsleitung mit Dr.
Ernst Weber letztmals in den Héanden eines staat-
lich gepriiften Lebensmittelchemikers. In seiner
langjahrigen Tatigkeit als Getrdnkesachverstindi-
ger hatte er u.a. regelmifig an den Stadtrat tiber
die Bierqualitdt in Niirnberg zu berichten. Man
wollte an oberster Stelle stets iiber die Qualitit der
Produkte der ansdf8igen Brauereien informiert sein.

Die zunehmende Inanspruchnahme der An-
stalt in Fragen des Umweltschutzes durch die Kom-
mune, verstirkte Umweltuntersuchungen, Boden-
und LuftmefSprogramme uvam. ab Anfang der 80er
Jahre verlagerte die personellen und apparativen
Schwerpunkte im Aufgabenprofil mehr und mehr.
Die Lebensmittelchemie, bis dato in enger Koopera-
tion mit Gesundheits- und Veterindramt und den
Landesuntersuchungsdmtern Nord- bzw. Stidbay-
ern sowie dem Amt fiir 6ffentliche Ordnung in der
Uberwachung tétig, verlor kommunalpolitisch an

MeBwagen seit 1980 im Einsatz fiir Umwelt- und
Schadstoffmessungen

Bedeutung und Interesse. Zudem verursachte sie
nur Kosten. Der Ruf nach ,Verstaatlichung” wurde,
seit 1962 {ibrigens nahezu regelméafig, wieder laut.

1990 ibernahm mit Herrn Dr. Pluschke, dem
damaligen Leiter der Umweltabteilung, ein Di-
plomchemiker die Dienststellenleitung. Die Chemi-
sche Untersuchungsanstalt wurde umorganisiert
und als Chemisches Untersuchungsamt neu be-
nannt.

Die Eingliederung des Klarwerkslabors und der
Aufbau neuer Sachgebiete im Umweltbereich (Um-
welt- und Abwasseranalytik, Industrieabwasser-
tiberwachung etc.) verdnderten das Gesicht des
Amtes hinsichtlich Personal und Verwaltungsstruk-
tur radikal. Neuer Dienstsitz des Amtes ist nun die
Adolf-Braun-StrafSe im Bereich des Klirwerkes der
Kommune. Nur die Lebensmittelchemie mit Teilen
der Verwaltung verblieb am Hauptmarkt.

Zu Organisation und Aufgabenbereich:

Der urspriingliche Auftrag des Amtes ergab
sich aus dem Lebensmittelrecht und den entspre-
chenden Vollzugsverordnungen der Bayerischen
Staatsregierung und allen Rahmengesetzen und
Verordnungen. Lebensmittel und Bedarfsgegen-
stinde, Spielwaren, Wasser, Boden, Luft, lange Jah-
re auch Wein und Tabakwaren wurden von den
Sachverstindigen untersucht und beurteilt. Letzt-
lich muffte von einem relativ kleinen Team im
Stadtgebiet fachlich nahezu die gesamte Palette der
Lebensmitteliiberwachung abgedeckt werden.

Hierzu standen bis 1961 4, ab 1967 5 Lebens-
mittelchemiker mit entsprechendem Laborpersonal
in 5 Sachgebieten zur Verfiigung. Bis 1979 wurden
am Untersuchungsamt auch 11 LU-Beamte betreut
und ausgebildet, die dann als eigenstidndige Behor-
de innerhalb der Stadtverwaltung ausgegliedert
wurden.



Der Neuorganisation des Amtes fiel im Jahr
1990 auch eine Lebensmittelchemikerstelle zum
Opfer, so daff momentan 4 Sachverstindige in 4
Sachgebieten als Gutachter titig sind. Die Abtei-
lungsleiterfunktion wird von einem Sachgebietslei-
ter in Personalunion betreut.

Kurz zusammengefafSt kann man feststellen:

Um mit dem Personalpotential der 50er Jahre
die Aufgaben und Probleme der 90er Jahren zu
losen, mufite man sich stets auf das Wesentliche in
der Uberwachung beschrinken. Die standortbe-
dingte Blirgernihe und der sehr kurze Draht zur
Vollzugsbehorde waren dabei immer ein grofier
Vorteil.

Die rasante Entwicklung der apparativen Mef3-
technik in allen Bereichen der LU forderte nicht nur
eine verstiarkte Spezialisierung von Sachverstandi-
gen und Personal. Die Investitionen in moderne
Mefigerédte beanspruchten auch den Etat der Kom-
mune. Der Ruf nach Verstaatlichung der ,geld-
verschlingenden” Institution, die letztendlich nur
staatlich tibertragene Aufgaben erfiillt, wurde des-
halb immer wieder laut,

Eingeleitet durch eine Verwaltungsreform der
Stadt Niirnberg und gestiitzt durch die allgemeine
Finanznot wurde vor Kurzem erneut der Antrag
auf Riickiibertragung der Dienstaufgabe der Le-
bensmitteliiberwachung an den Bayerischen Staat
gestellt. So wird das Jahr 1994 wohl das letzte Jahr
ihrer Existenz sein, in dem die Lebensmittelchemie
am Untersuchungsamt Niirnberg ein Jubilium
begehen kann.

All denen, die in diesen 110 Jahren im Sinne
des Verbraucherschutzes an diesem Amt tatig wa-
ren, sei hiermit fiir ihr Engagement herzlich ge-
dankt.
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Von der Koniglichen Bayerischen
Untersuchungsanstalt Erlangen zum Landesuntersuchungsamt
fiir das Gesundheitswesen Nordbayern

W. Sperber

Im Jahre 1884 wurden durch eine ,Allerhéch-
ste Konigliche Verordnung” in Bayern drei ,Staatli-
che Untersuchungsanstalten fiir Nahrungs- und
Genufimittel” gegn’indct”. Ihr Sitz war an den Baye-
rischen Landesuniversititen in Miinchen, Wiirzburg
und Erlangen. Ebenfalls in diesem Jahr wurden die
Anstalten in Speyer und Niirnberg als offentliche
Untersuchungsanstalten anerkannt.

Die drei staatlichen Untersuchungsanstalten
wurden an bestehende Universitétsinstitute ange-
gliedert, so in Erlangen an das Universitatsinstitut
fiir Angewandte Chemie.

Dieses befand sich in jener Zeit in der Orange-
rie im Erlanger Schlofgarten®”. Die Leitung wurde
dem damaligen Ordinarius fiir Pharmazie und
Angewandte Chemie, Herrn Prof. Dr. Albert Hilger
in Personalunion iibertragen®; Hofrat Hilger lebte
von 1839-1905. Seine beiden Institute, also das
Institut fiir Angewandte Chemie und die Konigliche
Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs- und Genuf3-
mittel wechselten 1897 ihren Standort von der
Orangerie in die Universitéitsstrafle 17. Dort befand
sich vorher die Alte Anatomie **, heute das Institut
fiir Physiologie und Biokybernetik. Bereits fiinf Jah-
re spater zog man in die sogenannte Gorups-

Kapelle um®. Dies war ein von dem Chemie-Profes-
sor Gorup-Besanez 1857/58 errichteter Bau im neu-
gotischen Stil mit dem Aussehen einer Kapelle” am
Nordwest-Ausgang des Schloffgartens.

Erst 1912, also 28 Jahre nach ihrer Griindung,
erhielt die Untersuchungsanstalt ein eigenes Gebédu-
de. In der Henkestrafse wurde ein grofSziigiger Neu-
bau mit enormen Platzreserven errichtet”. Darin
waren anfangs auch noch die Wohnungen des Di-
rektors und des Hausmeisters umer‘gcbrac‘ht. Sie
wurden spiter aufgegeben und in Arbeitsraume
umgewandelt. Im Jahre 1958 gelang es dem dama-
ligen Direktor Dr. Héffner, bei einer Besichtigung
der Anstalt durch den Innenminister diesen von der
Raumnot zu iiberzeugen. Das fiihrte 1960 zum
Ausbau des Dachgeschosses zu einem vollwertigen
3. ObergeschofS mit Einbau von drei Laboratorien.

Im Jahre 1965 wurde das zum Verkauf anste-
hende Nachbarhaus mit grofibiirgerlichen Woh-
nungen in vorausschauender Planung hinzuge-
kauft. Die Zimmer wurden in einem Zeitraum von
mehr als 10 Jahren in Labors und Biiros umgebaut.
Dort befindet sich die Dienststelle mit zwei chemi-
schen Abteilungen noch heute. In ihr sind etwa 110
Mitarbeiter beschéftigt.



Planzeichnung fiir einen Neubau der Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs- und Genuf8mittel in Erlangen

Nun ist die Frage zu stellen, ob es schon vor
1884 eine Ubtrrwachmlg und Kontrolle der Lebens-
mittel gab. Wie man nachlesen kann, wurden zum
Beispiel Gewdirzfilscher in Niirnberg bereits im
15. Jahrhundert drakonisch bestraft®”. Auch regel-
rechte Weinkontrolleure waren schon in friihesten
Zeiten tatig. Doch waren die Methoden zum Nach-
weis von Verfélschungen noch sehr primitiv.

Erst die bedeutenden Fortschritte der Chemie,
besonders der organischen Chemie (z.B. durch
Justus v. Liebig), brachten auch auf dem Gebiet der
Lebensmittelanalyse einen gewaltigen Aufschwung.
Doch fiir die Ausfiihrung chemischer Analysen
fehlte es an offiziellen Einrichtungen.

Anfang bis Mitte des 19. Jahrhunderts wurden
dafiir den Behorden sogenannte Gerichtsirzte” zur
Seite gestellt. Sie mufiten Entscheidungen treffen,
wenn es sich um die Begutachtung von Lebensmit-
teln handelte. Spiéter libernahmen diese Aufgabe
sogenannte Kreis-Medizinal-Comitees. Da den Ge-
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richtsdrzten oft die chemischen Kenntnisse fehlten,
bedienten sie sich entsprechender Sachverstdndi-
ger, z.B. Chemielehrer an Real- oder Industrie-
schulen, aber auch versierter Apotheker.

Dartiber hat u.a. der Erlanger Hof- und Univer-
sitdtsapotheker E. W. Martius in seinen lesenswer-
ten ,Lebenserinnerungen” (1847) berichtet”. Na-
tirlich waren nicht alle Apotheker zu solchen
Untersuchungen befihigt und eingerichtet. Deshalb
forderte Hilger 1881 fiir Apotheker, die mit Lebens-
mitteluntersuchungen beauftragt waren, eine be-
sondere Ausbildung und ein Examen. Eine Reihe
von Apothekern schloff sich zusammen und richte-
te z.B. 1877 in Oberfranken ein ,,Untersuchungsbu-
reau flir Nahrungsmittel” ein”. Ziel war es, durch
Arbeitsteilung den Aufwand an Zeit und Appara-
ten des einzelnen Apothekers gering zu halten und
durch Spezialisierung einzelner zu sicheren Ergeb-
nissen zu kommen. Vorstand dieser Einrichtung
war der Bayreuther Apotheker M. Wiedemann.



Andere Laboratorien, die Lebensmitteluntersu-
chungen tibernahmen, waren z.B. die Versuchsan-
stalten des Weinbaus und der Landwirtschaft in
Speyer und Wiirzburg.

Es lag auf der Hand, daf fiir solche Untersu-
chungen auch in hervorragender Weise die Univer-
sitdtsinstitute fiir angewandte Chemie und Phar-
mazie in Frage kamen. So hat 1874 und 1877 Hilger
mit den Stadten Erlangen, Firth und Schwabach
Vertrdge zur Untersuchung von Lebensmittelpro-
ben an seinem Erlanger Institut abgeschl(}:-;sen‘r".

Inzwischen hatte der Reichstag des neu gegriin-
deten Deutschen Reiches am 14. Mai 1879
»Gesetz betreffend den Verkehr mit Nahrungs- und
Genufimitteln” erlassen®. Dessen Durchfiihrung er-
forderte eine Regelung der Uberwachung durch die
Lander.

das

Trotz jahrelanger Antrige der Kreisbehorden
und des Obermedizinalausschusses, staatliche Un-
tersuchungsstellen einzurichten oder bestehende
private oder halbamtliche zu tibernehmen, zdgerte
das Ministerium. Es lag wohl in erster Linie an den
Finanzen und der Ablehnung durch den Landtag.

Erst als Prof. Dr. Albert Hilger 1883 an sei-
nem Institut in Erlangen
eine selbstandige Untersu-
chungsanstalt  errichtete”,
nahm das Ministerium eine
allgemeine Losung in An-
griff. Konig Ludwig IL billig-
te die Vorschlidge des Innen-
ministeriums (Innenminister
war Max von Feilitzsch) und

unterzeichnete am 27. Janu-
ar 1884 eine allerhochste Vemrdnung”. mit der die
Organisation der Untersuchungsanstalten verkiin-
det wurde; diese Verordnung trat am 1. Mérz 1884
in Kraft.
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In Erlangen brauchten dafiir keine sehr hohen
Mittel eingesetzt werden, weil Hilger tiber ein gut
ausgestattetes Laboratorium verfiigte.

Es sei hier eingeflochten, daff Hilger im Som-
mersemester 1875 in Erlangen die fiir Bayern erste
nahrungsmittelchemische Vorlesung hielt .

Den Streit tiber die Befahigung der Apotheker
zu Nahrungsmittelanalysen beendete der Erlaf
einer Priifungsordnung und die Schaffung eines
eigenen Berufsstandes: des gepriiften Nahrungs-
mittelchemikers. Die entsprechende bayerische Ver-
ordnung trat am 1. Oktober 1894 in Kraft'”. Damit
war den Erfordernissen der chemischen Wissen-
schaft samt ihren Nachbardisziplinen Genlige ge-
tan. Dem Chemiker wurde durch Unterweisung in
den Rechtsvorschriften die Befdhigung zuteil, vor
Gericht ein umfassendes Rechtsgutachten abzu-
geben.

Formeller Direktor der bayerischen Untersu-
chungsanstalten war stets bis 1945 der Ordinarius
flir Pharmazie und Angewandte Chemie, also in
Erlangen Prof. Hilger”. Seine Nachfolger sind aus
der Tabelle 1 zu ersehen. Erst 1945 wurde die Per-
dem abge-
schafft und somit die Funktion des ,1. Direktors”.

sonalunion mit Universitdatsinstitut

Tabelle 1:

Amtszeit I. Direktor

1884 - 1892 Prof. Dr. Albert Hilger (* 1839 1 1905)
1872 - 1892 Professor fiir Ang. Chemie u. Pharmazie in
Erlangen, ab 1892 in Miinchen

1892 - 1897 Prof. Dr. Ernst Otto Beckmann

(* 1853 T 1923) ging 1897 nach Leipzig

1897 - 1912 Prof. Dr. Karl Paal (* 1860 T 1941)

1912 - 1935 Prof. Dr. Max Busch (* 1865 1 1941)
1935 - 1945 Prof. Dr. Richard Dietzel (* 1891 1+ 1962)
1945 Der L. Direktor kam in Wegfall



Das tibrige Personal Hilgers fiir die Erlanger
Untersuchungsanstalt ging zunédchst aus seinem
Institut hervor '".

Es waren drei Chemiker mit der Bezeichnung
»Assistent” und ein ,Diener”. Spéater wurden die
Chemiker verbeamtet und erhielten ab 1892 den
Titel Inspektor bzw. Oberinspektor, spéter ,Regie-
rungschemiker”, dann Regierungschemierat, heute
Chemierat.

Es ist bemerkenswert, daf besonders vor 1945
die meisten Nahrungsmittelchemiker aus dem Apo-
thekerstand hervorgingen, auch sind fast alle pro-
moviert, was eine vorteilhafte Vertiefung des che-
mischen Grundwissens und erweiterte Erfahrung
mit sich bringt.

Somit war es gelungen, fachlich qualifiziertes
Personal fiir die Mitarbeit zu gewinnen. Die niedri-
gen Gehaélter und die schlechten Aussichten auf ein
berufliches Fortkommen bewirkten jedoch, dafl
mehrfach Assistenten die Untersuchungsanstalt
verliefen und daf junge Leute von einer lebensmit-
telchemischen Ausbildung abgeschreckt wurden.

Obwohl die Titigkeit der in der Lebensmittel-
iiberwachung angestellten Lebensmittelchemiker
im offentlichen Interesse lag, war das Berufsleben
der ersten Lebensmittelchemiker gepriagt von der
Verteidigung ihres Aufgabenbereichs und dem
Kampf um eine angemessene Stellung.

Ein Jahresbericht vom 28.09.1903,"" den Direk-
tor von Raumer verfafite, gibt ein anschauliches
Bild iiber die rdaumlichen Verhiltnisse und den Ge-
schiftsablauf, der sich durch die Verbindung der
Untersuchungsanstalt mit dem Universititsinstitut
ergab. Hier in Ausziigen wortlich:

»Die Anstalt war an das pharmazeutische
Institut angegliedert und in einem Raum desselben
untergebracht. Dieses Institut hatte gleichzeitig fiir
Beheizung, Beleuchtung, Reagenzien sowie Glas-
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und Porzellanapparate zu sorgen, wofiir demsel-
ben ein Jahres-Aversum von 2000 M bezahlt wurde.

Die Instrumente der Anstalt wurden durch
auflerordentliche Zuschiisse an das pharmazeuti-
sche Institut seitens des kgl. Staatsministeriums des
Innern beschafft, so im Jahre 1886 mit 3500 M, im
Jahre 1887 mit 600 M, im Jahre 1889 mit 500 M ect.

Die Dienstrdume unserer Anstalt bestehen in
einem Laboratoriumssaal, in welchem die fiinf
Beamten der Anstalt vom Oberinspektor an ihre
Arbeitspldatze haben, einem Schreib- und Acten-
zimmer des kgl. Oberinspektors, einem Wigezim-
mer und einem Mikroskopierzimmer, das gleichzei-
tig Sammlungsraum ist. Eine kleine Dunkelkammer
als Polarisationsraum dient gleichzeitig neben
einem Kellerraum zur Aufbewahrung der bean-
standeten Proben.

Die Arbeitszeit in der Anstalt ist tdglich von
8.00 - 12.00 Uhr vormittags und von 2.00 - 6.00 Uhr
nachmittags festgesetzt und werden die Arbeiten
durch den Oberinspektor an die Herren verteilt. Die
Gutachten fertigt der kgl. Oberinspektor, welcher
gleichzeitig die Correspondenz sowie die Buch-
fiihrung der Anstalt erledigt. Im Verhinderungsfal-
le, Urlaub ect. vertritt der &lteste Inspektor den
Oberinspektor.

Der Auffendienst besteht in Visitationsreisen
innerhalb der einzelnen Vertragsdistricte und hat
fiir diesen Dienst jeder der Beamten seinen zuge-
wiesenen Wirkungskreis.

Am Ende eines jeden Geschiftsjahres wird ein
Jahresbericht an die vorgesetzte Behorde, das kgl.
Staatsministerium des Innern erstattet, der von dem
kgl. Oberinspektor verfafst und von dem funktio-
nierenden Direktor mit unterzeichnet wird. Ebenso
ist der Voranschlag fiir Einnahmen und Ausgaben
der Anstalt, welcher von der mit der Rechnungs-
fihrung der Anstalt betrauten kgl. Universitéats-



Prof. Dr. Edmund v. Raumer Prof. Dr. Eduard Spaeth

Dr. Otto Reichard

Dr. Heinz Hiffner Dr. Walter Sperber

72

hauptkasse aufgestellt wird, von dem funktionie-
rendem Direktor der Anstalt zu unterzeichnen.®
Zitatende
Diensttuender Vorstand der Anstalt war Ober-

inspektor Dr. von Raumer. Der Titel Oberinspektor
wurde 1906 in die Bezeichnung ,2. Direktor” umge-
wandelt'”. Die Reihenfolge der ,,2. Direktoren” ist in
Tabelle 2 aufgefiihrt.

Tabelle 2

Amtszeit II. Direktor

1884 - 1890 Dr. Mayrhofer

1896 - 1920 Prof. Dr. Edmund v. Raumer (* 1857 +1923)

1920 - 1925 Prof. Dr. Eduard Spaeth (* 1860 +1932)

1925 - 1947 Prof. Dr: Konrad Amberger (* 1874 + 1958)

(mit Unterbrechung vom 5.12.44 - 1.8.45, kommisar, Leitg.

durch Dr. Alois Pfister)

1947 - 1951 Dr. Otto Reichard (* 1886 T 1956)

1951 - 1965 Dr. Heinz Hiffner (* 1900 T 1988)

1965 - 1978 Dr. Walter Sper_ber (* 1913)

ab 1975 Fachbereichsleiter im Landesuntersuchungsamt

Nordbayern

Hilfspersonal gab es, auffer dem Hausmeister,
vor 1945 kaum, so dafl der Chemiker auch einfache
mechanische Arbeiten, wie Glaserwaschen oder
Erbsen auszihlen mit {:rlcdigcn mufste. Noch 1929
wurde ein Antrag der Untersuchungsanstalt, weib-
liches Laborpersonal auszubilden, abgelehnt'".
Erst 1947 wurde in Erlangen ein weiblicher Lehr-
ling zur Ausbildung als Laborantin eingestellt. 1947
waren acht Chemiker und eine Assistentin beschif-
tigt. 1958 setzte sich Ministerialrat Knies fiir eine
Aufstockung der Hilfskrifte ein'".

Ein Lebensmittelkontrolleur wurde der Anstalt
erst 1938 zugeteilt, nachdem das Fir und Wider
bereits seit 1918 mit dem Ministerium besprochen
wurde. Die meisten Chemiker lehnten eine Aufen-



kontrolle durch nicht oder schlecht ausgebildete
Personen ab. Sie wollten fiir sich selbst die Be-
rihrung mit der Praxis erhalten. Der Auflendienst
hatte zeitweise groffe Ausmafle angenommen: So
wird im Jahr 1915 berichtet, dafl jeder der 6 Che-
miker zwischen 64 und 77 Tage im Jahr ambulant
tatig und zumeist fiir einen bestimmten Bezirk ver-
antwortlich war.

Zur Gebietszustdndigkeit ist zu sagen:

Lange Zeit war Erlangen fiir ganz Mittel- und
Oberfranken sowie die Oberpfalz zustindig; aus-
genommen waren die Stddte Niirnberg und Regens-
burg, wo sich stadtische Anstalten etabliert hatten.
Zeitweise gab es auch in Fiirth eine Untersuchungs-
anstalt”. Die stddtische Untersuchungsanstalt in
Regensburg wurde in den 60er Jahren verstaatlicht
und ihre Zustindigkeit auf die ganze Oberpfalz
ausgedehnt.

Wenden wir uns den Fragen des Haushalts zu:

Was das wissenschaftliche Personal anbetrifft,
so erfahren wir aus einem Schreiben des Ministeri-
ums vom 26.8.1890"", dafl der Chemiker zunichst
als Hilfsarbeiter eingestellt wurde, dann je nach
Eignung und vorhandenen Stellen die Stufenleiter
vom vierten zum ersten Assistenten durchlief. Der
»L. Assistent”, 1890 Dr. von Raumer, bekam damals
ein Jahresgehalt von 2160 M, der ,II. Assistent”
Dr. Spaeth und der ,III. Assistent” Dr. Gilinther je
1500 M.

Vor Schaffung neuer Stellen muf$te z.B. im Jah-
re 1890 dem Ministerium nachgewiesen werden,
dafl ein entsprechender Uberschuff im Haushalt
der Untersuchungsanstalt vorhanden war'"’.

Damit kommen wir zur Frage der Kosten-
dcckung durch Einnahmen, woriliber von Anbe-
ginn, und wohl auch heute noch diskutiert wird.
Dr. von Raumer schreibt in dem oben schon teil-
weise zitierten Jahresbericht von 1903'":
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»Die Anstalt erhalt sich aus ihren Einnahmen,
aus welchen inclusive der Besoldung der Beamten
sdamtliche Ausgaben bestritten werden”. Diese Ein-
nahmen bestanden einerseits in Pauschalgebiihren,
welche seitens der mit der Anstalt in Vertragsver-
hiiltnissen stehenden Distrikte an die Anstalt be-
zahlt wurden, andererseits in den Untersuchungs-
gebiihren und Geldstrafen, welche im Falle der Ver-
urteilung der Anstalt zuflossen.

1924 stellten die Untersuchungsanstalten fest,
daff die Ausgaben nicht mehr durch die Einnah-
men gedeckt waren'".

Ab 1931 wurden die Strafgelder nicht mehr an
die Anstalten tiberwiesen, sondern flossen in die
Staatskasse'”.

Am 1.4.1938 traten die mit den Gemeinden
abgeschlossenen Pauschalvertriage aufler Kraft, da-
fiir zahlten die Gemeinden einen sogenannten Kopf-
beitrag von 4 /2 Pfennig pro Jahr'”.

Die Aufgaben der Chemischen Untersuchungs-
anstalten sind damals im Prinzip die gleichen ge-
wesen wie heute:

Schutz der Verbraucher vor gesundheitlichen
und materiellen Schiden und vor Tduschung beim
Kauf, Umgang und Genufs von Lebensmitteln, so-
wie beim Gebrauch von Bedarfsgegenstianden.

Bereits 1887 wurde ein Gesetz tber die Ver-
wendung gesundheitsschadlicher Farben, sowie ein
Gesetz liber den Verkehr mit blei- und zinkhaltigen
Gegenstanden erlassen. Dieses Blei-Zink-Gesetz ist,
zumindest in Teilen, bis zum heutigen Tag in Kraft.

Wir sind in der gliicklichen Lage, noch ein altes
Dokument zu besitzen, namlich das Geschéftstage-
buch der Kéniglichen Untersuchungsanstalt von
1884! Es umfafit Eintragungen tlber 249 Proben,
fiir deren Untersuchung 3105 M Gebiihren einge-
gangen sind. Einsender waren Behorden, Private
und Gerichte. Die Arbeitsstunde kostete 1,- M.
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Aus dem Geschiiftstagebuch
1884 der Koniglichen Untersu-
chungsanstalt fiir Nahrungs-
und Genufimittel

=]
1

Untersucht wurden u.a.:

Trinkwasser, Bier, Wein, Milch, Butter, Wurst,
Bedarfsgegenstdnde wie Geschirr, Spielwaren, But-
terpapier.

Interessante Untersuchungsbefunde von 1884:

Tgb. Nr. Probenbezeichnung

26  Brunnen vor der Adlerapotheke;
siiberraschende Verbesserung gegeniiber friiher,
giinstiger Einfluf® der Canalisation.”

32  Thongeschirr aus Bamberg, Beiziechung eines
Hafnermeisters als Sachverstindigen

39 Bierkldrmittel und Moussiermittel:
Weinsaure, Gelatine, Tannin, Carraghen, Islandmoos

42, 71, 82 Viele Trinkwiisser mit Ortsangaben enthalten
oft Eisen

62 Sauerbrunnen” im Wald s.6. Buckenhof
»nicht zu empfehlen”

50 Kkinstliche, gefarbte Blumen enthielten Arsen,
dazu Gutachten des Medizinalkommitees

116 Mehl enthélt Mutterkorn

123 Bier enthilt 8O,, das nicht allein aus dem Hopfen
stammt

161 verschiedene Bierproben aus Gunzenhausen wiesen
Stammwiirzen von 11,9 bis 18,8 auf.
1 Probe enthielt Salizylsdure

191 vergifteter Brei aus Brot
enthdlt reichlich Schweinfurtergriin (arsenhaltig)

225 ,Hopfenextrakt” war reines Tannin

Soweit ein kleiner Ausschnitt aus dem Ge-
schiftstagebuch von 1884.

Der Chemiker von heute mufd staunen, welch
grobe Verfilschungen es damals gab, und mit
welch einfachen Mitteln diese aufgedeckt wurden.
Heute liegt der Schwerpunkt auf dem Nachweis
kleinster Mengen im Spurenbereich von weniger als



1 ppm (= 1 mg pro kg) gesundheitsschadlicher
Stoffe. Die meisten von ihnen waren frither gar
nicht bekannt oder zumindest nicht nachweisbar.
Ihre Bestimmung ist nur méglich bei Anwendung
moderner Verfahren und entsprechender Apparate.
Hier ist die Chromatographie in ihren Variationen
Papier-, Diinnschicht-, Hochdruckfliissigkeits- und
Gas-Chromatographie zu nennen.

Atom-Absorptions-, Infrarot- und Massen-
Spektrometrie sind Beispiele fiir die schnelle techni-
sche Entwicklung,.

Wenn hier bisher tiber die reine Untersuchungs-
tdtigkeit der Anstalt berichtet wird, soll aber nicht
unerwihnt bleiben, daf$ daneben in alter und neuer
Zeit auch wesentliche wissenschaftliche Arbeit ge-
leistet wurde. Deren Ergebnisse zu wiirdigen, blie-
be einer gesonderten Abhandlung vorbehalten.
Zahlreiche Veroffentlichungen, vor allem von den
Chemikern von Raumer, Spaeth, Lehmann, ReufS,
Konrad Amberger u.a. haben Grundlagen tiber
Analytik und Zusammensetzung der Lebensmittel
erbracht und bei der Gesetzgebung mitgeholfen; es
fallt die Vielseitigkeit der damaligen Chemiker auf.
Auch Randgebiete wurden bearbeitet. So machte
sich Spaeth'™ mit dem Buch ,die chemische und
mikroskopische Untersuchung des Harns™ auch
in medizinischen Kreisen einen Namen. Bedeutsam
auch die Mitarbeit der Herren von Raumer und
Spaeth an Rottgers Lehrbuch der Nahrungsmittel-
chemie'.

Nachdem der liberwiegende Teil der deutschen
Porzellanindustrie in Oberfranken und der Ober-
pfalz anséssig ist, wurde das Problem der Abgabe
von Blei und anderen giftigen Metallen aus Keramik
und Porzellan in Angriff genommen. Bereits in den
50er Jahren fiihrten Hiffner und Pawletta lange
Reihen von Versuchen durch, die dann spéter durch
Domling, unterstiitzt durch ein Forschungsvorha-

Erster Gaschromatograph (1964) der Anstalt

bens des Bundes, fortgesetzt wurden und schliefs-
lich die Grundlage fiir einschligige Verordnungen
bzw. DIN-Normen bildeten.

Auch die in Nordbayern stark vertretene Spiel-
warenindustrie lieff fiir ganz Bayern in Erlangen
einen Schwerpunkt fiir die Untersuchung solcher
Gegenstéinde entstehen. Das gleiche gilt fiir Kunst-
stoffe.

Die Millionen-Kosten der erwihnten Gerite
sind mit den Aufwendungen friitherer Jahrzehnte
nicht vergleichbar. Sie sind aber notwendig bei den
heutigen Umweltproblemen und den Angsten der
Verbraucher vor Vergiftungen.

Letztendlich hat die 1974 erfolgte Konzentra-
tion der Untersuchungsanstalten auf 2 Zentren in



Nord- und Siidbayern und die damit verbundene
Schwerpunktsbildung eine erhéhte Zuteilung von
Staatsgeldern ermoglicht und vertretbar gemacht.

Der Gedanke einer interdisziplindren Zusam-
menarbeit ist allerdings keineswegs eine Erfindung
unserer Generation.

Bereits.eine vom Kaiserlichen Gesundheitsamt
berufene Kommission hatte 1878 empfohlen, an
den zu bildenden Untersuchungsanstalten ,einen
arztlichen Gesundheitsbeamten, einen Chemiker
und einen Tierarzt” anzustellen”. Ahnliche ,Vor-
schldge zur bevorstehenden Neuordnung der Le-
bensmittekontrolle” hat 1935 Konrad Amberger in
Erlangen gemacht'".

Hier einige Satze aus Ambergers Vorschliagen
vom 27. Méarz 1934 an das Bayerische Staatsmini-
sterium des Innern:

»Die Anstalten sollen so ausgestaltet werden,
dafl sie imstande sind, alle auf dem Gebiete der
Lebensmitteluntersuchung und Lebensmittelbegut-
achtung anfallenden Arbeiten in der Anstalt selbst
durchzufiihren. Das setzt voraus, dafl das wissen-
schaftliche Personal, das ausschlieflich nur aus
Nahrungsmittelchemikern besteht, erginzt wird
durch je einen Bakteriologen und Tierarzt, zum
mindesten aber durch einen bakteriologisch vorge-
bildeten Tierarzt.”

Die Vorschldage Ambergers sind wohl einige
Zeit in Vergessenheit geraten. Ende der 60er und
Anfang der 70er Jahre tauchten Gedanken fiir eine
Zentrierung erneut auf. Diese wurde mit Wirkung
vom 1.1.1974 vom Bayerischen Staatsministerium
des Innern in die Tat umgesetzt und in den Folge-
Jjahren weitgehend verwirklicht. Aus 17 Anstalten
der verschiedenen Fachrichtungen wurden in Nord-
und Siidbayern je ein Landcsuntersuchungsamt
geschaffen und somit eine Rationalisierung ermog-
licht.
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Lebensmittelchemiker, Tieridrzte und Arzte ar-
beiten enger zusammen, um die Lebensmittel und
Bedarfsgegenstinde ganzheitlich zu beurteilen.
Durch die Bildung von Schwerpunkten lassen sich
die heute erforderlichen kostspieligen Apparate be-
schaffen und effektiv nutzen.

Der Blick zuriick in die Geschichte der Chemi-
schen Untersuchungsanstalt zeigt eines: Unabhén-
gig von Unterbringung, Ausstattung und Schwer-
punktsetzung war es stets eine amtliche, vom Staat
getragene und finanzierte Uberwachung der Le-
bensmittel und Bedarfsgegenstinde. Neue grofie
Herausforderungen stehen durch die Regelungen
der Europdischen Union bevor. Auch bei deren
Bewadltigung sollte das Prinzip der Unabhéngigkeit
gewahrt bleiben.



Griindung und Geschichte
der Chemischen Untersuchungsanstalt in Regensburg.

E. Bortmes

Das Deutsche Reich war bald nach seiner
Grindung im Jahre 1871 mit Problemen der Le-
bensmittelﬁberwachuﬁg konfrontiert worden. In
dieser Zeit fand eine moralische Geschaftsverwilde-
rung statt, die auch den bedeutenden Wirtschafts-
zweig des Lebensmittelverkehrs befiel.

Viele Entdeckungen und Erfindungen aus die-
ser Zeit fithrten zu neuen Moglichkeiten Nahrungs-
mittel zum Nachteil der Verbraucher zu verfil-
schen, andererseits wurden Analysenverfahren ent-
wickelt, um Verféalschungen aufzudecken.

Im Reichstag ergriffen nicht nur die Abgeord-
neten, sondern auch der Reichskanzler Bismarck
das Thema Lebensmittelqualitdt auf. Bismarck er-
teilte der Reichsmedizinalbehorde den Auftrag ein
Lebensmittelgesetz vorzubereiten. Dieses Gesetz
trat am 5. Juni 1879 in Kraft.

Das kaiserliche Gesundheitsamt bemiihte sich
nunmehr, angemessene Grundsétze fiir die Ein-
richtung und die Arbeitsweise von Untersuchungs-
anstalten zu erstellen. Auf Veranlassung des
Reichsamtes des Innern erfolgte auch in Bayern
eine Umfrage an die Kreisregierungen. Diese sollten
tber schon existierende Untersuchungsanstalten
Auskunft geben.

Die Regierung der Oberpfalz und die Stadt
Regensburg wufSten gar nichts tiber solche Unter-
suchungsanstalten zu berichten. Man beschrénkte
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sich auf die Bemerkung, daff es im ganzen Kreis
keine offentliche Untersuchungsanstalt gebe. Aller-
dings war in einer fiir den Reichstag bestimmten
Ubersicht des Kaiserlichen Gesundheitsamtes von
1879, Regensburg als eine jener Stadte aufgezihlt
worden, die einen oder mehrere Sachverstindige
mit der Vornahme von Nahrungsmitteluntersu-
chungen beauftragt hatten.

Angesichts der zunehmenden Klagen, vor allem
aus der Presse tiber die Verschlechterung der
Lebensmittelqualitit, billigte Ludwig II die Vor-
schldge des Innenministeriums und unterzeichnete
am 27. Januar 1884 eine Allerhochste Verordnung,
mit der die Organisation der Untersuchungsanstal-
ten in Bayern verkiindet wurde. Diese Verordnung
trat am 1. Marz 1884 in Kraft. Danach wurden drei
»Konigliche bayerische Untersuchungsanstalten fiir
Nahrungs- und Genuss- Mittel® in den Univer-
sitdtsstddten Miinchen, Erlangen und Wiirzburg
gegriindet.

Der Magistrat der Stadt Regensburg traf bereits
ein Jahr spéter, im April 1885 mit der Koniglichen
Untersuchungsanstalt Erlangen eine Vereinbarung
iber die Untersuchung von Nahrungs- und Genuf-
mitteln.

In dieser Vereinbarung verpflichtet sich der
Magistrat der Stadt Regensburg der K. Untersu-
chungsanstalt Erlangen jahrlich die Summe von
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500 M in halbjahrlichen Raten zu entrichten. Von
dieser Summe wurden jdhrlich 100 M fiir die vier-
malige ambulante Tétigkeit eines Beamten in
Regensburg verwendet. Die Vereinbarung trat am
1. Januar 1885 in Kraft.

Im Jahre 1896 kiindigte die Stadt Regensburg
diese Vereinbarung und schloff mit dem ortsansés-
sigen Apotheker und gepriiften Nahrungsmittel-
Chemiker Dr. Otto Leixl einen &hnlichen Vertrag.
Dr. Otto Leixl erhielt fiir seine Tatigkeit allerdings
nur eine Vergilitung von jahrlich 400 M. Dr. Leixl
richtete aus eigenen Mitteln ein Laboratorium ein
und stellte dies dem Magistrat der Stadt Regens-
burg bis zu seinem Tode Ende Oktober 1903 zur
Verfligung.

Der Magistrat der Stadt Regensburg beschlofs
nun die Errichtung einer eigenen stddtischen
Untersuchungsanstalt. Als Grundstock hierfiihr
sollte das Laboratorium samt Fachbibliothek des
Dr. Otto Leixl dienen. Mit der Witwe wurden Ver-
handlungen iiber den Ankauf aufgenommen. Im
Mai 1904 wurde die Errichtung einer ,Stddtischen
Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs- und Genuf-
mittel” beschlossen, diese nahm am 19. September
1904 ihre Tatigkeit auf.

Erster Anstaltsleiter wurde mit Wirkung vom
1. August 1904 der gepriifte Nah-
rungsmittelchemiker Dr.phil. Frie-
drich Wiedmann. Die Anstalt war
im sog. Thon Dittmar-Palais, am
Haidplatz  untergebracht.  Dort
besafs sie neben einem grofien Kel-
lerraum, im Erdgeschofs des rechten
Hoffliigels drei Rdume. Einer dieser
Raume war in den folgenden Jahren
zeitweise mit einer Holzwand unterteilt, hinter
welcher sich der Wohn- und Schlafraum eines
Praktikanten befand.

Thon Dittmar Palais

Graf von Feilitzsch vom K. Staatsministerium
des Innern versagte zunachst der Stadt Regensburg
in einem Schreiben vom Mirz 1905 die Anerken-
nung als 6ffentliche Untersuchunsanstalt fiir Nah-
rungs- und Genufmittel. Als Begriindung wird
angefiihrt, daf keine Vertretung fiir den Anstalts-
leiter vorhanden sei. Weiter heif$t es darin: ,JIm
tibrigen kann auch nicht unbemerkt bleiben, daf
nach dem Befundgutachten des K. Oberinspektors
von der K. Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs-
und GenufSmittel in Erlangen Dr. von Raumer die
Bibliothek der Anstalt ergdnzungsbediirftig ist.“

Nach einer Erganzung der Bibliothek mit 5
Blichern im Wert von 113 M und der Ernennung
des K. Professors an der Kreisrealschule Anton Wan-
kel zum Vertreter des Anstaltsleiters erfolgte die
Anerkennung als 6ffentliche Untersuchungsanstalt
mit Wirksamkeit vom 1. Juni 1905. Als Berater bei
der Beurteilung tierischer Produkte wurde der K.
Kreistierarzt Heinrich Prols bestimmt.

Standige wissenschaftliche Hilfskrifte waren
der Anstalt nicht zugewiesen. Lediglich vortiiberge-
hend sind Studierende der Chemie oder Pharmazie
und gepriifte Nahrungsmittelchemiker als Prakti-
kanten titig. Zur Reinigung der Apparate, fiir
Besorgungen und einfachere Schreibarbeiten war
ein Diener vorhanden.

Fiir den Auffendienst standen
neben dem stidtischen Marktin-
spektor auch speziell fiir die Lebens-
mittelpolizei ausgebildete Schutz-
leute zur Verfiigung. Regelmaflige
Milchkontrollen fanden unter Lei-
tung der beiden stadtischen Tier-
arzte in Begleitung von Schutzleu-
ten statt. Dabei wurden schon im ersten Tétigkeits-

jahr mit Hilfe des Lactodensimeters nicht weniger

als 10598 Vorkontrollen der Milch durchgefiihrt.



Die Anzahl der im Laboratorium untersuchten
Proben lag im ersten Jahr bei 1511. Beanstandet
wurde vor allem Milch wegen Wiisserung oder Ent-
rahmung, Essig wegen zu geringem Sduregehalt,
Mehl, Brot und Backwaren wegen Schimmel oder
Schadlingsbefall.

Bereits in dem ersten Jahr wurde der Anstalts-
leiter in 108 Fillen von den K. Amtsgerichten
Regensburg, Stadtamhof, Burglengenfeld, Regen-
stauf und Deggendorf als Sachverstandiger gela-
den.

In der Lokalpresse wird die Schaffung einer
stadtischen Untersuchungsanstalt zum Schutze der
Stadtbewohner vor Nahrungsmittelfilschern nach-
driicklich begriif3t.

Der Leser erfahrt aus der Tageszeitung auch
etwas tiber die Ausstattung des Laboratoriums:

»In einem sehr gerdumigen und hellen Zimmer
ist das gediegen ausgestattete chemische Laborato-
rium untergebracht. Eine groffe Anzahl zum Teil
recht komplizierter, wertvoller und neuzeitlicher
Apparate sind dem Herren Leiter der Anstalt fir
seine Untersuchungen zur Verfiigung gestellt. Da
finden sich u.a. ein Apparat zur Bestimmung der
fliichtigen Fettsauren in der Butter (Reichert-Mei-
fel'sche Zahl), einen Extraktionsapparat zur Fest-
stellung des Fettgehaltes der Butter g
nach Soxhlet, Apparate fiir bakte-
riologische Priifungen, ein Alko-
hol-Destillationsapparat, ein Brut-
schrank zur Ziichtung von Bakteri-
en, ein Abel’scher Petroleumpriifer
zur Feststellung des Feuergefiahr-
lichkeitsgrades des Petroleums und
andere.”

Auf Betreiben des spéteren Geheimrates Dr.
Heim, begannen 1908 Verhandlungen iiber die
Angliederung einer landwirtschaftlichen Kontroll-

Alte Wache

station. Diese sollte die chemische Zusammenset-
zung des von den Heim’schen Genossenschaften fiir
die Landwirtschaft eingekauften Kunstdiingers
tberpriifen. Die Genossenschaften sicherten der
stadtischen Untersuchungsanstalt einen Auftrag
von mindestens 1200 Kunstdiingerproben zu.

Am 1. November 1909, nach langwierigen Ver-
handlungen mit verschiedenen Syndikaten und Her-
stellungswerken von Kunstdiingern, nahm die land-
wirtschaftliche Kontrollstation ihren Betrieb auf.
Gleichzeitig wurde sie in den Verband landwirt-
schaftlicher Versuchsstationen des Deutschen Rei-
ches aufgenommen. Der gepriifte Nahrungsmittel-
chemiker Ignatz Riib wurde zur Entlastung des An-
staltsleiters als zweiter Stadtchemiker eingestellt.

Schon nach wenigen Jahren untersuchte die
landwirtschaftliche Kontrollstation mehr als 3000
Proben, die vereinnahmten Gebiihren iagen bei
iiber 12000 M. Diese Einnahmen entlasteten auch
in den spateren Jahren nicht unwesentlich den
Finanzetat der Stadt Regensburg. Untersucht wur-
den neben Kunstdiingerproben verschiedenster Art
auch Heu, Giille, Getreide und Bodenproben.

Wegen des nun stark erweiterten Aufgabenbe-
reiches der Untersuchungsanstalt wurden die vor-
handenen Rédume zu klein. Im Jahr 1910 erfolgte

- daher ein Umzug in den ersten
Stock das Gebiudes der ,Alten
Wache” am Neupfarrplatz 8, im
Zentrum der Altstadt. Hier sollte die
Untersuchungsanstalt 50 Jahre bis
zum Juli 1960 verbleiben.

Bis zum 1. Weltkrieg war das
finanzielle Ergebnis der stddtischen
Untersuchungsanstalt als ausgegli-
chen zu bezeichnen. Danach stellten sich vor allem
in den Kriegs- und Inflationsjahren finanzielle Pro-
bleme ein. Der Anstaltsleiter mufSte sehr héaufig bei



dem Magistrat der Stadt Regensburg wegen der
Gewdhrung von Zuschiissen vorstellig werden.

Die nun eintretenden Engpésse in der Versor-
gung der Stadtbevilkerung mit Nahrungsmitteln
spiegeln sich auch in den Jahresberichten der stad-
tischen Untersuchungsanstalt wieder. Die Proben-
zahlen sinken, nicht zuletzt wegen der Einberu-
fung des Stadtchemikers Ignatz Riib zum Wehr-
dienst. Héuﬁgste Beanstandungsgriinde sind Ver-
falschungen der Milch (Wéssern, Entrahmen, Zu-
satz von Magermilch), zu geringer Zuckergehalt
der Limonaden, oder zu hoher Fremdwassergehalt
bei Wiirsten.

Es treten auch Engpésse bei den verschieden-
sten Verbrauchsmaterialien ein und die Anstalt
klagt iiber die abnehmende Qualitédt des Stadtgases:
fiir viele Analysen verldngern sich die Bearbeitungs-
zeiten infolge des zu geringen Heizwertes des Gases.
Beklagt wird hédufig der zu geringe Wasserdruck an
den Zapfstellen der Labors. Die Wasserstrahlpum-
pen funktionieren dadurch nur mangelhaft.

Im Jahre 1937 trat Direktor Dr. Wiedmann
nach 33 sehr erfolgreichen Dienstjahren in den
Ruhestand. Sein Nachfolger wurde der bisherige
zweite Stadtchemiker Ignatz Riib. Wegen gesund-
heitlicher Schwierigkeiten mufite Direktor Riib
bereits 1941 in den vorzeitigen Ruhestand treten.
Aushilfsweise wurde die Anstalt nun von dem Apo-
theker Heinrich Hiemer weitergefiihrt. Durch diese
wiederholten personellen Verdnderungen in der
Anstaltsleitung und den zunehmenden wirtschaft-
lichen Schwierigkeiten, sank die einst hochangese-
hene Stadtische Chemische Untersuchungsanstalt
in eine ziemliche Bedeutungslosigkeit herab.

Wihrend des 2. Weltkriegs erfolgte eine Kon-
tingentierung der meisten Lebensmittel. Verfal-
schungen der Grundnahrungsmittel z.B. der Milch
sind daraufhin zundchst massenhaft festzustellen.

Auf Grund einer drastisch verschérften Gesetzge-
bung gehen diese Delikte jedoch rasch fast ganz
zurtick. Eine Wisserung der Milch (bis 30% Fremd-
wassergehalt!) wird z.B. mit 400 RM, einem Monat
Gefangnis sowie der Veroffentlichung auf eigene
Kosten des Namens und der Anschrift der Ubelté-
ter geahndet.

Auch Bedarfsgegenstinde werden in dieser Zeit
haufig verfalscht. Verdiinnte Natronlauge wird als
flissige Seife angeboten, eine Hiandewaschpaste
enthielt lediglich Kalk, Sand und ein Dickungsmit-
tel. Wasserglas wird als Schmierseife verkauft. Ein
Mittel zur Gesundheitspflege enthielt Hundefett.

In diesen schwierigen Jahren, am 1. Juli 1943
iibernahm Direktor Dr. Georg Gamperl die Leitung
der Anstalt. Seine praktische Ausbildung hatte er an
der Staatlichen Chemischen Untersuchungsanstalt
Miinchen erhalten. Wihrend den Kriegsjahren war
es unmoglich einen zweiten Lebensmittelchemiker
zu gewinnen. Erst am 1. Juli 1947 wurde Herr Dr.
Josef Schmid als zweiter Stadtchemiker eingestellt.

Die landwirtschaftliche Kontrollstation hatte
wiihrend den Kriegsjahren ihren Betrieb eingestellt.
Ab 1947 wurde sie als chemisch-technische Unter-
abteilung wieder aktiviert und die anfallenden
Arbeiten Herrn Dr. J. Schmid tibertragen. Schon
bald brachte diese Abteilung der Stadt Regensburg
rund 20000 DM ein. Thre Rentabilitidt erhohte sich
in den Folgejahren weiter. Man war beratend fiir
viele Industriezweige der Oberpfalz titig,.

Im Jahre 1955, 50 Jahre nach der Griindung,
war die Anstalt personell immer noch sehr sparsam
ausgestattet. Aufler den beiden Chemikern gab es
nur noch eine Laborantin, eine Schreibkraft und
fiir den Aufiendienst einen Stadtsekretidr. Neben
den 2600 im Zuge der Lebensmitteliiberwachung
entnommenen Proben, wurden auch Abwasserpro-
ben bearbeitet und Gutachten fiir die Kriminalpoli-



zei und die Saatsanwaltschaft Regensburg erstellt.
Besonders umfangreich war die Tatigkeit fiir das
Stadtische Wasserwerk das nach dem Krieg wegen
des stark gestiegenen Wasserbedarfs Neubohrun-
gen vornahm.

Das neue Lebensmittelrecht i.d.F. von 1958
brachte den offentlichen Untersuchungsanstalten
zusitzlich eine Fiille neuer Aufgaben, die mit der
damaligen personellen und apparativen Ausstat-
tung nicht mehr zu bewiltigen war.

Die Stadt Regensburg hatte zudem im Jahre
1959 das Gebdude Neupfarrplatz 8, in welchem die
Untersuchungsanstalt 50 Jahre lang untergebracht
war, verkauft. Die Anstalt mufite vertragsgemaf’
das Gebaude kurzfristig rdumen, als neues Dlenbt—
gebdude wurde der Anstalt das An-
wesen Donaulidnde 7 zugewiesen.

Dieses stadtische Gebaude hatte
lange als sogenannte Bergstation
der Deutschen Dampfschiffahrtsge-
sellschaft gedient.

Am 4. Juli 1960 war es dann
soweit, nach umfangreichen Um-
bauten konnte die Chemische Unter-
suchungsanstalt in neuen, grt’ijeren Riumen wie-
der eréffnet werden.

Aus der Tageszeitung erfuhren die Leser auch
etwas tiber die Ausstattung der Raiume:

»In der neuen Unterkunft findet man vom Ein-
gang her gesehen, ein technisches Labor, einen
Titrations- und Wégeraum fiir quantitative Analy-
sen, ein Milchlabor, eine geheimnisvolle Chemikali-
enkammer und im ersten Obergeschof§ das bakte-
riologische Labor mit der kiinftigen Pilzberatungs-
stelle, einen Raum fiir die Aufbereitung von Unter-
suchungsproben, Regale mit dem Zubehor der
sogenannten fliegenden Labors, einen Dunkelraum
fiir optische Messungen und die neuartigeren chro-

Donauléinde 7
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matographischen Untersuchungen, bei denen Flief3-
papier eine wichtige Rolle spielt. Den Besucher ver-
wirrt eine Vielzahl von Installationen, Regalen mit
Flaschen und Glédsern, Brut- und Trockenkisten
und sonstigen Instrumenten, wie die neue ‘Ionen-
austauschersiule’, die aus normalem Leitungswas-
ser selbsttatig doppelt destilliertes Wasser macht.”

Fiir den Umzug und die teilweise Neueinrich-
tung der Untersuchungsanstalt hatte die Stadt
Regensburg erhebliche Mittel aufwenden miissen.
Wegen der zuséatzlich auf die Anstalt zukommen-
den Aufgaben wurde die Einstellung eines dritten
Lebensmittelchemikers erforderlich.

Schon lange hatte sich der geringe Einzugsbe-
reich, das Stadtgebiet Regensburg, fiir den wirt-
# ; schaftlichen Bestand der Untersu-
chungsanstalt sehr ungiinstig aus-
gewirkt. Die Stadt Regensburg muf3-
te mit immer hoheren Zuschiissen
fiir den Unterhalt der Anstalt rech-
nen. Aus diesem Grund wurde
schon am 30. Mai 1962 beschlossen,
an das Bayerische Staatsministeri-
um des Innern die Bitte zu richten,
anstelle der Stiddtischen, eine Staatliche Chemische
Untersuchungsanstalt in-Regensburg zu errichten,
deren Einzugsbereich einen grofieren Teil des ost-
bayerischen Raumes umfassen sollte.

Die Ubernahmeverhandlungen wurden Ende
1963 erfolgreich abgeschlossen. Vorher jedoch war
im Frihjahr 1963 Direktor Dr. Georg Gamperl,
nach 20 zum Teil sehr schwierigen Dienstjahren in
den Ruhestand getreten. Mit der kommissarischen
Weiterfiihrung der Geschéfte wurde fiir etwa ein
halbes Jahr Dr. Josef Kirschner betraut.

Die Ubernahme der Stidtischen Chemischen
Untersuchungsanstalt Regensburg durch den Frei-
staat Bayern erfolgte zum 1. Januar 1964. Zum



neuen Direktor der nunmehr Staatlichen Chemi-
schen Untersuchungsanstalt Regensburg wurde mit
Wirkung vom 6. November 1963 Dr. Franz Heinrich
Miihlberger ernannt.

Die Amtseinfiihrung des neuen Direktors er-
folgte am 13. April 1964 im groffen Sitzungssaal der
Regierung der Oberpfalz. Staatsminister Dipl.- Ing.

Heinrich Junker wies in seiner Ansprache darauf

hin, daf§ die Lebensmitteliiberwachung in den letz-
ten 10 Jahren immer mehr intensiviert worden sei.
Die Zahl der staatlichen Lebensmittelchemiker in
Bayern wurde verdoppelt, die Zahl der chemisch
technischen Assistentinnen vervierfacht. Aus dem
Ausland und besonders aus dem EWG-Raum sei
mit einer verwirrenden Vielzahl neuer Lebensmit-
teltypen zu rechnen. Ein weiteres Problem, das die
Organe der Lebensmitteliiberwachung in den néch-
sten Jahren vor schwierige Aufgaben stellen werde,
sei die zunehmende Verwendung von Schédlings-
bekampfungsmitteln und Unkrautvertilgungsmit-
teln im Pflanzenbau und die Verwendung von
Masthilfsmitteln in der Tierzucht.

Bei der stindigen Vermehrung des Personals
habe man vor einigen Jahren erkannt, daff die Ver-
grofferung der vorhandenen Staatlichen Chemi-
schen Untersuchungsanstalten in Miinchen, Erlan-
gen und Wiirzburg nicht sinnvoll sei. Aus diesem
Grunde wire beabsichtigt, die neue Staatliche Che-
mische Untersuchungsanstalt Regensburg zu einer
grofirdumigen, leistungsfahigen Einrichtung auszu-
bauen. Der Neubau der Chemischen Untersu-
chungsanstalt sollte dem im Aufbau befindlichen
Universitdtskomplex angegliedert werden. Als Ein-
zugsbereich war die Oberpfalz und Niederbayern
vorgesehen. Der Stellenplan sah etwa ein Dutzend
Chemiker und 18 Assistentinnen vor.

In den nun folgenden Jahren vergroferte sich
zwar die Anstalt auf insgesamt 34 Bedienstete,

davon 8 Chemiker, die fast baureifen Pliane fiir
einen Neubau wurden jedoch nicht verwirklicht.
Das Bayerische Staatsministerium des Innern hatte
inzwischen ganz andere Plane entwickelt.

Am 1. Januar 1966 wechselte Direktor Dr.
Miihlberger an die Staatliche Chemische Untersu-
chungsanstalt in Miinchen. Neuer Direktor der re-
gensburger Anstalt wurde Dr. Walter Stadelmann.

Das Dienstgebdude an der Donauldnde 7 ent-
sprach aus rédumlichen Griinden schon lange nicht
mehr den Anforderungen. Aus diesem Grund wur-
de im September 1968 in der Fahrbeckgasse 2, nur
etwa 200 m entfernt eine Nebenstelle eingerichtet.

Diese Erweiterung war vor allem wegen der
Ubernahme der Blutalkoholuntersuchungen fiir die
Staatlichen Polizeidienststellen aus dem Bereich
Oberpfalz und Niederbayern notwendig geworden.

Waren in der Vergangenheit bei der Untersu-
chung von Lebensmitteln vorwiegend nafichemi-
sche Analysenverfahren angewendet worden, voll-
zog sich nun eine grundlegende Umorientierung
hin zu der modernen instrumentellen Analytik. Fiir
den Nachweis von Schwermetallen, Insektiziden,
Herbiziden und anderen Schadstoffen im Mikro-
und Nanogrammbereich aber auch z.B. von Alko-
hol im Blut waren die herkémmlichen Verfahren
entweder vollig ungeeignet, zu ungenau oder viel
zu zeitaufwendig. Gaschromatographen, Atomab-
sorbtionsspektralphotometer, Massenspektrometer
und Analysenautomaten hielten ihren Einzug in die
Labors der Lebensmittelchemiker.

Um die Verarbeitung der mit diesem Instru-
mentarium bei einer immer grofier werdenden Zahl
von Proben gewonnenen MefSwerte, mit einem ver-
tretbaren Aufwand an Personal und Zeit bewailti-
gen zu konnen, folgten den Analysengeriten
zundichst elektronische Rechenmaschinen und dann
Computer. Bei der Untersuchung von Lebensmit-



teln traten aber auch immer komplexere Fragestel-
lungen auf.

Im Jahre 1974 erfolgte die Griindung der bei-
den Landesuntersuchungsamter in Schleiffheim und
Erlangen. Die Staatliche Chemische Untersu-
chungsanstalt Regensburg verlor damit ihre Eigen-
stdndigkeit und wurde in das Landesuntersu-
chungsamt fiir das Gesundheitswesen Nordbayern
eingegliedert. Im Zuge dieser Neuorientierung der
Lebensmitteliiberwachung kam es zur Bildung
zahlreicher Untersuchungsschwerpunkte.

In Regensburg wurde so z.B. ein zentrales

Labor fiir die Untersuchung von Blutproben auf

Alkohol fiir die Polizeidienststellen aus ganz Bayern
mit modernen Analysengeraten und Computerun-
terstiitzung eingerichtet.

Die Nebenstelle in der Fahrbeckgasse 2 war fiir
diesen Zweck zu klein. In der Keplerstrasse 16, kei-
ne 200 m von dem ersten Sitz der Stddtischen Che-
mischen Untersuchungsanstalt fiir Nahrungs- und
Genuffmittel entfernt, wurde 1975 eine neue Ne-
benstelle eingerichtet, in der bis heute auch andere
Labors untergebracht wurden.

Weitere Zentralisierungsmafinahmen erfolgten
im Laufe des Jahres 1980. Es kam zu der Verlage-
rung zahlreicher Aufgabenbereiche nach Erlangen.
Das Dienstgebdude in der Donauldnde 7 wurde
geschlossen. Viele Mitarbeiter mufiten nach Erlan-
gen wechseln oder suchten sich neue Arbeitsplitze.

Die Griindung der beiden Landesuntersu-
chungsamter markiert somit einen neuen, fiir die
Stadt Regensburg und die Mitarbeiter des Amtes
einschneidenden Abschnitt in der geschichtlichen
Entwicklung der Lebensmitteliiberwachung in Ost-
bayern. Eine liber Jahrzehnte erfolgreich arbeiten-
de Institution war nur noch stark verkleinert als
AufSenstelle einer zentralen Behorde in Regensburg
présent.
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Herrn Dr. jur. Gert Hohmann danke ich herzlich fiir die Bereitstellung der teilweise
schwer zu beschaffenden Literatur.

Mettke, GRUR 1979, 5. 817; Holthdfer/Niise/Tranck, Deutsches Lebensmittelrecht,
Einl. LMEG, 5. 4; Hohmann, Die Verkehrsauffassung im deutschen und europiischen
Lebensmittelrecht, Bayreuth, 1994, 8. 3.

Schmauderer, VSWG, Beiheft 62, 1975, 8. 16f., berichtet, da bereits die Sumerer

im 3. Jahrtausend vor Christus ein entwickeltes Lebensmittelgewerbe mit Kontrollen
kannten. Die Herstellungsmethoden fiir bestimmie Biersorten B, waren genau
festgelegt, um die Qualitat zu gewihrleisten, Zur Abmessung der Zutaten war die
Verwendung geeichten Geméifes (“kiniglich Maf”) vorgeschrieben.

Schmauderer, VSWG, Beiheft 62, 1975, 5. 17; Mettke, GRUR 1979, S. 817.

Auch setzte der Codex mit sozialer Zielrichtung Maximalpreise fiir Grundnahrungs-
mittel und gleichzeitig Mindestléhne fiir Arbeiter fest. Dazu Schmauderer, VSWG,
Beiheft 62, 1975, 8. 17; Hohmann, Die Verkehrsauffassung im deutschen und
europiischen Lebensmittelrecht, Bavreuth, 1994, 8. 3.

Vgl dazu insbesondere Schmauderer, VSWG, Beiheft 62, 1975, 5. 14 ff. Zu Regelun-
gen des alten Agyptens: Mettke, GRUR1979, $.817f.; ders., in: Streinz, Deutsches und
europiisches Lebensmittelrecht, 8, 43 [47 £].

Vgl Forschbach, Ernidhrungs-Umschau 1963, 8, 73,

Vgl dazuMettke, GRUR 1979, 5, 817 [818],

Noch heute bezeichnen wir Wandelung und Minderung gem. §54591F. BGB als die
siidilizischen Rechte”,

Schmauderer, VSWG, Beiheft 62, 1975, 5. 24,

Mettke, in: Streinz, Deutsches und europiisches Lebensmittelrecht, 5. 43 [47 1],

Vgl. Hohmainn, Die Verkehrsau ITassung im deutschen und curopéischen Lebensmit-
telrecht, Bayreuth, 1994, 5. 3 £; Schmauderer, VSWG, Beiheft 62, 1975, S, 93,
Schmauderer, VSWG, Beiheft62, 1975, 5.115(1., zeichnet ein anschauliches Bild von
der Lebensmittelversorgung in mittelalterlichen Stédten, wenn er die Anzahl der
Lebensmittelhandwerker der Gesamteinwohnerzahl verschiedener Stidte gegeniiber-
stellt. 12 Vgl. zu diesem Komplex: Mettke, in: Streinz, T.)fulﬂ'hﬂi und europiisches
Lebensmittelrecht, 8. 43 [50 fT.]; ders. GRUR 1979, 5. 817 [818]; Bames, in: Staatsme-
dizinischeAbhandlungen (5),1935, 5. 3; Schmauderer, VSWG, BeiheR 62, 1975, 5. 99
ff. 13 Vgl. die Belege bei Schmauderer, VSWG, Beihefi62, 1975, 5. 205(F.; Bames, in:
Staatsmedizinische Abhandlungen (5), 1935, §. 3 ff.; Hanssen/Wendt, in: Handbuch
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